Ruder-Badiwert. 447
1334. Piftazien-Krdinye.

Gin Viertelpfund (125 Grm.) Bucfer wirh mit einem
gangen Gi fehr gut geriihrt, etwad fehr fein vermwiegte Ri-
tronenjdjalen dazu, bdann ein Teig um Auswellen daraus
gemad)t. Der Teig wird halbfingerdict audgewellt, yuerft mit
einem runden Ausfteher audgeftodien, jodann mit einem Flei-
mern wieder in ber Mitte audgeftoden, worauf es ein jhdnes
SKrangden wird. Man legt fie ferner auf ein mit Weehl be=
ftreuted Blech und bacft fie vedht |hon; glacict {ie nadher
ved)t jhom mwei und beftreut fie mit vermiegten Pijtazien
red)t bick, [dBt e3 banm in einem abgefithlten Ofen ein we:
nig trocknen,

1335. Gefitllte Krdnzden.

Cin halbed Pfund (260 Grm.) Mehl wird mit ein BVier-
telpjund (1250 Grm.) Butter gut gevicben, ein Acdtelpfund
(621/3 Grm.) fein geftofene Mandeln, die Halbe ©Sdale von
einer’ Bitvone abgerieben und 12 Loth (1871, Grm.) qe=
jtoBener Buder dagu gethan, dann mit Giern s einem nicht
~ febr feften Teig gemad)t und u einem mefferriicendicten
Kuchen audgewellt. Nun wird von einer quten Marmelade
ein Langer Stveifen halbtleinfingerdict durdy bie ganze Ldange
e§ Kudjens gelegt, der Teig ein wenig dariiber gelegt, daf
bic Warmelabe damit gany bedectt ift, dann 17, Glle (15 Gent,)
lange Stiicke gejhnitten, an beiden Gnbden mit Eigelb beftridhen
und jo die Enden ujammen gedriicft und damit fortgefabhren
bid ber gange Kudjen u Krdngen gemadht ift, bann werben
jie auf einem mit Mehl. beftreuten Bledhe jchon gelb gebacten,
porher aber erft mit Giern Dbeftvichen und mit geftofenem
Suder, wovunter etwad Bimmt ift, qut beftrent. '

1336. Braune Mandel-Kranzden.

Gt halbed Piund (260 Grm.) gejdnittene Wanbdeln mwer=
dben mit. 4 Loth (625 Grm.) Buder auf gelinded Feuer
geleft, immer gerithrt bid die Wandeln jhon bHraun jind,
al8vann heraud gethan und erfalten lajjen, bierauf vedht fein
geltoen.” Gin Bievtelpfund (125 Grm.) geftoRenter Bucfer
witd mit einem gangen Gi eine qute Keit gerithrt, 2 Loth
(31Y, Grm.) geviebene Ghololade nebft den geftogenen Wan=
el und etwasd Zitvonenjaft dagu gethan, gut durvdhgerithrt,




