448 © Fiinfaehnter Abjdnitt.

autleist fo viel Mehl, dai jich der Teig. audmwirfen (aRt; man
formirt nun jdone Kranzhen davon und bacft fie bei qe-
linber Hige, Glacirt fie nadhher vedt jhon, ober beftreicht jie
mit Giwei und ftreut Streugucfer dariiber.

1337, Mandel=-Krdanzden.

2 Eiwei werden ju Sdnee gejdhlagen, bann mit 12 Loth
(1871/; Grm.) fein geftoBenem Bucfer und ein Bievtelpfund
(125 Grm.) fein gejtogenen WMandeln fehr wohl vermijht,
vann auf Oblaten bavon Krdngdhen formirt und Hernadh
jhon gelb gebacfen; nad) diejem bricht man dad Unndthige
von ven Oblaten an ben Seiten ab und in der Witte bricht
man ebenfalls behutjam durd), oder [aft die Oblate in Her-
jelben gang und fiillt etwa8 von guter Konfitur hinein, Aud
fann man bdiefe Krdangdhen Hilbjdh auBiieren mit einer belie
bigen Glace.

1338. WMandel-Bogen.

Wan nimmt  ein BVievtelpfund (125 Grm.) fein geftoene
Wanbeln, ein Viertelpfund (125 Grm.) Butter, ein Viertel-
pfund (125 Grm.) Buder, ein BViertelpfund (125 Grm.)
Wehl, etwad Simmt und Nelfen, madht mit jwei Eiern einen
Letg varvaud, wellt ihn jtarf mefferriickendict aus, Jdneibdet
preifingerbreite unbd ftarfe fingerlange Stiicfe davaus, bacft
jie jchon und biegt fie bann itber ein rundes Holz.

1339, ©Salz-Bogen.

12 %oth (187%/; Grm.) Butter wird mit einem Halben
Pund (250 Grm.) geftofenen Bucter und 3 gangen Giern
abgerithrt bi8 e vedht {haumiq ift, dann ein halbed Pfund
(200 Grm.) Mehl barunter gethan, alddann auf ein mit
Butter bejtrichened Blecdh mefjerriickendict geftrichen, von vier
Ciweif with Sdnee gejdhlagen und ebenfalld mefferviicten-
it bavauf geftvichen, bann ftarf mit Bucfer beftreut nebft
grob geftofenen Wandeln und vermiegter Ritronenjdhale,
lagt e8 fdhon geld bacten, {dneidet e8 in Stiicfe wie die
andern Bdgen und biegt fie vedh)t Heify iiber Dad dagu He-
veitete $Hol.

1540. Bucer-Bogen.
Wan viihrt ein halbed Pund (200 Grm,) fein geftofenen




