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auf Dben Teig: geftreut, etwasd geviebene Ghocolade mit ein
wenty Sucter vermijht und ebenfalld daviiber geftreut, dann
gut gebacten und in fingerlange und 3weifingerbreite Stitcte
gejdnitten, diefe bann vedht heif iiber ein tunbes Holy qe-
bogen.

1353. Hobel-Spane.

* 4 fleine Gimweify werden 3u SdHaum gejdlagen, ¥/, Pund
(120 ®rm.) Rucfer, auf weldhem eine Ritvone abgerieben
worden, fein gejtofen, dazu gethan und mit diejem eine Weile
gerithrt, dann ein Bievtelpfund (125 Grm.) jehr feines Miehl
darunter gezogen. Ein Blech mit Butter bejtrichen, bie Majie
mejjevviicfendict davauf geftrichen und etmwag rajd gebacen
wenn €8 jdhon gelb ift in fingerbreite und gmeiﬁnger[ange
Otreifen gefdynitten, iiber ein fingerdicfed rundes $Hol3 redht
|dnell und beif gewicelt, jo erhalt man einen gany natir-
lidhent $Hobelipan. |

1354. Buder-Breselden.

G Bievtelpfund (120 Grm.) Butter wird mit einem
gamgen und einem Giergelb und 6 Loth (93%, Gvm.) Rucfer
eine halbe Stunde geriihrt, dann 14 Loth (2189%/, Grm.)
Veehl und 2 Ldffel voll Rofen- oder Ovangenbliithe-Waffer
dagu gethan, der Teig qut gemwirft und eine Reit lang ruben
lafferr,  ASdann werden Brepelden daraus formirt, auf ein
mit Wehl bejtreuted Blech gelegt und jdhon gelb gebacken.

1355. Mandel-Breseldhen.

12 %oth (187!/; Grm.) Mehl, 10 Loth (1561/, Grm.)
geftoener Bucker und ein BVievtelpfund (125 Grm.) fein qe-
ftogene Weanbeln, 6 Loth (93%/, Grni) zerlafiene Butter
werden mit 2 big 3 Ciern ju einem Teig gemadt, “dann
mehreve Stunden ruben laffen. Nun werden {hdne Brepelden
davaud formirt, auf ein mit Butter beftridhencs Bledh gelegt,
mit Eiweily beftridhen und mit Bucker bejtrent, dann jchon
gelb gebacten.

1356. Mitrbe Breseldhen.
Cin Pund (500 Grm.) Mehl wird in eine Scilfiel ge-
than, mit ywei Loffel voll Hefe und lauer Mild) ein BVorteig
gemadyt, lagt ihn jhon gehen, dann ldft man 3wdIF Loth




