X

454 infyehnter Abfnitt.

(1874, Grm.) Butter zergeben, ‘madit damit nebft det ndthi-
gen lauen Mild) und ein wenig Rofenmafier, etwas feirrem

Saly und einem guten Lbffel voll fein geftoﬁmen Sucfer

einen Teig wie ein Brodteig, arbeitet - ifn vedht ftarf, [aRt
ihn ein wenig gehen, jormirt bann Bregeldyen darvausd, legt
fie auf ein mit WMehl gang leicht beftrentes Bled), lapt fie

. ieber gut geber; beftreiht fie mit sevidhlagenen Ciern und

badt fie etwad langfam recht {chon hodygelh, nachoem werben
fie gut mit Bucfer beftreut.

1357. Thee-Breselden.
6 Loth (93%, Grm) Butter wird mit einem Bievtel-

piund (125 Grm.) Mehl fehr wohl zerdriickt ober serriehen,.

vann mit Waffer zu einem nicht zu feften Teig gemadyt, eine
Leile geavbeitet und dann ruben laffen, naddem wird der

. Zetg mefferriicfendict auggewellt, in fleine fingerbreite Strei-

fen gejdnitten und Hitbjche Brepelden davaud formirt, auf
etn mit Mehl leicht beftreuted Bledh gelegt und jdhon Hell=
gelb gebacten, fie miiffen fehr leicht fein und gany flein fein=

- ‘blattevicht; wenn fie auf der Platte qut arrangivt {ind, fo
ftréut man aud) fein gejtofenen Sucer bavitber, -

1358. Rahm-Breselden.

Wean fepst 4 Loth (621/; Grm.) Butter auf's Jeuer; wenn
fic gergangen ijt, wird ein Halber Sdhoppen (¥/,, S!itcrj guter
jaurer Rahm nebft 4 Loth (621, Grm.) geftofenen Rucfer
bagu gethan, etwad Bimmt und ein weniq fein abgeriebene
Ritronenjdale, wenn ed fodht, o rithrt man dnell ein Biex=
telpfund (125 Grm.) fehr feined Wehl hinein, vithrt ed auf

- dbem Feuer bid e3 {dhon glatt ift und fih von Her Panne

ablogt, thut e8 banm vom Feuer, viihrt, wenn e8 erfithlt ijt,
2 bi8 3 Cier gut bavunter, formivt jchone Breqelden dar=
aus, Dbejtveidh)t fie mit Giern, ftreut geftofenen Sucfer und
groblicht geftoRene Mandeln davauf und backt e8 dann jchon

gelb. |
1359. BVanille-Bregelden.

Gin halbed Pfund (250 Grm.) Meh!l, ein Biertelpfund
(125 Grm.) frije Butter und ein Biertelpfund (125 Grm.)

feiner Bucer werben mit einem gangen Gi auf dem Badk= |

tije gu einem Teig ujammengetnetet, Fleine gleidh grofe




