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Jeelfen, “ einem Quentdien (4 Grm.)  geriebene Musdtatnuf,
"ber ©djale von einer Bitvone, gwei Loth (311, Grm.) Ri-
tronat und Pomevangenjdhale, Alled Flein gejdmnitten, : dagu.
Wenn Alled vedht - gevithrt  ijt, wird die Mafje auf  einem
Jtubelbrett audgewellt, mit beliebigen Modeln audgebriictt,
auf Oblaten gefet unbd in einem nicht u Heifen Ofen ge=
bacfen. |

" 1374, Butter-Lecterle.

Ein Bievtelpfund (125 Grm.) Butter wird mit 20 Loth
(312Y/5 Gvm.) Mehl gut gevieben, ein Bievtelpfund (125
Grnt.) gejtopener Bucer und etwad Bimmt dagu getham,
bann mit einigen ¥offel voll Rofen- oder aud) mur frijdhem
Wafjer u einem feften Teig gemadyt, eine Reit lang ruben
Lajfent, dbann gweimefjevriictendict ausgewellt, weifingerbreite,
linglidite Gtiicfe darausd gejdnitten; auf ein mit Viehl He=
jtreutes Bled) gelegt und qut ausdgebacten. Wihrendbeffert
vithrt man fed)d Loth (93%, Grm.) Buder mit einem Gi-
wei red)t gart und weik, beftveid)t dann die Lecferle recht
gut damit und trocfnet fie jdhnell wieder in einem abgetithl=
ten Ofen.

" 1375. Gute Lecker e,

Gin halbed Pfund (250 Grm.) Mehl, ein Halbesd Pund
(50 Grm.) Rucker, 12 Loth (1874, Grm.) geftofene Man=
deln, ein halbes Loth (74 Grm.) geftofenen Bimmt, etwasd:
gejtoenc Melfen, die fein vermwiegte Schale einer halben Ii-
trone, 2 Loth (31%/, Grn.) vergucterte Ovangenjdalen, smwei
¥oth (311/, Grm.) Burorat und ein Loffel voll Rojenwaifer,
dted mit Ei auf bem Nubdelbrett u einem Teige gemadyt,
dann Dalbfingerdict audgewellt und in beliehige Stiicke ge-
|dnitten odber mit Formen ausdgeftodhén, auf einem mit Neehl
bejtreuten Bled) johon gebacten und hernad) qut glacirt ober
nur mit Eierjdnee, worunter Jucter vermifht ijf, bejtrichen
und mwieber getrocknet.

1376. Miivber Hefenteig 3u verjdjiedenen
faffee= ober Theebrod.

Dret Pfund (1Y, Kilo) fehr feined Mehl wird in eine
Sdyitffel genommen, mit 3 Hi8 4 Loffel voll Hefen und einem
Schoppen (3/5 Liter) mwarmer Mildh ein Lorteig gemacht
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