Fiinfzehnter Abjdynitt.

Butter, 4 Loth (621/, Grm.) geftofene WMandeln, 4 Loty
*(62’/," &rm.) Buder, ein weniq Bimmt, etwad vermiegte

Sitronenjhalen werben mit Gi su einem Teig gemadjt, die
fer, wenn er eine Stunde geleqen hat, audgewellt, mit einem
AuSjtedjer runde Bldttchen audgeftodhen, dann um jebesd ein
fleiner Rand gemadit und mit einem Swicter Hitbjdh ausqe-
gact, auf ein mit WMehl beftreutes Blech gelegt, ein wenig
mit der Gabel geftupft und bernad) gut audgebacfen; nachdem
mit veridhiedenen Konfituren aufgefitllt und {hon auf Her
Platte geordnet und mit Sucer beftreut, wo ¢3 dann redht
hibjd) ausfieht. Wenn man will jo fann man die Lortdhen,
ehe dbie Konfitur bavauf ift, aud) qut glaciven.

1388, Croquant.

Gin halbed Pfund (260 Grm.) gejdhdlte WMandeln wer=
ben entzwei gejpalten, fein linglidht gefdhmitten und im Ofen
getroctnet. Ein halbes Phurd (250 &rm.) geftofgener Ructer
wird in einer Niejfingpfanne gerdtet bis er jhon braun ift
und anfingt au jdhdaumen, qibt dann die Wandeln  bdazu,
ojtet jie mit bem Bucter bi3 alled eine |dhdne Farbe Hat,
lagt e8 bann auf der Seite ein wenig abtithlen , beftreicht
eine Melonenform mit Mandeldl, driickt bie Mafje mit einer
Sitrone gut dinn in derfelben aud, ftivgt den Croquant
vann auf eine Platte und ziert ihn jhon aus,

1389. Croquant-Krbden.

Cin halbed Pfund (200 Grm.) Bucfer und ein halbes
Piund (260 Grm.) gany fein gejchnittene Mandeln mwerden
mit einander {Hon braun gevdjtet, bhievauf jdhmell in Fleine
gormden, welde man aus frijhem Waijfer nimmt, ein Loffel
ooll gethan, an den Seiten mefjerviicfendict angedbriicft und
oben jdhin gleidhy gemadht, qut aus den gormden gethan und
verfehrt auj bdie Platte gelegt: viel |honer aber find fie,
wenn man jie aufred)t jtellt, oben den Rand 1hon  glacivt
und eine gange Mivabelle, gange Kivjhen oder jonjt bhitbjche
Konfitur hinein thut, oder man fann in die Mitte pefjelben
etwag fteife Glace thun, darauf ein Biibjdhes Bliimehen jeen
und auf der Platte dhon arvangiven. Auc) fann man damit
eine Torte einfaffen, nur miiffen dann bie Korbchen fleiner
gemad)t werben,
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