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476 Sedyszehnter Abjdynitt, &

1421, Marmelade vonr rothen Ritben, gelben
Nitben und Jwetfjdhen.

Die vothen jorwohl al8 die gelben Riiben werden, wenn fie
jehr fauber gemwajdhen find, in Waffer weid) gefodht, dodh 'fe-
-Des befonbers, hievauf qut gejchalt, wenn fie nidt mefhr 3u
betg finb, BHernadh) durch ein nidht Jehr feined Haarjieh ge-
britckt, ober aud) auf dem Reibeifen gevieben. Die Bwetidhen
werden gebritht und gejdhalt. (311 6 Pfund (3 Kilo) Rmet-
Iden nimmt man 3 Pund (11, Kilo) gelbe Ritben und
1, Pfund (3/, Kilo) vothe Ritben. 11/, Pfund (3/, Kilo)
Sucker wird mit 2 Maasd (3 Liter) gutem {iigen WMoft auf's
geuer gefett, diefed qut verjdhaumt, dann bie Swet{dhen mit
etwad gangen Rimmt BHinein gethan: wenn die Kwetjdhen
Jdhon giemlid) verfocht find, jo thut man beide Sovten Nii-
ben dazu und fodht jo alled miteinander nur langjam 3u
einer fteifen Marmelade, nad) diefem fitllt man ¢S, wenn e3
hinldnglicy evfihlt ift, in ein mit Kirjdenmafjer audge-
{dwentted Gejdhive, legt ein in Kivjdenmwafier befeuchtetes
fﬁapierfharﬁber und bewahrt e gut verbunden im Trocke-
nen auf. |

1422. Aprifojen-Marmelade.

Sehr veife Aprifofen werden entymwei gebrodhen, die Steine
aufgejhlagen, die Kernen davon in einem Mdvier mit etras
Suder jo fein al8 nur mdglih geftofen. Die Aprifojen wer-
ben jammt Dben geftofenen RKermen in ein Haarfied gethan
und dburdygetrieben. Auf cin Pfund (500 Grm.) Mart wird
ein Piund (500 Grm,) Bucker geldutert und gefocht, big ex

- gaben gieht, bann dag Mart hineingethan und unter bejtin-
digem Rithren gefodht, bi8 man jieht, daf fid) beided mit-
einander vedht gut vermifdht bat, bann vom Feuer gethan
und nod) eine Weile davin gerithrt, und wenn o8 erfaltet ilt,
in Gldafern aufbewabhrt. Man fann ptefe Marmeladbe audh
nur mit der Hialfte Jucfer madjen, dann ift fie aber natitr:
Tih nicht fo fein und Halt ficdh auch nidht fo gut.

1423. Aprifofen auf andere Art.
Die Aprifojen, wogu man aber vedit jchone nehmen muf,
werden gejdhalt, dann in die Hiljte gebroden, die Steine
aujgejdhlagen und der Kern davon genommen. Auf ein Pfund




