482 Sedyszehnter Abjdynitt.

Yautert foldhen mit cinem Schoppen (3/s Liter) Waffer, thut
Beide3 Dazu und mwenn man e liebt, ein wenig gangen Bimmt,
Yot €3 dann recht langfam gart und flav bid B fo dick ift,
bafy e8 nidht audeinander [duft, wenn man etmwas davon auf
einen Teller thut. In EGrmangelung der: rothen *Pfirjide tann
man aud) anbdere nehmen.

1430. %arahieﬁsﬁlepfd (Pommes d’Amour).

Diefe Frudt nimmt man, wenn fie erjt halb gewad)jen
ift, man puft fie mit einem Tud) jauber ab, thut fie dann
einen Halben Tag in frijhed Wafjer, ausd biejem bann in
ein quted Salzmwaffer, wovin maf fic 24 Stunbden liegen lapt,
nachbem werden fie in ein Sieb yum Abtropfen gethan. Redyt
jtavfer Weineffig wird mit Eftragon, Pimpernell, einigen
¥leinen Rwicbeln, mehreven Pfeffertornern und gangen Ntelten
eine Reit lang gefotten, dann die Frudyt hinein gethan unbd
einige Mal aufgelodht, dann heraudgenommen, der Eifig wird
pann, wenn er nod) eine fleine Weile gefocht hat, vom Feuer
gethan, in ein irdened Gejdjive gejchiittet und wenn ev er-
tiplt ift, an die Frucht gegofien, dann gut aufbewabhrt.

1436, Himbeeven.

1 Pfund (H00 Grm.) Bucker wird ziemlid) dict gelautert,
pann 1 Pfund (500 Grm.) jdhon auderlejene Himbeeren hinein
gethan und nuv ein Wall davin aufgefodht, dann mit ein-
einander in ein Gejdive gethan. Den andern Tag witd der
©aft vein abgegofien und gefodht bid er gelivt. Die Him-
Beeven thut man unterbeffen in dad bdazu beveitete Gejchivr,
jchiittet Den nur nod) lauen Saft daviber und wenn e falt
ift, vermahrt. by

1437. Grdbeeren,

jt pag Ndamliche. Auf 1 Pfund (500 Grm.) Frudt ein
PBund (D00 Grm.) Bucer wie obige geldutert, die Eribeeren
Binein gethan, aber mehreve LWall bavin aufgefod)t, dann gleid
wenn fie siemlich talt find, in Gldjer gethan; wenn dev Syrup
noch au diinn fein jollte, .noch etwad cingefodht und dann er=
faltet bariiber gejdyitttet.

1438, Vermijdhte Konfitur, -

- 8 Pfund (4 Kilo) Bwetihen, 4 Piund (2 Kilo) gejdalte
Birnen, 3 Pfund (1/, Kilo) gejdalte Quitten und 3 Pjund




