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1489. Punjd-Gefrorenes.

(63 werben vier Ritvonen und vier Orvangen an 2 Pfund
(1 Kilo) Ructer gany leiht abgerieben, dann in eine Schiij-
jel abgejdhabt, Der Saft der Ritronmen und Ovangen, wel-
den man gut duvdjjeiht, dazu, ber itbrige Bucfer wird ge-
lautert.  Nun wird etwad Thee mit einer Halben Maas
(%/s Yiter) Waifer angebriiht, wenn er genug gezogen hat,
3u dem @aft gethan nebjt einer BVouteille guten, fiedend ge-
madjten Wein und einem halben Schoppen (3/,4 Liter) Arac,
mit dem gelduterten Rucer vermijdht und falt werden lafjen,
pann in bie Biidhje gethan und gefrieven laffen.

1490. Rahm=Gefrorened mit Banille.

Ein  halbed ¥oth (74, Grm.) Vanille wird in etwasd
jitgem Rahm eine Weile gefocht, dann durdhgefeiht, die BVa-
nille wird qut aufgehoben, mweil wan fie jum weiten Mal
nod) ved)t gut braudjen fann. Nun werden in einer Kafferole
20 Giergelb mit einem weigen Sdlagbefen rvecdhit zerrieben,
al8vann nad) und nad) eine Maad (11/; Liter) fiien Rahm,
wobei ber- mit Vanille abgefodhte mitgeredinet ijt, davan ge-
vithrt; unter immermdbhrendem Rithren auf nidht ftarfem
peuer gelajfen big e8 dicf wird, aber ja nidht gevinnt, dann
vom Feuer gethan, bdurd) ein Haarfieb pajfirt und immer
nod) bavin gerithrt bid ed falt ijt und dann in die Biidhje
gethan, Aud) mup man ein Halbed Pfund (250 Grm.) Rucker,
ehe die Créme auf’s Feuer gefetst wird, dagu thun.

1491. Carmel-Gefrornes.

Gin Biertelpfund (125 Grm.) Bucker,  weldjer geftofen
fein mu, wird mit ein wenig Waffer auf's Feuer qejefst
und tmmer Ddavin geriihrt, big er jdhon braun ift, alsdbann
ein ©doppen (3/5 Liter) Rahm davan gejdhiittet, damit e3
fidh gut aufldje. Nun werdben 20 Eiergeld in einer Kafjerole
redt gervithrt, dann nach und nad) dret Shoppen (44/; Liter)
jither Rahm nebjt dem Aufgefoditen dazu gethan, ein halbes
Prund (200 Grm.) in fleine Stitcfhen gefdhlagenen Sucker
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