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1519, Bijdof-Eijens.

Man trocnet im Shatten gang fleine bitteve Vrangen, bie
man efttywei joneidet. LWenn fie troden find, thut man {ie
ungefahr eine Bievteljtunde in laues Wajfer, damit bad Raube
abaeht, (Rt fie dann wicder trocen werden, filllt damit odem
oritten Theil einer Bouteille, {dhitttet etne Flajde Cognac
bavan, [aft ihn ein paar TWodhen dejtilliven, nachher filtrivt.

1520. Bijdof.

B einer Vouteille gutem vothent LWein werden Fwei bid
prei Lbffel voll vor obiger Gffeny genommen und 12 bid
14 Qoth (1871/,—R18%, Grm.) Suder, weldhen man nur
mit qany wenig Waffer aufldst, dann alled vedht qut wit
einanber vermijdt.

1521, Bijdhof auf andeve Art.

Bier bittere Pommerangen werden an mePreren Orten in
pie ©Sdale gejdhnitten, bann auf einem Nojt itber nidht 3u
jtarfen Kohlen gang braun gebraten. Qft died gejdhehen, fo
werden mehreve vedht tiefe Ginjdnitte gemadyt, dann ie
Orangen in eine Porzellanjdhitffel gethan und 2 Bouteillen
vecht quier rother Wein davan gefchitttet, jehr gqut 3ugedectt
und jo tber Nadt ober bodh wenigitend mehreve Stunden
jtehen gelaffent, dann duvd ein feined Tuch geprept und mit
3/, Pfund (375 Grm.) ober aud) etroad mehr Sucer verjitRt.

Bei allen Getrdnfen fann man mehr ober weniger Buder
nefmen, weil der Gejdymad gav perfdhieden ift.

1522, Glithwein. |

Gin Halbed Pfund (D0 Grm.) Bucer wird mit efnem
Glas voll Waffer gefodht bis er gut perjhaumt und redt
¥lar ift, dann wird eine guie Flajche vother Wein, */p Yoth
(74/, Grm.) ganger Zimmi, 2 i3 3 Ritvonenjdjeiben bdazu
gethan und fo lang auj pem Feuer- gelafjen, bid jid) .etn

Shaum zeigt, dann in ein ved)t reined Gejdhivr gethan und
gut 3ugedectt.

1523. Orangen=Wein.

3/, Plund (376 Grm.) Bucer wird mit einer Waad
quten LWein auf's Feuer gefeist und davauf gelajjen hig er
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