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einer Abbitbung und ‘Ec'irﬁrefiumg bed bagn gehd
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rigen verbefferten Seuerbeerded, fo wie auch cine Mnivej:

ven Sartoffeln zu gewinnen als auf die beFannte Weife,

| Sern_er:

wie die Kartoffeln von einer Grnde gur andern aufbervahret twerden fonnen,

sum BDeften der Armen

beraudgegeben,

teipyig,

im Joadimfden litteYavif{den Magasin,
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Cinleifung

SIIE iy midy im Jabre 1800 inParis befand, fab ich dort unter anbern Merfunirdigfeiten inber Rue
duMail No, 16 dasg Daus wo die Rumfortfden Suppen bereitet werden.  Jeh fand diefe W”“"’ﬁm}e
Jnftalt fo wobltharig filr bie drmere Klaffe, dafi id) fogleicdh befdhlof,  bei nteiner SuriictEunft in meiner
Barerftade eine abnlicdhe Cinvichtung yu veranftalten, — Iy fagte s dem Stifter diefes woblthatigen
Jnftituts, dem wirdigen Banquier Delersert und fogleich erbot fich diefer Philantrop mic der Dienfis
fectigfeit, Ddie feiner Mation fo eigen ift, miv ju meinem Worhaben bebllflich gu feyn.  Er nahm
mich nidyt allein mehrere Male mit in gedadytes nftitut und ertheilte miv Dort den nothigen Untes
rid)e mindlich, fondern er gab mir aud), was er iber diefen Gegenflativ aufgefest Hatte, I babe
bisher verfdhiedene Berfudye mit diefen Suppen gemadyt, welde alle wohl gerathen find, und mir die
beffe Hoffrung geben, eine foldye Einrichtung bald in meiner BVaterftadt in beftern Gange ju feber.
D8 jest ift mir's nod) nidyt moglidy gemefen, eine befiimmee NRechnung yu madyen, wie Pod eine
foldhe Suppe genau u fiehen Fommt, woran mehrere unginftige Umftande Urfache find; voryiige
lid) ev jeiae fchnelle Wechfel ber fteigenden unbd fallenden Dreife der tebensmittel. ch muf mich
alfo in diefen Augenblict begniigen, die Parifer, Mindhner, Hamburger und Londner Berechmimgen
anjugeben,  Da aber das Gewidye jebes Deftandefeils biefer Suppe genau angegeigt iff, fo wird
man foldhe felbft leicht bevechnen Eonnen, unb fodann finden, daf biefe Suppen viel wobifeiler in Deutfchs
land al8 in Frantreid) und England zu ftehen fommen, weil Holy und Sebensmittel bei uns niedriger
im Preife find als vort, fo wie man ¢s an den Minchner BDerechnungen fehen wird,

Ji) befchaftige midy jesse, eine nod) weit mebr Jeit und Holy erfparende Art einjufiibren, wo-
durd) man Flaffigbeiten jum Eochen bringen fann, als es hier angegeben iff. Sollte ¢8 mix damit
glicken, fo werde idy es befannt machen, vor det Hand cheile i bier mit, mwas ich 1ber bie Rums
fortfchen Suppen gefammele und beobachtet babe, und fuge nodh den fernern Wunfd) bHingu, dak jes
Der 2efer Das feinige daju beitragen mige, auf daf eine foldye philantropifdye Anfialt in feiner BVarers
ftabt bewivft werde.

Die nuglichen Speifeanftalten bes Grafen Rumfort bei dem Sazareth ju Miindien haben die Aufs
merffameteit von gany Europa auf fich gejogen, in England, in einigen Stidten Deutfchlands, in
Der Schweiy und in Franfreich ourden biernach) abnlicye Cinvichtungen gemadye, Seit dem Jabe
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1799, befteht ju Paris in der Strafe du Mail No, 16, *) eire Anftalt, aus weldher taglich 160
©uppen gereicht werden, und jeht, indbem wir diefes (hreiben, werdben mehrere dergleidhen Slim:ute
in verfchiedenen Quartiren Paris durd) Unterseichnung angelegt, Benaparte bat allein fity Taufend Sup=
pen unterfchrieben, die er taglich will austheilen laffen,  Jebermani iff von dem grofien Stuken der
Rumfortfhen Suppen uberjeugt, allein wenige Haben e$ unternomuen, diefe woblthatige Speife ein
gufiifren, bie mebrften faffen fich burch die Schrierigleiten abfdyrecten, die jede neue Cinrid)tung Hat,
wieder andere baben die Sadje ywar angefangen , aber nidyt BebarrlichEeit genug gebabt, folche bis
gum volligen Gedeihen ju beendigen, und viele haben bie Cinvidhtung fo verfebre angegriffen, dafi fie
ihren Jwed verfehlen mufiten; aug diefen Urfachen Fonnten dicfe Suppen nidye fo allgemein cinﬂefﬁijrf
werden.  2Wir Dalten dafiir, daf eine folche Anftalt fo mwoblehatiq fite die Menfchheit ift, daf es ju
wiinfchen ware, jede Obriafeit nahme fich einer folchen Anftalt mit eden oem Cifer an, mit weldyem fie
jest die Rubpodfen einfiihren 1afit,

Wi wollen die Hinderniffe, die fid) der Einvichtung einer folden Anftalt in Wege fegen, nabee
beleuchten, und bann die Mittel anjeigen, wie folche am befien wegzurdumen find,

Der erfte Gegenftand unferer Unterfuchungenift vie Cinvichtung des aufgemauerten Fenerheerds,

Der grocite, die Werfertigung der Suppe,

Der bricee, ibre Wertheilung,

Tenn dlefes alles auseinander gefest iff,  mwerben wir nod) einige BDemerfungen mittheilen,
toobei wiv den Dtugen diefer Cinvichtung Derausfesen, und die dagegen gemaditen Sinwiirfe beants
mworten,

€nblich follen nod) bie ywedmafigften Vorfchlage, wie devgleichen Anftalten gu grinden und aflges
meinet 3u machen find, mitgetheilt werden,

Wiv Litcen unfere tefer, Venjamin Grafen von Rumfore fleine Schriften, Weimar 1797,
mit Nadybenfen ju lefen, fie werden dann eine vidytige WVorftellung von ber Thatigfeit erlangen, wos
Purch diefer adytungswerthe Nlann fid) eine der erfien Stellen unter den Woblthatern des menfchlidhen
&efchlechts evworben hat,  Ein gleides Jntreffe gewadrt die Schrift Collection sur les etablisse~
ments d" humanité, publié par erdre du Citoyen frangois de Neufchateau et rédige¢ pax
e Citoyen Duquesnoy,

) Dicfed Jnfatut wurde unter dem befondern Schuk ded burean de bienfaizance de In Division du Mail aegrine
bet, welched tdnlich 100 Portivnen an die dortigen Armen andtheilen [3fL, Die von den Mitglicdern ded gedachten
Audfchufed bierdurch gefchebenen Aughnlfe ved Infiitutd gickt ipnen cinen newen acvechten Anforud) auf dic of
fentliche Achtung; welche ibhien fchon wegen ibrer mweifen und woblthdtigen Vermaltung verfichert war. Biiraee
und Prafident Gelin, Seeretar Covtarl, Mitaliever Ficlu, Vignon Wnd Rextzen, Bazile, Badin, Bourdin,
Ie Sage et Gandaume, find Diefe warbigen Manner,
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Cinvidtung der dEonomifden Fenerhecrde,

6’%1‘!-3-’* feit langer Jeit i man auf die Crfparitng desd Holged durdy eine befire Einvidhtung ber Feuerbeerde f-r:_tjtﬂ.:m
aewefen, aber niemand hat dieje dAngelegenheit mit fo glicElichem Erfolae bebandelt, als dev Giraf Rumfort. Sein
Berfud) dber die Amvendung der Senerung ift volf neuet Beobadytungen und dbevvafchender Thatfachen, T8iy bes
[dranten uns blos die &runblagen anjudeuten, auf weldye cr die jo deutlich encrwickelten Bortheile baue, nemiid):

1) Dab der Luftjuag ungerm Heerde angebracht feprimng, fo baf cr bic Flammen uncerhalte und fie nide [dbicf,

Wi¢ ic in den mieiften fodbeerden — fondern fenfredhe aepen ben Voben. bee Keffeld aufwodres treive. Ienn

die E!ﬂittnlﬁ am Seflel feitwdrts hinfiveiche, fo glewter fie gleidhfami nur an jeinen TWanden bim, und feht wes

nig MWirme ab.

2) Daffidy die Raudyrbbren verfdicdene Male unter und wm den Keffel winden, und auf diefe Weife dev qrdfite

- Theil-der im Randh beandlichen Mdrme bem Keifel mitgetheilt werde. '

3) Dap die Lebbaftigleit des Feucrs buvdh 3ige, welche am Ajhenlodh und an Sen Raudyrdhren angebradit find,

vermehrt oder veemindert werden Fann , je nachdem der Yuftjug fEavker oder jdwwadyer wird.

Da nach diefen Spundfaken faft sar feine DBarme verlobren gebt, fo tann die: Wivkung des Scuceheerds bes
teadytlich vermehrt, und vicl Holy eefpart werden, Sum Durchmejfer ded Feucrbeerds Fann man den dritien Theil
ded Dirvcymeffees des Keffels annchmen. Wi cheilen bier cine umiftindlidye Defchreibung deg in der rue du Mail
eeridyteten Rodyheerds mit.  Die Einvichtung diefes fecds wire ywar wobl nod)y manchor BVerbefjerung fabig ;
bodh wirh fie immer die mit brejer dee Heerbe verbundene Bortheile anfebanlich machen,

998 Feuer bronnt auf einem eifcenen NRoite von 107 Durchmeffer, Fia. 3. diefer Rofi vubt of einem ivdenen
Topf, Fig. 2. diefer har Feinen Boden, mithin falle die Aldbe in dag davunter befindlidhe Ajdyeniady, Fig. 1. aus
Weidem fie durd) cine SeitendFaung Derauggeiogen wird, 3

Dicfe Seitendffnung wird burdh ecine genau mlpﬂfﬁ:nbe etjerne Thite verfchloffen. . Su tev Thie, welde
"aiiq. 8. bejonders vorgefieilt wirh, e in der Miere cin Regifier oder aug, welder duvdh 2z halbzivfelfdrmige
'-'.:--.'J_:-ici.wr‘ von Zijenblech, die fidy dber cimander ver|dvichen laffenn, und bald cine Heinere, bald eine qudficre Oeffs
WURS geftateen, regieet wivd.  Fia. 4. i cine andeve auf den Feuerheerd geende Seitendfnung , dnvdh weidye
man das Holy anleqt,

19, 5. jeelle den Keffel vor, die Flaminde [hidat gerade i der Mitce des Vodens an, bank geht fie in cine
frivalformige, cinmal uneer den Seffel, wad fodann aufiwirts um beafelben Herumgebogene Mdhre Fia. 12, cdev
tm Grundriffe Fig. 10, und r1, Diefe Jddbhren, worinnen die Flamme civculice, find in dbem Maverwerf angebradt,
Ote doctige hale 7 Joli in dev Breite und [t 3% 3ol lang; ihre Wintel, in weldem fie fidh um den SKeffel winden,
milffen abgerunbdet fepr, meil jonit die Flamme nidit gehdrig in die Wande des Keffels dbringen mwirde.

_ Do Deckel des Kejels Fig. o. bejteht ans Cichenboly mit weifem Bled) geflictert, das Holy hale die Warme
gujammen und das Eifenbied) verhinbert, dafi folched nidyt faulen Fann. Jm Deckel find 2> runde Lodher anges
bradyt; durd) das eine wid efn Spatef gejeecke, um die Suppe damit ymgnithren, und das andere bir%: bc%u
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Dunfte einen Audgang ju verfhaffen. *)- MWenn die Flamme und der Rauch durch die, um den Keffe! fich twing
dende Mobre aufgejticacn find, jo dringt lehtercy and dem Heerde in eine Fupferne NRobre, welde durdh cinen
nicht weit davon angebradyten mit Waffer gefiliten fleiven Fupfernen Keffel Fig 6. gebt; bdie vou heifiem Ratuch cvs
warmee Rohre dient daju, dasWaffer in dem fleinen Keffel ju evwdrmen, durd) weldhed dag in dem qropen Kcifel
purds die Abdampfung verlohren gegangene Waffer ricder erjest wird,

8ig. 7. iff dicjer Eeine Keffel von eincr andern Seite worgefiellt.  Eine davan Gefindliche mit einem Hahn vers
fehene Rohre leitet dasd exwdrmee Waffer in den greffen Keffel.  Damit die Feueruns nadh Belicben verdrdiert oder
veemindert werben fann, ift in dev Robre gleid) dber ihrer Beugung binter dem Eleinen Keffel eine Klappe ange:
bradht, womit durdy cinen Wivbel die Robhre vevfhloffen und gedffnet werden fann.  Der Heerd muf von BVack:
ficinen ober Steinen aufaefifre werden, die mit dem Feuer unmittelbar in Berdhruna ftehenben Theile aber 3. B,
ber Out wo das Feuer drennt und die Wauer unter dem Kefet maffen ans fcucrfc]‘mr Badkteifien Ea-.:]':r[m; fie mijz
fen nicht mit Kaldy, fondern mit Topferleimen gufammenaefiiat werden. g i

Das Ajchenlod) braudyt chen diefe Hibe nicht ju haben , und es wird genng fepn, twenn es 1o Joll hod) ifE,
bis an den Nofts hiceduvd) exhile dov Keffel eine folche Hohe, daf man die Suppe ausfchdpfen fann, chne aufeis
nen Sdiemel ju tveten,

Dev Dot befteht and cifernen Sriben, welde 4 Linien weit von einander, fidh nach innen ju neigend, lie:
gen, und fo cine Ave von Aushdblung bilden, damic dad Fever beffer gufammen brennen fann,

Der Sudpfel, mit weldhem dic jum Holzéinleqen agebradite Oeffnung verffopit wivd, fann aus Stein qes
madyt, und mit ciner hdlzernen Handhabe verfehen fepn; wied ee aber ven Dlecdh aemadyt, fo ift er viel leichter:
dann muf cv aber auf dev dufiern eite mit einer hdlyernen Sdyeibe, und einer Handbabe verichen jepn.

Drie fir dic Srjparung der Feucruna jutedglichiic Grife der Kefjel, i cine Sapacitdt von 3 big soo0 Nifet,
ihr Gewicht Eann jwifdhen 60 und roo Piund fepn. ' Sie miffen auf dag jorafdltigjie veryinnt feon , und alle
halbe Jahre, aud) ndthigenfalls nody Sftcver auf dag newe verginnt werden.  Bei eince Srweitecung von t and
2 Joll fann man fie leidyt hevausnehmen, ohne das WManevwert gu befchadigen, und das iff febr bequem, umy den
Nufi und die Ajdye aus den [pivalformigen Robren hevausjunchmen, *+) Die Kefel find getwdhnlich vou Supfer, beffer
witeden ciferne fepn, aber bas Eifen ldft fich midhe fo diinn verarbeiten, und ein dicker Boden halt dad Koden
gar febr auf,  Dei fupfernen Keffeln ife ed hinkinglich , wenn der Boden § aud) 3 Cinden dick iff. Diefes ift meis
dfonomiydher und auf eine langeve Dauer bevedynet, denn es Jdcint ausgemadhe ju feyn, daf die fKavEien Biden
am crften durchbrennen.

9Biv halten file vortheilbaft, einen dappelten Vodben am Keffel anjubringen. Diefer Aufieve oder doppelte
Boden muf einen Rand haben, welder vinasum an den Keffel anjchliefe.  Ev fteht unmirtelbar ber dem Feucr,
uhd der Keffel wird auf dicfen Doden gefest; ecines Theils dient er nur daju, dap die Suppe feinen anaebrann:
ten Gefchmack erbale, andern THetls aber wird der Kefjel {elof langer dadurdy echalten, und wenn der Deppelbos
deit durchaebrannt, oder font niche mebe taualidy ijt, fo fann cv leicht duveh cinen andern evfest wevden,

Die Hodhe des Keffels muf ohngefabr F feines DurdhymefTers ¢nthalten; die Raudyedhre fann Jrepmal um bden
Keifel herumgeriibre wevben, unbd hierburd) crfpart man nody mebe an der Feucrung.

@il man nur einen Feinen Keffel haben, der so bis 6o Ndjel hiale, 1o Fann freitid) die Raudyrdhre nidyt fo
piel T2al um ihn hevum laufen; cd ift aber alédann aenug, wenn cin Afdenlodh , und ein Feuerbeerd angeleat
wivd ,  deffen Durdmeffer dem Keffel gleicher, jedodh muf der Durdhmeffer deé Lebtern an Jeiner Dafs nue

bhalten, . .
$? Wiv theilen hier cinen Anjdilag ded Kofenaufivant inPavid von ‘einems Keffel mit, welder 330 MNdjel, oder
soo Portionen Suppe, die Portion yu 3 ANojel gevechner, enthdle. =

s

") An der Stelle ved Lohé, o der Dunf audachen foll, bacte man vorber mebrere Eleinere Cocher anacbracht, auf
weldhe ein blechernes ®efdf mit cinem roftfdrmiaen Boben gefellt wurde,  Dicfed Gefaf fullte man mit Kactofs
feln , um felcbe diedh dem aufitcigenden Dunft gleichiam abjubriben und bexnadh gu geveeiben; allein man fand in
Der Folae, daf dicfes ALbriben viele Schivicrigfeiten batte, und feiner Abficht nicht entfprach, Eine febr bequente
Worvidhtung, um Kartoffeln durd Dampf abjubriben, findet man in Riemd neufortgefeater Sammiung vermifcheer
sfonomifdyer Sclriften, auf dag Jabr 1802, Yeiysig 1802, Wir cmpfeblen foldye unfern Cofer ju diefer Abficht,

%4y Die Ribren Fonnen rein qamacht werden, obne daf man fen Sefel beraudsunebmen braucht.  TRan darf

nebmlich nur cinige Eymer Waffer son oben binein in die Robre {ditten. Dasg Wafer frome alddann mit Hefs
tigfeit in ben Mobren pernicder; und nitmmt Ruf und Afche ganglich mis weg, weldhe fonft Padurd) gang wurden
pugelest werden, -
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acredhner § i £ [ 146 Franten
Der RKeffel, 45 Dfund am Sewidyt $ 1 9 FOO: - s
Deckel , Sdenel, Habh ) $ ’ Ga Y
Rige, Klappen, Jugrdhren, DRof w. $ ¢ i -7 YA p—
Siegeln, Backjieine und Koften beim Sehen des Ofens i s 14D =
Mdene Sefage, Spmer, Waap w. s f : Y 4 e

Der 20 3ol Hohe und 30 Joll breite 65 Pfind fdhwere fupferne Keffel, dad Pfund ju 2" Franfen 25 €ent.
[ ¥

Ungefabr 596 Franfen:

eber 150 Thaler in fidifdhem Selde. *)

Sin tinem 2 30 Noje! haltenden Keffel Fann dbag Waffer mit 45 Dfund Holj jum Sicden gebradytierden, wenn
fonft bas Feuer achoria cingevidhtet if. Wenn die Flifjigteic coft einmal gun Kochen gebradhe ift, 1o hat man wes
nig JHoly ndehia, fic tavinnen ju evhalten, und der Kefjel bebalt feine Like, fo daf 2 Stunden, nadidem das
Teucr [dhon abgedangen, und die Suppe vertheile iff, das in dem Keffel jur morgenden Suppe gegofiene Wayjjer
alébald lanmarm iff, und wenn man den Dedfel mit ciner wollenen Decke belege, o wilrde dad Waffer mehreve

Tage warm blefben.

Wieleidht diirfren mandie alauben, dafi bad Koden ded Waferd alljulangjam erfolste; man muf aber nue
Gedenten, dall chen nue durd langfamed Kodhen eine gute Suppe evhalién wird, 2Wellee man fie in Birgerer Seit
jum Kochen Oringen, jo dirfre nur die Hohe des Keffels vermindert, und ev im Durdymeffer erweitere werdem,
ober der Feucrheerd migee mebr ale ein Drictheil dicfes Dupchmeflers breiter feyn; dann wilrdbe man aber audh

meh Feucrung braudyen.

Ungefabe 8o ‘Diund Holy brandt man, um binnen 10 Stunden 300 Portionen Suppe fn fodien. Dies
feé betvdgt taalidh chnucfabe 4 @r. indeffen nan in dem Hospital de humanite ju Pavié tdglich eine halbe Klafs
ter Hely verwendet, um rooo Tertiencn Suppen ju fochen,  Hicraud ergiche fidh, baf der BVortheil der neuern
Metbode acaen die dltece jich wie 7 gn 1 verhale,  Unter allen Pavifer Lojpitdlern find das Capuciner s Hofpital
und big Chavite nody die cingigen, wo man die vevtheithafteften eingevichteren Heerde antrift, und dennod) wey:

bale fidy der aud divjen Defen fidy craecbende Bortheil geaen dic Rumfortifdyen, wie 4 ju 1.

Dad bey Der Jeuerung anguwendende Holy muf febr troken, in Sriden von 6 bid 8 Joll gefdst, und fehr

Minn geipatien jepn.

Afle dicjenigen, die in grefen Quantitaren Eedien, faden wiv ein, fidh dev Rumfortfdhen Methode gur bedics
pen s fie thrfen, von feinen Grundjasen abgehend, nur cinige Abanderungen maden, je nadhdem dag Kodhen ju

bicfer vher einck anbern Abficht bejtumme if.

gdrber, Salpetevjicder, Salgiieder, Brawer, Wajdevinunen, Vader, Drandeweinbrenner, Hutmader
Ednnen fidh daduvd) grotic Borthedle madhen , und dic eingige Abinderung, tie fie ju maden nochig haben, beftehe
bavinnenr, Ddap |ie den Heerd groper oder fleiner madyen, je waddem das Soden langfamer oder [chuaeller evfols

gen yoll,

i vathen ibnen indeffen , Keifel von vievekigter und langer Form ju wdhlen, weif e leicdhter ifF, Ddiefe gu
fefeen und eingurichten.  enp fo diefen die Dackifcing jum Manermwer? nidit jeefdhlagen werden, und die graden
Mobren find audy. leidter 3u madhen als die frummen; cudlich Lann man aud) on gevaden ﬂiﬁj;,l-.-_-n viel cher Seitens

difimaen jum Fegen terfeiben anbringen.

Suckerfieder und anbeve, weldse die FIdfiafcit nur von unten herauf crwdemen wollen, fnunen {mmer cine
betvachtliche Criparnif machenn, wenn fic den Fenecheerd 3 ded Kejfels Diometers gleich maden, und die vings:
wmachende Maner o cinvidten, dap dev Raud) fich in 2 Lheile theile, und den Abrigen Theil des Keels auf

beidben Seiten bejtreide.

o tann man aud) cinen tragbaven Keffel einvichten, in weldye fite cine im Marfch GegrifFene oder im Felde
(fchenbe Avmee bie Suppe beveitet werden Bann, Hier muf nun dee Kefjel in eine Holjeinfafing anacbeade jipn,

effeln mit dem aufyumancenden Fenerheerd in Leipig in der Joadimfdhen Budybandlung haben Ednnen.
B

ywar nad) cben denfelben @rurm_br‘:‘iae_n , Dody ofne umlanfende Réhren. Fwifhen die Dauben uud das Kupfer darf
uuyr cine Lage Afche ober jeviiotene Kohlen fommen, ynd hievdurdy wird der Uebergang dev Hike in dasHoly anfs
gebaleen,  €in foldyer nidyt Gber 600 ‘Piund [dwerer Heerd fann auf 4 oder 2 Radern durdh ein eingiges Plerd

Gis

*J Micht immer findet ntan Maurer, weldye Einficht genug baben, cinen foldhen Kefel nach diefer gegebenen Befdreis
bung o aufjumancrn, wie e fevn muf, uin feine geborigen Tienfte ju thun, foldyen Centen fann man dic Sade
vurdy ein SRobell deutlicher angeben und verfinnlichen;  anf Werlangen wied man cin DModell von dergleichen




gefahren und die Suppe fann mdhrend ded MarfdHes acfodit werden. Bei langen und milhfamen D iriden wich
ed bem Solbaten andgenchm fepn , wenn ¢r den bejdhweriidien Feloteffel nicht ju tragen broudyt, wnd wenn er bet
feiney Antunfr an Ot und Stelle, wo er ceft 2 Etunden Bacte jubringen miiffen, um Dol 3u fuden, cinen Heerd
in bey €rde ju madhen, und ju fodhen, cine meit beffere Suppe jdhon bercitet findet.

Dic bier fir Landevuppen blog ansgeiciaten Vortheile wileden fin bie Edviffe in Anfebung einer mit Erfparnif
Beveiteten und bennod) gefunden Mabrung e die Sdiffmannfdafe niche twentger widyig jepn.

LWiv miifTen Heghid) nod) eines mie der midglidyjten €ofparnif verbundencn TRittels, das Waffer U ermwdrmen,
sedenten: €s beftchet in einem Fupfeenen Cplinter, faft fo, wie man fic jum Ewdrmen der Baver bei Dolztohlen
gebraudyt. Diefer Eplinder mug swei 30ae haben; ciaen unter bem JAofte, um der dufcen Luft Eingang ju veys
fdyaffen; der andeve, duvd) weldyen der NRauch entweicht, ift am obern Theile des Cnlinders angebradyt, und bovdy
bas WBaffer gebogen: das Brennboly wird von oben hevein in den Eplinder aelegt, welder mit elnem boppeiten
Deckel verfehen iff.  Diefen Eplinder Eann man in alleq Keffeln und Badwanncin, ja Jelbft in Fafeen anbringen.
Wir haben cinen folden Cplinder in einem 240 DNbjel haltenden Faffe anbringen lafen. Dag Waffer fing nady
Berlauf von 3 Stunden an ju Eocdhen, und bierju wurden nidyt mehe als r2 biz L5 Piumb [ehr divres und tein:
gefpaltned Holy gebrandh: nady weldyem BVerbaleiffe 25 6i§ 30 Plund Wafer mit 1 Dfund ol jum Kodhen aex

bradyt worden find.  Wir Dalten ung dbergcuge, daf man bei einiger Sorgfale 40 bis 5o Prund Waffer mit
t Prund teonem Holy wilide jum Sicden bringen Eonnen. #)

& -
Berfertigung der dEonomifdhen Supype.

Bei Beveitung einer donomijchen Suppe muf man nidt allein auf Sejparnif, fonbesn audy bavauf fefen,
bl dic Suppe woblfdhmedend und der Gefundbeit jutéaglich fe.

Dedweacn miifjeh baju anecfannte gejunde Nabrungsmittel , vom der beften VejhafFenbeit aermommen
werben.

Berfhiedene BVerfude haben bewiefen, daf die Berfie cine Getraideart iff, welde die alfernahrhaftejten
Theile enthalt, Nach Rumforts Berficheruny it Givrftenmed! drei bis viermal nabrhafier als Waikenmepl,

Sie Gat die Cigenydhaft, das Waifer s verdidhten, Jo, baf bavans eine Are von allerte (Gelee) entfteh.
Cie Eblt, ift leidht verdaulidh, und fann auf Aecfern gejogen werden, die file andere Frudhtavten niche tauaen,
Hebrigend ift o8 andh ein BVoreheil, an ibe ein Surrodat deg NRoggens ju haben , und nidye andichlicflich an diciem

gebunden ju fepn, Daber mufi die Gevfte vorgliglich jue Grundlage der dfonomijden Suppen angenommen
Xirben,

Graupen mdre alfo das befie : allein da die Berwandlung der Gerfre i Sraupen fdhon Unfofters madhe, fo
it o8 Defler, man lafit die Gerjte blos quah [dhroren , man fann fic dann ywat von dev Klepe befreven, ollvin iy
vathen, dic Kleve dabei qu laffen, weil ‘E‘[}umnﬂ Berpacd in Sondon nady vielen gemadhten Vevfudien aefunden
hat, Ddaf bas Gevjtenmeh! mit aller Kleye dieSuppe nabehafter und. vicfer madite,  als wenn man feines Geps
fienmebl ofne Klepe dagu nahme.

Lian tonnte eben fo gur feines Gevftenmedl nebmen, allein es erhalt leidst einen Erandigen Gefhmak, und
mul unanfhoclich umaeriher werden, weldyes jebe befhwerlich ift..

Die Kaveoffeln find bey den Sfonomifchen Suppen eine dupferft Ovaudibave Feudyt; alle Arten devfelben find
gut; wenit man aber die Wabl hat, jo mufi man die mehligten. Sorten uchmen,  €tn unangenchmer Umfand
hicebei ijf, daf man fie ohne gewisje in Deutfhland nody nicht Aberall gqenug befannee Boveheile ded Aufberals
veng nidye wobl dag gange Sabr hindurdy erbalten fann.

Wan Lann jie wie in Belgien und Holland in cinem bevmetifdy werfchlofiénen: Keller cinfbavren, aber fie
milffen von Zeic ju Seit mit fochendem Waffer bejprengt werden, wm:ben Keim. ju sevjrdhren; man Fann fie aud)
gang oder jerfdnitten im Ofcn dlcren, =) %

Sn
*)  Mebrere Nachricht eimer foldien Envidituna findet nranin der @drift: bic Webandling der Fewermdrme in Newmann.

- t"s mug unfern Cefern angenehm: fevn, ecine neue in Franfreich-gemachte Erfindung gu evfabren, wodburdy man
nicht allein nodh einmal o viel Saveorielnrebl aug ciner. gewiffen: Menge Kartofeln gemwinnen fann, alg bicher be
fannt

L e — e o
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An Ermangelung obengedadter Mittel aber Fann dad befannte Kavtoffelmeh! ale Surrogat dicnen, dergeftals,
daf r Piund Wehl 2o Pfund Karvioffeln vertvitt.

Alle tvocfene Semiife, alé Erbjen, BVohnen, Linfen Ednnen ju den Suppen acbrandit werden: die Edhmints
bofnen aber verdicnen vor andern ben Worjug, weil fie woblfeil find und die wenigite Sdaale halben, 1

Man wird wohl thun, wehn man fic cfivad Eein [tofr, damit die Suppe mehr Coenfifteny cvbalte , dodh ift
eé immer beffer fie arob ju fdhroten.  Reis wilvde hier febr gut ju brandhen feyn, cr it nur ju theuer.

Das tickifhe Korn if fehr nahrhaft , aber an vielen Orten nody wenig befannt, und feine Einfiibrung wir:
be daher nue erft mit der Seit ecfolaen nnen.  Diefe Jngvediengien Fdnnen nun auf derfhicdene Weife verbuny
bem, und daraus Suppen bereitet werten, bdie mehr obder weniger an ejdhmadt verfdhieden find.  Sur GSrundiane
der ©upven empfehlen wiv tmmer die arobgeichrotene Gerjte, in dem Berbalenifec von 2 Lorh auf die Portion,

Die Suppe wird einen angenchmen Sejdhmack erhaleen, wennwman Jwicbeln, Sellevie, Sauerfraut, Land,
gelbe Mitben, Kobl, grine Erbfen, Wurgeln, Saucvampf u. f.w., nebfi Saly und Pfeffer hincin thut. E¢ Eone
nen febann noch grei in etnem AMorfer Hein geftoffene Bidinge hinjugefilat werden; ferner nimmt man ju ciner
Quiantitdt von oo Suppen, 1 Pfund Fett oder Vutter. Sie werden dadurch febr fett, das Sdweinefcdhmeer
ift bierju am befien.

TR man die Suppe durdy ein hinjugethanes Fleifch wobhlfhmedFender machen, fo darf man nur dasd Sleifd
in der Suppe Fodhen, und fodann in Eeine Sticfden, wie GSerftentdrner jevichneiden,

€3¢ ifi febr gur, wenn manim Ofen gerdftetes Vrod auf jede Portion 2 Loth hingufilgt; das acrdftete Brod
verlingeet ben Appetit, und weil dag Kauen dagu ndthia iff, fo wivd die Mablzeit dadurd) weit gedeiblicher.

Jede Dovtion Suppe mup ohngefdhr 14 Pfund am Sewidyt oder 3 Nbjel halten, weldes ebngefdbr jn cinep
AMablgeit hinveiche.

Jede Portion Suppe wird gegen ein Billet gegeben; dicfe Billets find anf halbe Kavtenbldtter gedruckt, damit
fie in dev Tafdye wenig Raum cinnehmen,

Wir theilen hicr cin Suppenvecept aus der Anjtalt rue du Mail mit,

2u einer Portion Suppe.

Gerfte ¢ s 1 ! Prund 2 Lotfy
Crbjerr, Linfen, Vobnen, Sdymintbohnen ¢ : - 5
Geidhaite Karroffeln £ i f — 0 =
Gerdjtetes Brod : g ¢ — 2 -
SRajfer : g EET el T
EAIH 5 ' F —_— i. —
RQuotcheln ober anbere Krduter $ 1 — ok
Edyniccr ober” Dutter 3 ' f -_— L .

Jm Semmer wicd fate der Kavtofein ¢ Loth Serfie und 1 Loth Bobnen mebe aenommen, olcy man Bebiens
fih bed Kavtoffeimehld, weldyes nacy dev bier Hinten anqedebencn woblfeilen Nrt beveitet wivd.

Di¢ Kenntnip des Recepes iff nidhe fo widitia, als die Vorfidye, dic angetvendet werden muf, bafi bie Suppe
aut gecathe. Den Abend verber, wenn man die Suppe bereiten will, fo werden die Kavtoffeln gefddle, und nebik
ber gefdhrorenen Gerfte, und ten gefchrotenen Erbfen obdet Dobhnen und dergleition, weldes beided vom Morgen
an im AWaffer geweidt hat, in den Keffel aqethan,

Um g Ubr Abends wicd das Feuer angemadit, und 68 um 9 odber 10 Ubr erhalten, DHierbei muf man bdie
Slijiiateit mit cinem Hdlernen Spaden feifia umeihren, damit fie nidhe, tie leidyt aefchiehe, anbrenne.

Dann werden die Jhae und Klappen verihloffen, und man I&Ft die Suppe bei der cinmal evlangten Warme
gelinde fortfodyen,

Llorgens um 6 oder 7 Uhr wird bas Feuer wicder angegiindet, und big um 11 Ubr unterhalten. DieSuyp:
pe it nun gabr, und um S Uy werlen die Krducer nebft ©dymecr oder Bureer hineingethan,

Opd Salj wird cine Stunbe vorher, ehe dic Suppe gabrift, dody nidyt auf einmal, fondern fo viel man mit
2 ober 3 Fingern faffen Eann, nad) und nady hincingethan , and dabei dle Wifdyung immer umgerihre,

'3 Das

Fannt war, furtbr:'nt audh, wie man die Kartofeln von ¢iner Ernde jur andern aufbewabren fann; wir theilen bejr
ve am Ende diejes Werkdhend mit,
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Man braudit folche eben nicht bodh aufwallen ju leffen, ed ift vielmehr Geffer, wenn man fie in bem hbdyiten
Aufijicden vorhergehenden Warmearad erhalt. - :

Dag durdh bdie Abdampfung verloren geaangene Waffer wicd aus dem Eleinen Kefjel nady und nady erjeit,
fo bafi die Quantitdr der Suppe immer diefelbe blcibt,

Um Aictag nimme nun die BVertheilung der Suppe ihren Anfana, mnd dauert 2 Stunbden. Diefed gejchiche
nun jo, daf cine gewiffe Quanticat der Suppe in ein befonteres Gefap aethan, und davauf mit cinem Maajie von
weiem Bleche an die Eilujtigen vertheilt wird.  Iualeidy thut man das gerbiivee Brod hincing ed mufi ansdricks
::‘h I!):'crgu bereitet feon, und aug im Ofen gerdfterer Brodvinde in FHeinen, cinet Erbie avoli, vicreckigten 2Whrfeln

cfichen.

Um des Anfiwands und der Miihe diefes Divvens fibehoben gu foyn, ddrfte man nur das Brod 1o 6id 11
ingf [I;IIIH an einem trocfenen Orte aufbewabren, ehe man fich dejfelben bedient, wic man in Hamburq ¢8 it mas

en pfleat. !
: Sollten die Stundan der Bevtheilung fich niche fil die Avbeiter fhicken, fo Fann eine andereJeit baju aewdablt
mereen.

2w wollen nody ciniae andere NRecepte von dfonomifdhen Suppen berfesen, damit man dad eine ober dag ans
dere nach Dejdyaffenheic der UmEande oder des Locals wahlen tonne,

Jm Jahre 1769 wuarde in dem Kivdyfpicie St. Qoch in Paris alle Tage 400 Dovtionen Suppe an die Armen
auégetheilt. Die Portion fam Faum auf einen Sous ju jiehen. (33 Pfennizg). Sie beftand aug NReis, Kavtoffeln,
Dobnen, gelben Riben und getroEneten Brodrinbden,

Die Suppe im Kivdypicle Sr. Mavgavethe in Daris bejtand ans:

Sdymintbobhnen, oder Kavtoffeln : ¢ # o Piund
il : s ’ £ : T —
Iwicheln $ z f £ ? 10—
Brod : ¥ F $ g ¢ 12 —
€ dymeer : :: : : : I —
Waffer g g $ J fo —

5

Diefes gab 40 Portionen, jede 23 Pfund am Sewidit, und Foffete 2 Soug 6 Deinere. Cro Diennia)

€ine andeve dfonomifche Suppe gibe Rumfort felgenbergeftalt an:

Man nehme 32 Nojel Waffer, thue 5 Vfund Gerfienmebl hinein, und laffe dieMifhung Lig yur Confifteny
einer Galleree foden,  Alstann fommt hingu Saly, Dieffer, Weineffig, - Keanter und view iu eincm Mdfer gers
fiofene Bickinge. Statr des Droded thue man 5§ Pund gefoditen und* von den Schaclten geveiniates thrkildes
Korn hingan,und viabee dbas GSanje mic cinem RAHridffel wobl um, fodann wird die Suppe in Vortionen ju
1o Yotly vertheilt, und man echilt 64 Dortionen.

Wit gebranntem Niehl fann maan fehr gejdhvind cine Suppe bereiten, fie iff swar febr weblfeil, aber wenig
nabehafr, 1 Coth gcbranntes Mehl ifi gu ciner Portion hinveidyend,

Wir theilen hier den Anfhlag des Koftenaufivanded ciner Suppe mit, wie fie rue du Mail beveites wird,
QU 120 bis 150 Porticnen gevednet,

Gerjte £ Sdheffel ober 1o Vijund ju 3 Bivr. 10 Song s r five. 15 Sone,
Crbjen, Bohnen 3 Scheffel ober 10 Pfundjy 2 — — — £ I — - —
Kavtoffein 3 Sdyeffel cder 5o D —_—— 6 — ; —_ — 1§ -
Gerditetes Brad 1o PF, e f et A et 2L P P Rpabi SRR - T UG T
Waffer 150 PF. L : gy B
&al; 3 DI, : B ; S M i
Smwicbeln ober antere Eemitje —_—— — — £ —_— — 13—
chmeer 12 DF. 2 —_— 16— - I — 4 =
Holy so DFf. bie halbe Klafier IO — — — f " i o s
Aibeitslohn davon auf 2 Perjonesy I == 10 == ? : B e S

r1 Live, 3, Sous,

pter 2 Thir. 19Gr. 3 DY,
Diefe Supye Fomme unaefale auf 6 Liarde (5§ Pfennia) bdie Portion.
MWiv theilen Bier eine tabellacifdye Uebeyjichs mic 1iber das, wag in 13 Aonaten in Hamburg jur Rumforts
fihen Eleijdjuppe genommen wurde,

Sanuat,
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& P w 2] & 2 Blele|lw] & | ® 5 | B| @ &
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| b, 2. i
Srannar. 356 16(101] 6!—] 100|14| —]—]|—| —]| —| 10] 100 24| 27|32 ':'4|!ﬁ 14'1‘3[ 2261}{—| 996
‘:*mfruar, 3991'— re7| 18—} 02| 3| —|==123] —| —| 24| 99|—| 32| 2| 85{16{ 1710 3392 71 riao
SRary ot 16|15 6]—] 113] 6! —|—|—| —| —| 24| 115{ 6] 31|16 B4|— 1680 2556 18| 1043
Apeil, ga3ln6f132j12|—] 13212 —|—|=| | —{ 24} 132|02] 34| 4] 01|—| 1830 2739 2;] 1154
g% al. 3g1|16] 66)221—| 115{16] T4]—]|—] —4 —| 24| 115{16] 31]16] B4{— 1630 7555112 uufl
Shunt. 3i9)16] 50128, —| g7|20] s4]l—|—| =} —| 23] o7l20] 26|20] “7T{—| 1420} 2161| 8§ 1137
ﬁult. 362]—] 592618} 115] 8 .;.:,]—- —1 33| —~] 30] 1187 81 32| 8] 86]=1 172 :1515_.!‘13 Lip5
Muauft. 218 16 4c'fl.'.= 391 o2 4| 16]—i—|144] —} 24| 92| 4] 25] & 7|—| 1342| 2098| 6} 1049
€ cptember. 463(—| —|—(—]| 131|10] Yg|10}—] —|182] 24| 132{18] 36|— 95— 1970] 37i4 6] 1421
Ditober. g90|—] 90|16]=—| 118] 4| 3o|20|—| —| Bo| 24| 118| 4] 32§ 2| S85|16) IT7ID| 2073130 1266
Stooember. 3g1|—|- 63| 6!—] 115\12] 52| —|—=| —| 38| 24| 115}¢2] 31| 4| B3|—| 1660} 2611)—| 129l
Grecember. .5-:”-— BR{26{—| 174| 8] Sy|ra|—] —|v26] 24] 1y8)t12] 48— T30|—| 2540 yoc0]24] 2122

|4730|— 926|657 1412 21| 390 |12]|23{176|426]280]1 _'l.i.[sﬂ;;_:,_i-élEG[:G,}T['iﬂ:lla?qﬂ[,ﬂy-‘lﬂl 51'15545

Die folaende auf dicfe Tabelle fich Tejichende Bevechnung der Koften wird jeigen, wie hody diefe JFngredien:
gien Fornmen, :

4730 Plund — Loth Karfoffein a 25 Sdill, 7oo Pfunb - 5 73 k. 14 Sdill
gz26 | — 16 — Erbfen f 2 - $ % ) 2 O e TP & R
§7 @ — =— — auing&rbfen §o— = i $ —— 2
5412 ' —=— a1 — raupen P . s 2160 — I3 —
9L — 2 == Bobhnen TR =S s z 4811 == 184 =—
23 | — = b ! — —— £ 2 I — 4
176 = == — Whrjeln § — — £ s 3] — - —
436 —— = — Kbl F gl ¢ d L ey
FRO- el T o 1R Fo§ ’ : gy = 8 .+
388 ' — 10 — Calj ;o— — : : i P
T [ 26 == NEliE e . g 5 z G oomma 14 s
414 = 3O = FBeifibrod Foo— 5 z 1. RS i M N

Summa 738 Mk, 5 Sdill,

Dagn fomme nodhy 48 Vfund Fett, anden Tagen gebraucht, wo
Bein §lejeh, fondeen mue Jwichelny jur Suppe fommen  a 7 Sehill. a1 Mk, — ©dill.

Swichel im gangen Jahe : f 4 0t o g
Jach dew forafileigen © Wodje lang tiglicdh angefelten Berfudien

mit der Rumforefihen Feucrung, erfordecten rso Phund Speife

6 Stundent fang gu fodien, 15 Soden Holgdorf, welde 17 Dfund

wegen, A §Doden fie = @il madhe taglich -5 Sehyill. und

31945 Plund : # y o Mt atVI e dirs

Summa der Koffen g10 Wk, 4 Sdyill.

Diegefommten Kofender Speifewdven alfo §ro Mrt. 4 Seill. dafie find 15345 Perfonen qefdctigt worden,
folatidy tomme vz veidhliche Portion eince gefunden, nabrbafeen, wobldymedenden Fleijbiuppe, an welder jes
beseein vbllizes Tittageefen hatte, Cofine Brod oder iraend ctwas darneben ju efjen) inHambuva, wo alle Lobenss
mitrel, wie man jebt, febr theuer yind, nidhe vdllia auf 11 Plenniar.

Blel woblfeiler Fommen bdiefe Suppen in- Milnchen, wo man dic Lebenamittel in einem nicdrigen Preife haben
tann. Rier it bie Beredhnung davdiber . wopn aber toin Fleifdh genommien wurde,

Supye

&
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Suppe | A.

4 Wiertel Perlengranpen - s : ’ p
3 Bierrel Erbjen | ’ : f :
©dnirce von feinem Waigenbrod 4 P b 3
€aly $ : E : ’ :
34 Maad Bierefiia oder vielmehy faucrgewordened Wice g ,
Waffer ohnaefdbr 560 Mans ¢ : 4 7
Brennholy 88 Pfund, teodned Tannenholy, die Baverfde Klafter 3961 Pfund
febioer ju 2 ©dy. 18 Hr. : P 3
®obn fir 3 Kiddenmdgde 3u 20 Gulden jabrlich, madt taglich
Taglidhes Keftaeld file 3 Kidenmdgde, jede 2 Gr, g PF. F :
Taglohn fie = Tagldhner : : ¢ ;
Repavaiurven in dey Ladye und anderm Gejdyive, jabrlidy go. §1. madit taglich ¢ ’

Totale Summe, wovon tdalich 1200 Menfchen aefpeifit werben

("]

Dicfe Summe 11 Sdy. 22 Gr. mit 1200, als die ahl bder tdglich ausgetheilten Suppenportionen

Fetrfiae file jebe Portion (bie 40 Yoth wieat) nidyt mebr afs 3 Diennige.
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divibdive,

Selste man ju diejer Suppe Kavtoffeln, fo Fann die Hilfte von den Graupen und Ehjen evfpart werden, alés

bann Eommt dic Suppe um § woblfeiler, nehmlidy:

Suppe  B.
x Wiertel Devlengraupen ¢
2 — Erbfen s F
g — RKavtoffeln f
Brod{dynitte ' g
Saly ' ] ; s
Efitg s ’ ) 1 i :
TWaffer : ¢ : ¢

! ;

Brennholy, Mdgde, Repavativen, Taallhner, Malidy
: Summa tdglich von 1200 WMenfhen bekditiget werden

. |2t

3.
20
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10
26

10

10

T
!

I I R

I

9

o]
5
-
l"-?ll-” C‘\*ﬁ\-ﬂ'ﬂi.—'\‘

—_—

IEw

8]

Die-obige Summa 9 Thir. — Gr. 1o Pf. alg dig Jahl der cvtheilten Suppenportionen bividirt, betrdat jede
@uppenportion ungefibr 2 Pfenniae, nimme man nun ftare der theuern Pevlengraupen blog die mit der Klepe ge:
fihrotene Gerfie, jo werden pic Suppen nodh woblfeiler Fommen; in diefe Suppen fomme Lein Fett jum fdhmel:
sen, weldyed aber audh wegfallen fann, ohne dbaf badburdy die Suppe meniger nahrhafe wird.

Wiv fdlicpen diefen Paragraphen, indem wir nodh dad Mecepr von einer jegt in England gebrdudlichen Fleifde
juppe mittheilen , wovon rrooco Portionen durdy die Qlerfenwellijdhe Suppenfocicedt (n London vertheilt wors

ben-find.

Recept gur BVerfertigung einer Quanticht Suppe von 130 Salfonen oder 540 Pavtfer Pinten,

Nindfleifd - f :

Fiferund Knoden g g 2 E
Ditree jevitofene Evbjen | z 2 4 .
Geyeinigre Sevfie i : p 3
Jwichein : -+ £ P P
Enu [ i # ¥
Geftofienen Preffer ¢ ; p ;

Die Portion dicfer Fleifhfuppe bam ungefibe auf 143 Pfennige gu ftehen.

152 Plunk

go
43
37
31
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Buerft muf das Fleifdh in Heine Seiden erfchnitten, und won den Knodhen, welde,man jertdfit, abacfonbert
twerdben.  UWin 6 Ube Abends werden dic Xnoden mit Waffer angefest, und dag ﬁeu:.:r mird big um 10 Ube uns
techaltern.  Morgens um § Uhr wird s wieder angemadht und dag Fletjdy fommt in die Guppe. . Die Gerfte,
Erbfen und Jwickeln, welde dbie gange Nadye hindurd) in frifchem Wajjer geweidye haben, werden um, 8 Ubr ly
den Seffel gethan; um 1o Ubr werden die Knoden heraudgenomumen, Prlefer und Saly wivd hinjugefiige, . un
eine halbe Stunde davauf laft man dasé Feuer abachen, und madyt den Anjang gur Austbeilung dev Suppen.

§ 3.
Nupen der dfonomifdyen Suppen.

Mad wir bidher dber die Sinfilhrung der Rumfortfdhen dfonomijden Suppen gefagt haben, it filv bicjenis
gen, die ven threm DNuken dberjenge find, hinveidend; da aber immer nody einiae Devjonen die gedaditen Wous
theile in Sweitel jiehen, fo wird ed wobl nidyt unnils jeon, bdie davans entjpringenden Bovtheile mitgutheilen, und
bie dagegen gemadyten Einwiefe Birglid) ju beantwerterm, il

Was wobltharige Anjtalten anlanat, fo theile fidh die Sefellfdhaft in 3 Klaffen, ein Theil giebt, bder anbere
erhdlt, undder dritte aiebt und erhalt niched; oder mit anbern Torten, die 3 Kiaffen find: die NReicdjen, Armen
und die Sejellfdyaft dberhaupt. Wenn jede diefer 3 Klajfen bei der Rumforedyen Suppeneinrvidtung cinen Bovs
theil finde; bediefre dann ed wohl eined Dewei|ed? ]

Der Arme it der BVeryehrer der Suppen; file thn werden fie gemadht, unbd auf thn muf der grdfre BVorthed
gurivEfallen,  Einer dev betrddytlidhften Borthetle diefer Suppen ift, daf fie den Menfdhen gefimd und jurrdglid
find, jumal wenn man fic mit den ungefunden Mabrungsmitteln veraleicht, mit weldhen jieh der Armne in verjdies
benen Ranptitiveen bebelfen muf.  Man darf nur dore ju cinem Speifewvivth fommen, tvo dieHermern ihre Speis
fe und Tvant holens fo tvift mau BVier an, defien Vevfalfhuna anfallend ijt; Wafferfuppen, weldye nidt. durd
nabrhafte Beftandeheile, fondern durd) Genirje jchmactbar gemadht worden, verdorbenes Flcifdy, ober dodh wes
nigjtens foldyes, das man als den Auomurf dor Sehlachterepen anfchen muf, w. f. v,  Man hat nody von Gk
ju Tagen, wenn man nidit bic unjaubern md ccfelbafren Weberrejte von den Tafeln der Reidben dajelbit findee.
€ract deffen nehme man nun eine mit Sorafalt und Reinlidyfeit bereitere aud den acfundeften Dejtandeheilen bejtes
bende, und 8 bis 10 mal mehr nahrhafte Theile enthaltende Rumiortiche Suppe an, weldy cin Unterjdicd L Wie
viel Keantheicen, wie viel fribyeiciae Todesfalle mdgen wobl den jchlechten Nabrunadmicteln juzifbreiben fevm,
bie der arme Wann in grofien Stdadten geniche! Fiv thn vorgihalidh iff bie Ockonomie ein widytiaer Vunle, und
biefe Oefonomie iff ein unermefliches Fed, 1L Pfund Suppe fojtet 3 ober 2 Plennige, Wo it wobhl eitt: Nabhs
vingsniittel ju finden, weldes bei einer gleichen Duantitar nahrhafter Theile nidit nody 3 big 4 mal mehr foffece?
rx Pruad Beod foten jest 10 Plennige und wi yweifein, ob joldies eine eben fo qute Mahrunag abacbe.. Da
bag Brod cine jolibe und nidye evwdrmee Subjtany ift, o Fann man ed niche wohl alletn effen; die Suppe Hingos
aen -,‘u'cbt_ fir fih allein cine hinveidende Wahiyeit, Wenn der arme Llarin nodh ein halp Pfund BVred hinju:
Lige und i die Suppe cinbrade, fo wied er fidher mehr als gewdhnlich viel und gque foeifen. N ticjor Avmre cin
Ji‘n:::.r-nm-_, o mup e ibm anaenehm fevn, Jeinen Kindernt eine sutvdaliche und fehr woblfeile MNabrunggn vers
1_dpnff-:n, iﬁ}f e ihnen gav nide fraviam susutheilen braudt., Ein foldyer Vater erndbre Yeinen Haushale: b
ieine debeii, tndeffen tann jedod) feine Hausfean ntdytd verdienen, weil fie ihre Kinder watten’, und aud) das
Eifen qubereiten Iﬂl!ﬁ: Jest aber 187 fie durdy cines threr Sinder nm MWirtag tic Suppe holen, und Hae nun aud
'?!lctjlinf:r:jle:.:.i;};I_ﬁ:m dicjer invidhtung iE daber ndyt blofi Crfparnif an @elte, fondern. aud) an Jeit, fie ben

Borglislish nigiich ift fie fic Arme, die fidy nidht geen blof geben wollen: Obne ervdthen ju divfom, Ednnen
fiz Supp hoillete annehmen, nnbd fich bei dev Aueeheilung ihre Portion hoblen laffen, weil tod) am Ende nier
mand wei, ob dag Billee, woranf gehobic wird, ein Kaufs oder ein Ghatisbillet ift.. Dev weblthdtige Reiche
finbet feiner Dreits in der Rumfortfdhen Suppenanitalt cine Art von vielmehy dberdadyter und wedPmdifiger Ausds
thetlung dev Almofen,  Gerlihre von dem Elend einer gamilie, giebt et dbem Hausvater Geld, und mander it o
pilidyevergerion, daf cr es veridwender und verfpielr, indeffen feine Kinder vor Kdlte und Huindger vergehen mbdy
ens mandyer verjdnfe das Geld und bat den Tag davanf nidys ju effen. Die BVejoranif, dap die Wohithar jo
dwedwidrig verwendet werden mddhte, wird hier gang vermindert: wenn man Suppenbibcts aiebt, o it man

ficher.
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ﬁ”ﬁm:g: r;f:aﬁmmm einewittliche Unterfiiung juflieht, und daf der Sdufer wnb ber Liederliche foldye it
id .3# frran 1.;1_nmnl verfidiert, daf Almofen dem Avmen gum wabren Vovtheil gereidhen, fo wivd fidy nicht leidhe
ein Reicher deryelben entfhlagen, jumal wenn ¢r dbag aupevordentlidy grofe Gute, dad or ausridhter, mit dey mis
figen Summe veegleidyt, die ev hieryu anwendet.  MWie ? filr 5 Gr. Fann man einen Ditrftigen cinen aan jen Mo
nat {ang fpeifen, und cine gevingere Summe alg ein einiges Congere oder Ballbillet in ciney drofien Stadi fuj‘:-:r.
i[i hinreichend, eine ganje Familic ju cendfren? Wee Edunte nody bet Bevgleichung diefer Refultate an der Nis
lichEeit der befagten Suppen 3wetfein ? :
 Biellcidhe tounte eine folche Anjialt, wenn fie allgemein.cingefilhee wdre, dayu dienen, das o liftige, cinem
HIIFIU*"““ Craate eime l“-‘{ff ..ii“f-’f nm;{mjbr Dettelween abyuficllen. Da man an den RKumfortihen Suppen ein
Miittel hat, die Armen mit gevingen Kofien ju cendbren, Jo wird man audy daduvdh inden Stand gefesr, Arbeitds
haufer ju rrrid,u:n:nr, wo dicjenigen, dic nur aus Mangel an Avbeie beteln, bejtandigArbeit finden Eonnen, Welder
Mienfch t?ﬂrtr ﬂ_ﬁrtgpns nod) jo unglicflich jepn, daficr Betteln mifice, wénn thm Jein tdalidher Unterbalt nidt
{iber 4 bis 6 Pennige ju fichen Eommt, ;

QBagF abev dicjeniden anlangt, die bas Betteln alé cin Handwert teeibien, fo ddeften fie wobl nidht fange da:
Ooi aushalten, weny lie ftatt Geldes, nur Suppenbillers erbiclten. @3 ift daber gav midyt ju befiivditen, daf die
Mumfortidhe Suppenanfialt dag Vettelwefen echalten werde; vielmebr ot jie ein Mircel, dicfen Gebredyen deg
birgerlidhen Gefellidhafe abjubelfen, und in diefer Hinficht mu fiy fie ein erheblicyoe Bovtheil davaus entivringen,

Nody andere gecingere BVovrheile divfen wiv nidyt dbergehen. Die Sefparung der Feucrung, welde der Su:

bividuum evjpricplich ift, indem fie ihm feinen Untechalt wobifed madt, it ein nody weit qedferer Gewinn flr die
piiacrlidie @efellfchafe viberhaupt, Der Holypreié mup nathelidher Weife badurd) verminders werden, uud die
gliicElichen Solgen mifien file jedes Judivionum merklidy feon.  Borjdalid) aber werden unjeve Waldungen , die
purdy cine weije BVeewaltuna-unverganalidy werden follten , dadurch crhalten,
o 2o haben wiv nun die Mislicheie der Rumfortpchen Suppen auf vielfadye Weife gegeiat. Sollte e mun
wobl nod) einer bejondern Widerlegung der dagegen grmadhten Enwiefe bedicfen! €inige haben die Beforgnif qe-
Heat, fie mdchten ungejund teyn , weil jie nidyt gegohren hatten,  Allcin diefer Einworf gridndet jich blos auf die
Theovie und wird burch bic Erfabrung widerlear, €38 fdeint uns beinabe dberfldjfis, die Jutraglichfeit cinep
Suppe, womit 200c Wenfden, wei Jabr lang in Mindyen, 15000 ein Jabr lang ju Hambury, boooo ehens
fallg cin Jabhy lang in London, 1200 wabrend eines Winters ju Senf, und oo in Paris, in der Section du
Mail exnabre worden find, nody weiter ju beweijen, Gewif bat cin Kody niche cine folde Menge Erfabrungen
file fich , wenn er ein neues Gevidht aufbringt,

Es thanten wobl cinige Bejorgnijfe. eintreten, wenn die ju den Rumfortfidhen Suppen gebraudten Beffands
theile bid picher ungewdhnlich gewefen waren; allein Kaveoffeln, Serfie und Bohnen find Jibecall als fehr us
traalich ancefannt, |

&4 ijf bie Dejovantp entftanden, daf im Fedbjahre, wenn die Kavtoffeln anfangen ju Eeimen, bdiec Suppe
nicht jutraglich feyn mddite; wiv haben aber auf diejen Einwand fdhon dadurd aeantworter, da wir file den
Sommer bloé den Gebrandy im Ofen getvoknerer Kavtoffeln, oder des Kavtoffeimebls, odev aud jatt dejjen ander
yer Gemidje angevathen haben,

Esa ift Abriacnd ju bemerfen, baf dic Avimen im Sommer veniger Deddefnife Haben, und daf bie Anfiale
hidt rweniger niglidy fepn wirde, wenn fie aud) nuy neun Wonate im Jabee im Gange wdre,

- @Bl man bicy bie angegebene Ave, das Kaveoffelmebl ju madben, verjudben, o wicaudh die Aet, die Kovtojfeln
aufgubewapren, fo wicd man finden, dbap gedachter Cinwurf leidht ju bepntworten i,

Daf eine Anptaic niche jeder Forderung Snige leifter, iff gewip fein hinveidyender Srund, bad Gute, dag
fie wirklich gewabet, nidye ju adyten,

SBenw (wie der Sinwand gemadyt wordben iff) Kranfen dicfe Suppe vicleidht nidyt immer wobl befomme, fo
folgt hievaus noch lange nidyt, daff Gpjunde jie widhe geniefen dilrfen.

Man wlaubdt nicht gany ohue Srimd, daf die Atmen |ich yedemilehige finden Ednnten, wenn fic ibre Suppen
an cinem éjfentlidhenOrte holen follten, I biefes aber wobl nidye dbevtvieben? Sollten die Xvmen, welde untey
biefern Vorwande Euppenbillets nicht annehmen wollen, nidt eher den BWunjdy hegen, Geld jum Bevtvinken odev
gum Senen in dieLoitevie ju befommen, alg bafi fie wivtlid) cine Hevabfesung befdvdheeten? Uchrigens haben wip
bicfer Bejoranif dadurcy abzubelfen gefudit, daj den Armen gefiaceet {ft, ihre Billetd jelbfi ju Faufen.  Da nun
fier Yeute jufammen vorfommen, bie Hezablen und audh night begablen, fo tj doch wohlibdas Sefilhl der Almojen:
empfanges hinlinglidh gefichere? Ein Armer empfingt in viclen Etadbeen Deutfdhlande ein Billet, auf weldhed ev
phne Pedenfen Brod hoflr,  Warum jolie es dbenn nun bejchdmender feyn,  wenn ex [Fart Diod Suppe ;mlglé?

§
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@3 ift mit einem Worte, unlfugbar, bdaf die Schwddie der gegen ble Sonotnifden Shrpyen gemadhten Eintodiefe
Beweifit, daff man feine gegrindeten Eimplvfe dajegen machen fanm,

§ 4
Wie die ofonomifdyen Suppen allgemeiner su machen find,

Die jum BVortheil der Rumfortifden Suppen angefiihrten BWorsiige {ind gahlecich und wichtia; and) find (ie
allen denen, bie fich mir AWoblthdrigteitdanftalten und Sraarsroivthidyaft abgeben, febe widitig cefhicnen, Rums
forten feiteten feine BDeobadyrungen iber dad Feuer ju Griindung jolder Anftalten , er filbree fie jacefk in dem Az
menbaufe finWMimdhen cin, Dicje Stadt, wo man eine Wenge mislider, neuer Anfialten von iHm antrift, jeiat,
was cin Aann i das Befte der Menfchbeit ausvidhten bann, wenn ev Genie befist, Eifer fiir das gemeine Befte
ihn belebt, und cv jugleich die WMadyt hat, feine Jdeen audjufiibren.  Kaum Hatte man ju Minden die glicklis
Men Wirfungen des Rumfortfdyen BVerfahrens bemerft, jo twurde in mebrern andern Stddten nadbaefolae.

eit 1798, ift ju London die Elevfenwellijhe Suppenaniialt ervidhtet worden, ausd welder fitr 10,000 bid
12,000 Hemen Suppen gevicht wird,  Jn der Folge find mehy foldye Anfialten ervichtet worden, fo daf jekt 6oocoo
Suppen in London vertheilt werden.  Da viel Fleifch daju fam, fo Foftete die Portion 1 Gr. 23 Pf. da man eberk
burd) das hinjugefiagte vicle Fleifd) die Suppen file dasd ESuglijche BVolf ihmachaft machen wollte, fo haben viele
Ceute, die vorher Fein Fleifd) affen, Fleifd effen gelernt, fo dati der Preis deg Fleifdhes fidh erhobte.

Dartdber famen Kiagen big an dag Pavlement: allein c2 tff Flar, daf dieje Klagen niche jowohl die Anfkalt
ber dFonomifchen Suppen, jondern die ardfive Suthat an Fleifche betrift. Die Londner Anfalten beftehen Blog durd
freiwillige Unteejeihnungen,  Jeder Siibferibent hat dag Redht, der Divettion einen Armen vorjujdlagen. Dies
jev Avme erhalt ein mit feinemt Natvien bejeibnetes Billet, auf weldyes ev alle Tage eine beftimmee Quantitdt
Suppe faufen fann; der Vortheil, den er davon hat, it dafi erfie um die DHalfte bes Preifes erbale, Manbat
avch bicfem finnceichen Wiccel der Faulheit juvergnfommen gefudyt, weldher die Armen fich leicht Harten ergeben Fone
nen, wenn wan ihnen ihren Unterbalt gany gratis abaegeben Hatte,

Unter den Stadten auferhald Enaland, Bat fich Senf vovjiiglich angelegen feyn laffen, die Rumfortichen
Suppen cingufiibren.  Durdy die dovt bevausfommende Bibliotheque Lrittanique lernte man in Frankreidy dic
Saumfortidhen Suppen fennen; natficlich fudite man da, wo dicfe lefenswerthe dyrift herausfomme, abnlidhe
Anitalten qu cevichen,  Dev BViivger Soly, welder das Senfer Hospital general [ange Jeit divigivt hatte, ging,
blos um bie Rumforefehen Anftalten Fennen ju lernen, nadh Mindyen, und fam in fein Vaterland mit eincr jolchere
Deveidberung feince Keuneniffe juricd, daf man nun abnliche Anftalten dajeléft ervidhten Fonnte. Wdbrend bes
leevn Winters find ju Senf tdglich 1200 Suppen ausgegeben werden.” Der Aufiwvand auf die sy dicfer Anitalt
ndthigen Worvidhtungen, wurde durdy Unterseichnuna von Privatperfoncn befivicten, und von der Suppe, welde
41,6 Yierd (54 Pfennia) verbaufe wurde, gewann man fo viel, daf die tagliche Seuerimg, die JIngrediengicn,
und der Yobn der daben befehdftigten Vevjonen davon Bejablt werben fonnte,  Der gute Fortaang der Genfer Ans
{talt Dat cinige benachlavee Steddte ju dhnlichen Unternehmungen aufgemuntert; in Cpoh machte man cinen Bers
judy, und in Paris mwucde cine folde Anfialt wivklic ausgefibrt.  28ir haben bereits im Eingange ﬁcﬁrr Sdhrift
die Anjialt rve du Mail umftindlich bejchricben, und fnnen baber einer weitern Crwdhnung decfelben Mberhoben
feon. Der Woblehdrigleitsansidhuf in der Seetion du Mail bat immer eine Ungabl BDilleste vorrdthia, welde
cv an die darum anbaltenden Avmen ftart baaren Geldes audaibe. Die dbrigen Dillette werden von Prioatperfos
nen, Ddie fie weiter audtheilen, odev von den Avmen elbjt exfauft.

it der eit hat man in Varis jwei BVerjude ju Einfiibrung der Rumfortfden Suppen gemadit. Sn dee
trafie Poinonniere legte der Bileger Cilibert einen Keffel an, fiellte aber bald feine Unternehmung ein, weil
ber Wohlthdtigkeitsans{dhuf ihn nicdhe untertitktee. :

Einige Jeit nadyher leate der Vitrger Gilet einen Keffel in der DBorjtadt St. Aotoine in der Strafe Mareuton
an der Ecfe dev Strape Morean an; allein feine Unternehmung danerte uyr furge Jeit.

Warum fdyeiterten nun beide Unternehmungen? Wir wollen ung Bemithen, den Srund aufjufudien, warum
diefe adhtungswerehe Mdinner fowohl, als andere, die in Paris dhnliche Analcen unternommen, Jo wenig Gl
gehabt haben, Wir wollen dic vorliegende Frage aus einem allgemeinen ®ejidbtspunte betradhten, und unterfine
fudhen, burdy weldhe Mitrel decaleidien Anfialten exciditet und burdiacfelst wecden Fnnen, fo daf ed mit dey wes
Wigiten Yaft, und vem gedfembsliden Nuken filé die Armen und die biirgerlidhe efell{chaft verbunden ift.

¢ Die
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;s Die hiex mitgetlﬁ?ihelp Beteadytungen haden feine Vejichung auf Einfilhrung dev Rumfortijdien Suppen tn
t;:n L'F;"L"jr].!fll.'-ﬂlfl'“. Dicje Einfibrung hangt bios yon dem AWillen der Regicrung ab, und fjc nidyt mit denjelben
CSdwicrigieiten verbunden, als Privatanflalten, wodurdy unvermogende Hcbeiter, die fidh bes BDetrelng
Ichamen , untevitiee weeden jollen. . Und gleidywobl verdienen dicfe beiven Claffen vorglalidy die Aufmerbfameeit
der Dienfhenfreunde, weil fic diejenigen find, welde fich die von vev Regicrung dovgebotenen UnterjidBungen am
wenigiten ju Juke madien.  E¢ entftehe nun did Frage, obed beffer fen, daf die Regicrung jelbit die Suppenan:
ftalt unternchme, oder daf fie nue Privatverfonen, die u ciner fo woblthitigen Stiftung aeneiar waven , die
Jand biete, und fie i ihrem BVorhaben untedftiine? Diefe Krage i ju wicheia, ald daf wir nidye einige  Auacns
blice dabei ftehen blciben [ollten. Die MReaicrung unterftlst bevcits die Ditefrigen,  allein jo betradytlich dicse
Unterfiliung audy ift, jo veiche fic boch ju der norgedadyten Antale niche s, SRM fie.die Reairrung unteenehmen,
fo dap dic Suppen uneneaeldlich gegebenwwerden, fo muf fie cntwedir dig fitr Die 2emen bejtimmeen Summen
ecfhdbent, oder bie fleine Abgate, bie jeder Nrme eehalt, vermintern, Eine Eehdhung ver Beifteucrn 1t fid) bei
den jelsigen theuern 3caten gav miche wabl venfen, “Aber wic andy die eicen fevn miaen, jo vourd der Drivatniann
immer licber vinige uflagen led ju feyn, und fein Geld an die Hemen in jeinee Mabe [elbit qu veetheilen winjden,
Wollee i Gegenthedl die Regierunyg cine anvere Bevehellungsart der Almofen cinfiiiren, dem Avmen ciwag an
Giloe oder an BDrod, fo fie jest cebalten, abjichen, wnd tact deffen Supwe geben, fo wiirde der Arme sufoiae fei:
fneg Mibtraueng und Avgwobng dicfe BVorfehrung mit Widerwilien betradten.

Wolfee man bei allgemeiner Einfiihrung der Suppe, die Armien Ju viefee neuen Einviditung stvingen, fo
fdnnte ¢g gejchehen, baff fie die Suppe verfcheien,  nicht, foeil fie niches catiate,  Jondern cben darum , 1ol
tan die Armen dagu gwingem wall,  Wad {fE dee Arme nun cinmal gegen die @fuppc ciftgencmmen , wie Genimine
man ihm feinen Seethum? Wie Joll dic Anftalt wicder in ang qebradit werben? &€ muf bievbey jehy bebulfam
verfabren werdeits denn follte frgend cin BVorurtheil diefes Sinjiitue in feiney erficn Entjtchung angreifen, o wirs
O¢ dag davon ju hoffende Gute auf lange Jeir dadin jepn.  Wivd Hbrigens die Suppe auf Anordnung der Meaies
ting duech cunen Woblebdrifeitéansdjchui vevtheilt, o mificden verjddmee Aeme und norhleidende Acbeits biejer
UnferEibung Geraubsy it baben aber bevcits crinmert, dap auf diefe vorylglic) JRauEfidhe qenommen wirs
ben Hiug. :

. Salleen wiv wobl nods cinenn Grund unanagefihee faffen, warmm die Realerung nidt Seifterin der Supyen:
anftalt feyn, fendern dic Stiftung nur beatnjtigen joli? €3 iji denkbar, daf unter den bei bt Suppenanitalt an:
aejeellien Peefonien,  fidy cinige untvene befindens  cin Gedanfe,  dev nur ju febe dard die & fahrung bejtds
Crice i,

Sollte ein Joldyer Elender fich auf Rechmumg dev Armen cinen BVoreheil ju madien fich in den Sinn fommen
[affen ,  wic leidht wdre e nidht,  bdafi ex die Suppe varfdlidhte, war woblidymectenter madyee, aber grade die
nahrhafien Befiandeheile davaus wegliefe.  Ware nidht da dey 3wk gany verfelle?

HUngeadheer dicfer BedenFlichEeiten miivden wiv dody det Weinung jevn, daf die Jedicrung Jeibf cine Runu
fortijdhe Supnegianitalt ju evvidhen Hatte , wenn diefes niche auf andere Weije qejdiehen. tdnnte. :

JAlcin es gibt da nody andere WMictel und Wege,  Wir jind aencige ju glauben, daf unter denPrivatperfonen
wodh cin hinlinalidher Tyich gur Wohichdrigleir und ein patciotifher Sinn file devgleichon Anitalten ju finden fen,
G ein Jndividuum wiide die Yajt alljuacof fepn; alleln dicienigen, Ddie von bem Muben diejer Huale Gbeys
jeuat find, dicjenigen; die duvd) Tugend, Einfidhe oder Gldfeaiter fich das dfFentlidhe Sutvauen ermorlen baln,
mitfjen ¢ine Woterjeidyniing file idee '‘State bewivken.  Und jeber unterjeidhne nad feinem Vermdgen, wofly er nun
Supvenbillets eehdly, bie er dn Ditftige, weldye er der Untetitinsung werth hilc, austheile
_ €5 qibe vielleldhit in mandyer Stade Privatperjonen, welche ‘Eifer aenug Gefiten, die Kojien cincr foldicn

Anftale gu Geffrciten, TWdve diefes aber dev Fall, fo wird ce immer beffer ffon, menn bey Wea ber Unterjcichnung
eimacfdlagen wird , well fidy alsbann mehreve Judividuen vorbinden, dber die Suppenanjialt fprechen, und fie
geaen bie Uebelgejinnten und you BVovurehetlen eingenommencn vertheidigen. Dergleichen Unterjeichnunoen wiben
quey i anbern Fallen, wo ¢ anf das ganeine Vejic ankdmme, ihren grofien Nueen Balben,  Seder Cinjelne bat
Theil an der Eui}, nilGlich 3u jevn,  dud jo bildee fih endlich der fo ndthige Gemeingeift fiiv das Gl te
ifaats. _ : : :

&3 ift dbev moch niche alles gethart . wenir diveh den milben Belteag cined eingiaen Jndividunme ober durch
Untergeichnung das nithige Geld gefehaft ey eo miffen mun andy thaciae und gefdheide Yeute die Wntcrnehmuny
eiten.  Da die Gudndung einer nenen Aifjialr, und dic Huge Leitung Serfilben jum Beften der Armen cine auferft
fhere Sadye 1, Jo FStnent nuy dlefeninen, welde cin wabrer Eifer file bag gemeine Bejte belebe, bdicjen chrens
vollen Beruf gang exfiilien,  Ste als Didefropen, werden’ am beften cinfehn, welde Einridyenng [ish flv Jeit und
Ot [diift.  Deyin ¢ APL Jich in Anfehung det Verwaltung teine allgerneine Regel geben. v
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Ynbdeffen glanben wiv,  daf ¢f ciniae unabdnderliche Srundfase der Vertvaltung dev Anfalt qibe: 02 find
felienbde ; _
1) fFir bie Bertheilung dey Suppen find der Herbft, der Winter, :und der Anfang des Frihjahrs, die giinftigs
ten Sabréjeiten, ' ; ;
1 :)lTic émnbw, wo die Suppe vertheilt wird , mibfen nady dey Gewohibeit einer jeden Stade, und wic ¢3
ben Avimen ain gelegenfien i, angencmmen werben. ;

3) Die Srifter milfien dic Suppen nidie auf einmal gany geben, um die Faulengerei nicht ju beglhnfiigen.

4) ©ic dacf mdt fiivs baave Gield fondern auf Billets, vic anf cinem hicrju anjuordnenden Comptoir ju vers
fFarifen (ind, abaeachon werden. Auf dicje Ave ESnnen Reiche Billets Fanfen, und fic an Arme wieder vertheilen.

50 Fwijden Cmpfangssund Kaujbilicts darf fein Unteefchied feyn. um das Ehrgefldbl ju fhonen,  Aus dicfein
Grunde muf audh die Sappe mehr in Hinfiche ded Jwecks dev Sparjambeir, ald, info foin fic-eine Wohl:
thatigtcirdanjialt ware, angepriefen merben. \

6) Der Ditvfrige muf jum Genup diefer Suppe niemald angehalten werden, man mag fie nun i diefer obder
jener Hinfidht berradten.

7) Der Arme muk felbft nidt anf den Gedanfen acbradyt werden, daf fic jeine cingige Speife feon foll,

§) Dcr Wienjdy liebt dbie Vevanderung ; wirde man die Suppen immer auf cine und dic nehmliche Are Hereis
ten, jo wilide jeder fie bald tberdedfjiy werden, und wic die Kinber Jjvacl in der Wiljee fagen, uns celt dies
jer lojen Epeife s woiv Ebanen dabier nidyt genug empfedlen,  diefe Suppen durch verfchicdene Suthaten vou
@emfifen, Wurjeln, Kcaurern w. f. w, o oft wie nur mdglidy ju vevdndetn , dicjfes wird , ohne div Kofken 31
vevmeheen, gang letdye feyn, wenn man fidh dic gehdrige Mithe geben, und cin wenig dariber denken will,
Senntags felite man immer Fleifdyjuppen geben.

Qv die Anleitung befolgt, und Eifer und Deharrlidhteit genug hat, dev fann von cinem glieklichen Aus:
gange feiner Unternchmungen verjichers fepn.  Die Belohuung dafiie findet ev in dem Bewufefepn, cinen nitslichen
Swect befcbert ju haben, '

§. Iss

Behandlung der Kartoffeln, um fie von ciner Crudfe sur andern
; (L

frifch su erhalten, und mehr Mehl daraus yu
berveiten, °)

Untee den, Bartheilen ,, weldje dev bevdfhmte Smich bei dem Anban der Kavtoffeln entdeckt Hat,  fiwdet fich
einer von feltfamer Ave.  Da nembid) die Kartoffeln {ich nidht aufbewabren, und mebrere Jabre, fo wic das Ggs
traibe, fidh evbalten laffva, fo find fic aud) der Gewinnjudyt der Huftdufer nidc imeermworfen. Man it geyunqen,
fie tn der Jabresycie, wo fie wadfen, bald nadhbher ju vevFaufen, wobdurd) cine miGliche Sonfureeny unter den
Wivbaufern entitebt , welde tmmet bent Dycid jo nicdrig crbdlt, daf audy dev drmiie ihn begreiten Fann.

Smith balt dies audh filr die Urfadye, dap ibr Anban weniger allacmein verbreitet witd: allein in einem Yanbd,
wo die Kaveoffein, wdbeend fheer Jahrdjeit, bdic gewdbnlide und fegar die yieblingsnabeung dev Cinwobner ae?
wocben, lafit fich nidhe bejrweifeln, dag ihr Abjas ficdher genug wive, dag jeder Landwireh chen o geroif davauf
vedhnen fonnte, wie auf den dov medjien andern. seidite.

Dennody Fann Zdmithe Jdee gewiffe Jweifel bei denjeniaen ervegen, bdie ficdy mit den MMitteln Hefe (feigen,
die Kavtoffeln ju crbalten, und jie beforat maden, daf wenn bied Mietel cinmal entdecke, bicfe Frudie, fo wie
vicle anteee, ein MRaub dev halbiiicheiven Spetulanten werde.  Mam fen hicvitber unbeforat; €8 wird immer {ehr
fdiwer frun, cinen ausichlicfenden Santel daraus gt machen, depn o8 1t jebr jweifelbaft, ob irgend je cine Mer
thobe erfunben wird , fie langer alg cin Jabr echalten; «6 fann dagegen Joebr niglid) foyn, fie wenigjicns von
einer Jahrdjeit jur andern aufjubewabren,

‘l

€C.a Mehs

") Dieye E‘lbf-nnf*T:i_n:: ffrht'r_lft ljr.r Hevandacher diefer Sdrift in Paris vom Birvaer Tafiering fic wiurde dort von dex
Ackerbau s Gefelljdhalr mit viclem Beifall anfacnemmen,
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Mechreve Sdyrifien Handeln von Sevaleidien Mitteln, fn der Anwenduna Binacaen Haben f ' i
!IFm.EE,wt_ bewiejen.  Wan hat 3. B, angerathen, fie cinige Minuten lang EI? Eﬂhfﬂgm‘ gﬁnfﬁrr?u ﬂfd?ff E:Fr:ﬁ
bieg Aittel hat wenigftens in den ung befannten Fallen, weder das Keimen nody bfr?ﬁulniﬂurﬂ;inbtrt; Biclleiht
wurde mehrere Sovgfalt beim Abtvoknen, und Sfteres Ummwenden baju erfordert.

Wit theilen hicr einige andeve BVovidiriften mit,. die wir den Licbhabern yum Bevfud) empfeblen, Vielleidht
Fitt:ﬂ‘ fich, uneer den [dhon angeftellten BVevjudyen oder nod anguftellenden Berfuden cine Methode, welde, durd
Crfahrung betdtiar, alg dic befie allgemein anerfannt witd, und uns den Vovtheil aewdbrt, *bieﬁ: nitaliche Frudt
au aflen Jeiten ju befisen,

£ s ﬂt}:xt theilen bicr den Ausjug eines Bricfs von ciner WMilitaivperfon, Sebn cines unjerer Genevale in Hols
P §

o Mich dinlt, der wefentliche Punlt fey ricdhe fonsoh! die Kartoffeln mehreve Jabre gu cebalten, ald cé fo
o cingurichten, dap eine Sendte fo weit hinveiche, big die andere veif wivd. #

(&s ift audydberfliiffia, fie linger erhalten ju wollen, denn die Kavtoffelerndee falit niemals gang fhledht aus,
da fie in der Eide flecdfen, und fdhon dadurd) vor allen Vejchadigunagen, denen tas Setveide ausqe)eit ift, fidyer
find. Die cinjigen Feinbe, die ihnen fdhaden Fonnen, fimd: 1) eine ju anpaltendec Trockne, wobdurdh die Knollen
verhindert werden, fich aufiuthun und ftarf ju werden; 2) die Vuppe ded Maifdicrs und einiger ondern mit [l
geldeen verfehenent Jnfetten, welde ibre iuneve ©nubftany jernagen.) ,,Dics thun die holldndijden Candwirthe
omit gutem €rfelg.  Den Winter dber Jovgen fic hauptfddylich vafite, dafi ihr BVorvath nidt gefriere.”

(Die Hollander benuken fogar die gefrornen Kartoffeln, indem fie dicfelben in faltem Waffer aufthauen laffen;
fic miiffens abev fogleid) vevjehre weeden, benn wenn man das nathriiche Aufthauen abwartet 3 fo folgt unausbleids
lich bie Faulnif darvanf) _ |

Sy will hier eine BVerfabrungdavt mittheilen, die’ mir ¢in glaubtodrdiger Manm erydhlt, der den BVefudh
felbft mit angejehen hat.  MWan (4Ge die Kartoffeln fricven, und Bringt {ie uneer cine Kelter, wobmdh ein grofer
Thetl ded fchleimigten und gucderavtigen Stoffé, ben der Jroft abaefdbicden [at, Deranggedrvdr wird, und bin
man nadyher nody beffer ausyieht, indem 'man cine Wenge Wajjer auf tas Wiack gicfe, und es nachher aufs neue mit
Giewalt auspreft und an dev Lufe troEnen 1aft,

Die Ausfihrung dicfer Mechode wure vorylalid) 4n Lanbern, wo Geveits Wein # ober ObEmoftpreffen verhans
den find, und fie hat den Wortheil, daf dad Salymehl gewiffermafon in dem faprigten Theil cingehidle bleibt,
WMan Bduinte nody cinige andere Redeln Hingufiigen , 3. B baf man die Sdyidt tedWMarfes nidyt ju dick auftrage,
damit die Iirfung der Prefie frarker und gleidhfhimiger wivde, und daf man dad Wt in ddnne Sdyeiben jers
Jdmeide, bamit ed defbo jhnelbec-und beffer trodne,

.o €in gutet veinlicher Keilev ift fitr diejenigen Dinveichend, bie wahrend dem Froff jollen verjebrt wevben
so0et Webervelt wivd vor allen Jufalien daburdh gefchiiie, bafi man ihn in cine Erde vergrabe, wo er vor allem Wafe
sher Gefichert ift.  Den Vobden dicjer Srube beftrenut man mit Seech oder dleven Biattern, und fdneivet fie jus
coeilen duedh mehreve ahuliche Sebichten Stred ober Dldeter: Fulekt bebeckt man fie wieder oben mit Stroh ober
Lo Dldteern , diber welde man cine bicfe Srdlane wirfe, die der Froft midht duvrddrinaen fann,

i Anfang ded Feohlingsd nimme man die verarabenen Kavtoffein ausd der Geube Hevand, und mof fie nun
Lmit grofeter Sorafalt behandelt. Durdh das Uebereinanderhiufen wirde eine Gabrung entftchen, mwelde basd
HHeimen defbidern tinnte, manmuf jie daber, fo wie bag Getraide, oft uwenden, und gugleid die Eddjlinagr,
Die tberall heraudteeiben , fovafaltig abbrechen,

,/Dic Holldnder wifen. febr webl, daf jeder foldher Aniwudis eine Srweidung in der Frucdht vevurfadyt, ool
e alsdann widyt qut gu cfftn {[t, aber fie baben auch beobachtet, daf fie, wenn man diefe Audwidie abbrids,
Lofeder feft wird, und niched ven ibren guten Eigenfchaften verliert,

it folden einfochen Hifemittein evwvarten fie die crfie Kartoffelerndte, weldhe in ben MMonat Juliud falle,
LDiele aber ift ibrer Weinung nach gor nicht aufjubewabren, of fey nun, dah die Wnvgeln nodh niche jtave genug,
oAb daher der Fduninid mehe untcrworfen find, cbder daf man dre' von der vorigen Cendre aufbewabrten, licber
albt, ™ —

MNadh einem Aufjass im Cultivatenr if ¢ nidyt chrvmal ndthig, fich fo vicle MAbe damit ju geben. - Hier ifY
der Auszug davon, :

L. Die meijten derjenigen, denen man Dittel tur Erbaltung der Kavteffeln vorfdhidse, fehen cinen Jeitveriufe
,Dabei, nnd werden abgefdhreds.  TRan jdicge ibnen alje dag cinfadyjie Mictel uncer allen ver, daf fie nemlich
Db Kavtoffein auf cinen trodnen Deden, dor Senne und dev Luft ausgefese, legen follen; fe verlieven badurd
etnen Theil ibres BWegerationswaifers, ihre Haue witd vunjlidt, nnd fo legr nran fie dann auf den Doden, wo
s0ie fid) gui evhaleen, :
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L X(le dicientgen, dde fidh feit lnhaer Seit mit dbem Kavtoffelbau abdedeben, geben ju, daf, wenn fie beimSden
*eviniqe in bie Furden faflen laffen, die ajolbft liegen bleiben, fie jidy rungeln und lange gur echalten. FWenn als
[0 vie DberfTadye dicfer Frudt eingervodner wird, o ift man gewif, dag jic fid) auf einem Boden bis gur neuen
&rnbie evhalten werbden.”’

Ein anbercy unjrer Koveefpondenten qibt cine wewe Methode an, mobdured fie jwar verdnbert, aber unter efs
ner bequemen und angenehmen Form erhalten werden,  Man wdjde nud jdhilt fie, {dineidet fie in Edeiben vnd
Bringt fie in ben Ofen, bder fo gcheibt wivd, dbaf fie jugleid) ausgetvodnet und gebraten werben, Eind fie vors
ber in 2Rajjer ober in Wafferdbampf gebracht worden, fo gelingt dies nuy defto befier.  Dev Kartoffel wird dadurd
in cine-gelbe, Bornartige, durchfichtige und febr [chmackhafte Subftang verkehre, bic man dem italidnifden Tels
ge, Macarenis und devgleidhen vergleichen fann, welde fith im Waffer evweiden, aber nidht aufidjen
Iaffen.

Die Kartoffeln verlicren durdy diefe Behandlung etwad weniger, alé ein Drittel ihresd erfien Servidyts, aber
nidhts von dbrey adbrenden ©ubftany, und werden Ddadurd) leidter von cinem Oue jum  andern fju
tranépociven,

. 5, 6,
Von der Bercitung des Kartoffelmehls,

TR man Mebl aud Kavtoffem erhalten, (o wabhls man dicjeniqen dagn, die weifiaelblidt find, ohne rothe
Siceifen. * Jdy Habe micd weitiaftens dicjer Gortund ju meinen: Bevfuden bedient und alaube wobl, daf man
aud) die andern dagu anwenden Fann, aber dag Wehl, Jo man aug erficrn cehdle, wicd fhdner audfalien.

Fenn man eine qrofie Quansitde Wehl aufeimmal Seveiterr will', fo’nimme man Fafer und fieinerne Trdge
fnd Suoel dagn; will'man aber v cine fleine Wienge, o bedientman fich Feinerner oder ivdeney efdpe,

Man Eann died auf ducteclel A verridten : '
1) Sndem man bdie Sartoffeln [dhdlt, :
2) Sjndem man fie febalt und in C‘-’;tﬁéilbm fhneidet, und
3) inbem man fic adany 1456 ;

Alle dret Wkerpeden find miv gleich gut aclungen, body Babe ich bie erfie und leite nue im FHeinen veranfals
bet.  J3ch bemeyte hierhef, dafi, wenn man dicfe Kartoffeln im WarTer wrichye, ohne fie yu fhdlen sder ju jerichneis
ben, man fid) badurd) cing doppelte Avbelt erfpare; und dadurd) dey THeil, dent man mic bev Schaale wegnehmen
mifite ,, exbalich wicd. L ;

QBciht man hingegen die Kavtoffein gang, o miifenfie tnechaus unter dic Deefe fommen, oder in Thdhern
ausaedriets weeken, well fie fon nidyt (el genng trocfnen unt alfo foulen wirden. Die danjen mijen audy
Linger weichen s idy lieh i-tf_li- B, einer WMertat fog Paffer, Wwenh abee dic Menae arof ift, fo witd weniger it
Eiri:t erfordere, rr:l'._rt bit :..-_:ra-.‘;_.;tt‘.ﬁ wird ni-:-tr-r-_:m _I:-rf-:i;lnmr'gt. JGenn die Kactofein-anfangen wetdy und an allen
<hetlen unter Dem gy Dieafam juwerden, fo ninunt man' e hevaus; fie lefern alédenn einWehl, weldes nody
mit dev Dawe vermifehe 4ft, die man duech ein Sieh abfonbdert, .

=
[}

~ Deyor mai mm bic Karvtsffeln emweidit, muf man fie wajhen, guderth Ende fegt man fie einige Augenblis
e ing Waljer, acbeited {id mir cinem WBe)in davinnen Hevum, giefe das Wajfer weg nud frifches Dritber, undfabee
fo foet, big bas FWaffer gang hell abgebre, _
Jdhy wHll nun die jweite Wethode, als die vingige, die idh im Grofen unternommen, Cefreiben, wnd mile
weldyer id) vathe angnfangen, bevor man die beiden andevm verfudt, i
T
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- ®ie Kavtoffeln wevben gefihalt, in Sdeiben voy der Dicke cines Thalers aefcljnitien,
ing Waffer geworfen, | Dobald ue gefdhalt undigefdhnisten find, dacf manic nidtan
fic nehmen daburd) etoe granlidte Favbe an, Ddie fich dem Wehle, migtheilt. -+ |,

&ind dic Kavteffeln fo vorbereitet, fo legt man fie in das dagu beftimmee ®efdi, wildes nue i o

e & . . - [ Jefal, weldes nue bis jur Bl
damit angefiillt wird, danm wird 8 bis oben mir Walfer angefiilit.  Dir 2 bis 3 ﬂ'rﬂ'n Tage lang Hh?[';tiuml’iﬂ:'.-id:tf
lich yrocimal frijdyes Waffer davliber; die felgenden fann man figh die MADe fpaven ; Bemerftrman aber cing ?if;:-
Schanm auf dem Waffer, oder dimften die Kavtofeln cinen [Gucrlichen Gerudy aus, fo muf das MWajfer Linnen
14 Spuuden jweimal verdndect wecben, ;

| uhb jo frach unbd nad
freier Euft Licgen bajfen, deun,

Das Sinweldjen oder Beijen daucit fedhys big jia-I;»nEﬂgc, ic hach der Termmperatur ded Orid, o jic fteben,
ober nach der Weenge des ABaffers, worith man fie weidht, ober ubdlidh {o nachdem man dae &E;ﬁ‘cr mehe {;!h:
wepiger cenenert.  Das fidhere Angeiger des Augenblickd, wo man dic Lavtoffeln ang de el
mup, 1, wenn man fie yrifden den Fingern reibt, umd fi\blt, bag ¢ dugerlicher Thedl anfanot ju jergehen
unbd brefartid ju werdon, il .-

'l‘..

Mian [‘ﬁ]:llff fic Du:f{lnm:‘_ﬁ mehrere ’J:n}jc fortireidien laffen, ofne daf fie dadurdh verdorben wiliden, wenn
man nuy dag Watfer gwer bis dreimal im Lage epncuert, Sie tdnnen alsbenn jeqor cinen ctwas nnangenehmen
Geend) annehmen, - ohne Dap desweden das davaus crhaltene WMehl einen Jehlechten Gefchmact exhalt, '

Diefe Bemerfung iff wichtig, weil Leute, die eine groffie Menge Mebl anf einmal Geveiten wollen, viclleidt
nicht Seit genug Haben, an ginem Tage alle Savtoffein aus dew Waffer 3u nehmen,
1 3 ] L - I

Win dad Waffer ju errtencrn, wird cinen Jol Hody Aber dem Boden deg Gefifes cin fabn oder Lodh anges
brashr; dieé it nothwendig, weil fonfi dbas Wajfer im Ablaufen cinen Theil desg Zakmebls, dad jid von den Kavs
eoffeln lodgmadit, mit fid) fovtichwemmen: wiigde.  Jjt hingegen die Defnuma ginen Joll bod nngciﬁmd}r, jo feist
itdh dad Sapmebl yu Doden, und nidyts gehe peciobren, | Juwendig vor bic Oefnung bes Rabng legt man etvas
Stroh, damis fie widst veftopft werde, 1 [ i

Wenn bev Augenblick, die Rartoffeld and bem Waffed fumelimett , gefommen ift,. fo bringt man fie fosleich
anter bie "Preffe,. unudas @En!ﬁr, fo nodh davinnienthalien g Heransjudriicfen, ju weldbern Ende man fich and)
ftarfer lcinener Sacke bediencn fann.  DWenn fie aus der Preffe tommen, werden jie anf groficr Tddiern oder
grauem Papicr gleic) ausgebreiter, und der Luft oder dev Sonne ancacfest.  Dei” Regentvecter bringt man fic auf
cinen Boden, ober in ein Jimmer, wo man cinen Luftiug vevanfalict, - Man: Faun fic. audy auf Hovden lez
gen , und im Badofen troduen laffen, wenn dag Brod herausgenommen, und die Hise nidie mebr ju Fark ik,
denn jonjt wilvden fie, flatt meblicht und gevveiblich ju awerden ) fich wetharten ,  durchfiditig und hoynavtig, Sie
find jebody audy in diejern Falle nicht verdorben, und fhnnen in der Kide gebrauche moerden ;. wenn man fie in
fauwarmen LWajfer weidhe und fodie, o laffen fic fih aleich den frifhen Kactoffeln anf mandyeriei Ave
jubereten, ' . gl &

feute, die Eejue Prefe haberm, thun wohl, wenn fie dicfelben in Tidjern ausdeiiden, fle trofnen Alzdan
defto fchneller, und je (dneller dies gefdhiehe, defto febdner filit dag TNebl aus; je langfomer Bingesen ef vor fid
geht, deffo eher nehmen die Kavtoffeln cine graulicire Favbe an, und werden jhimmlicht, dedweden darf than fic
micht ju jehe Wbereinander haufen , Jondern fie [o-viel mogtidy aleidh. gusbreiten.

Wenn fie volfommen getroduet find, fo find fie unter dem Efnﬁer jevveiblich, und Ednnen alétann auf einer
dible oder in efncm MMl gu Webl Jerquet(dyt werden,  Nadidem [ie fein evqueticht oder gevftofen, werden fie
bucd) cin Sich gejehlagen, und was nidyt durdhgehe, noch einmal im Wbefel jerfiofen. '

Man wird bemerft haben, dab dicfe Methode, die Kavtoffeln in WMehl ju verwandeln, febr cinfad) iff, wes
nig Handavbeis crfordert, mnd im (Brefien, jo leiche als im Klcwnen beveiter werden Fan. Die gange daju ndehige
Qurlitung beficht in eintgen Gefdfien, je nath der Menae des Wehls, die man beveiten wil. Dee Handarbeir
Bejteht blog in dem Edhalen und Jufhneiden der Kavtoffeln, wenn man nemlid) diefe Werbode befolgen will; s
i aber, wie fehon aefagt, vortheilhafter, fie gang su laffen, und dann dacf man fie nur abwafden, und das Whafr
fer Sitevs evncuepn, Dicfe lefreve Avbrit 1k aud) nicht bejdwerlich ; und wiiede nody mehr erleichtere, wenn man
einen Vadh oder ¢in fliefendes Waffer bei dev Haud bacte, ‘qus weldem man joldyes in die Sefife nnte lanfen
faffen,

Die

m 2Waffer heransnchnien’
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o Die Teodmg b Mehlbeveityng find weder nuibjagy nodh Eojtppielids « .. ;
1 b fieht mdndlic “abder gamgen Borphvift, dall e blog daraut atitmme,  bivch das Cinweidhen bic Bes
franbedeite dev Kartofel ju settBeilmm unb i trentien, und vermirrelit bes Waiers die extractive’ Subftany weds
junchmen , vie ﬁ|ri-tb"ll;we Werbinbuny wile bev Lufe denr Wehl Efﬂi‘ﬁ’?ﬂﬁiﬂi Ge[dyrhact und eine unangenehme Fare
Jbe geben wilede, o5
© Dieje Bebandlungdave bat cinen qrofen BVorgng vov derjenigelr, .bic man q_:i‘mrnﬁeﬁ nm Bag Sakmehl juw
etfinlten;  die Handarbeit it weit wenijey berddelich, die ndehigen Gefiife wenminer toftbar, und der Gewinn
Brifier, weil man’ pic afler ‘Shrtfalt Qﬁ#}&tmﬂjn'ur 6 Lot Sat IP'I‘ aus einem Pfud Kaveoffelr Hevaus bringey
%ﬂ}ﬂ‘ﬂ_b fman nady teinde Noes ob¢’ berit! l}j_rﬁdei"p no. Prﬂﬁiﬁ%"ﬁfuqﬁﬂ;mcﬁl aus i:q;_]}f'p__l_:h'.ﬁnrrnﬁiﬁt cvhéle.
us 53 Pfund Kavtoffeln, die {dy weichen liep, evhielt ich rg Py nd- 12 Loflh Mehl, Weil dll¢ ndfrenden Thrile
erhalten werden , und blog dag BVerbindungswaffer abgeht. '

U v Taffer obey Nildybrei 511‘_’.5131:#&&::1, wirt fehr wenig von diefem mfbl'c'rfm'-ﬁtrt;l‘ﬁtnﬂ es ift an Gt
te bem Weigenmehl vollfommen gleidh, und fann ju andern dhnlichen Speifen gebrandye werden, Man: beveitet
Kiden und Suppen mit Butcer oder Fleifchbrithe davaus;. ¢8 erjest in pielen Filen das Sahmehl verfdhicdence
Phamgen, und wiclleieht audy. den. Salep, bden, gic o theuer bejablen, midfiin. Die Aerjre fhunem es ‘in "bee
& dyvintfudyt verorbuen, o' wie andy den Gencfenden unbd andern erfonen, deven Magen Eene fejte Nabriind

vittragen Fawny o Eodbichifcfest es wudy cinen, feincnmidnpehedidrienlcin andEdilichee fitv ie Lcinwebern Die

Sartoffeln, bie im Ofen gebacten worbewy timen; wie gejan: raufunchrede Hre beveief merdeny, jenfidiic man. jie
g E‘I[cinm Sibemern, . . fo Ednuen fie als Jeis beveitct und gegeffen werden;. [feiner jermalme dienen fie {att bee
.'_rlgi.. i =l ¥ i J I. .. f : ;..I bt ,_.1 8 | F ' . t
.11 Dagi hicr mitgetheilte Wevfahrem fheintmiv einen: Vorjug fu. Habew; . der- dieAufmerflamebeit deg Publifums
verdient,  €d werden dbaduech eine ungeheuve Wenge Kavtoffeln cebaiten, die jeder ftrenge MWinter der Nabrung
Ded Wolls entgieht. -

$at man gefrorne Kartoffeln, fo leat man fie in Waffer, um fie aufthavert ju laffen; bdann fhdlt Hnd evs
fdhneidet -man fie, lege jie in feijhes Waffer, wm fic ju erweichen, und befolar im fbvigen.die oben acgebenen
Bovidntften. Dasd dbadurdy erbaltene Mebl it cben fo aut, als dagdjenige der nidit gefrornen Kavtoffeln. b
habe dicjen Weviueh nur ém Eleinen angefrellt, und ob idy gleich die Produtte in Hinjiche auf die Wenge nidht
verglidhen babe, fo maffen fie diejelben fjepn.  @s iji aud fehr wabridgeinlich, daf Kactoffcin, die {don gefeime
habea, ¢in cben o |chones und weidplidhes Mehl lieforn werden,
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BVon der Cehaltung der Kartoffeln von eciner Srudfe gue
anbern. =T

Da idh von ten Bortheilen , weldye die Menfden von den Kartoffeln sichen Esnnen , foft iberjenat bin, fo
babe idy mebhreve Berfuche angeftelle, deven JweE war, dies fnollengewddys von einer Eendte jur andeen frifdh
und gejund gu erhalten. D ich dics beinabe file unmdalich bielt, fo bemihete ich midy, -die Kartoffeln twenigs

[tens in cirent ufiande dor Teockenbeit jo crhalten, wo fie cine gefunde und angenchme Nabruny licfern tonnen;,
bied glaube idy durdy dic BVevfahrungsart evveidyt yu- haben, bdie hier oben mitgethuilt worden., ie bejtehe in der:

Eitu_mlric[mng_. Tvocfmumg und Weehlbercitung, weldye drei Avbeiten leidht, niche Foftipictia, und wodurd) blos dev
waprigte Theil der Kateffeln vecloven gebt. :

Damit nidsr_yn}-ffaeu, forfehte ich nach einem Mittel, twie man die Kartoffeln mit denfelben Eiaenfdaften
rr@;ttwu fgn;:r.- e fic in dem Augenblick befien, wo fie aus der Erde fommen, und glanbe meinen Jwed s
veicht ju Baben,
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Den 20. Febr. lieh idh in einem GBavten cin 4 Schub tiefes Loch araben, und einen Rord toll Kartoffein hinein
werfen, bedeckte fie dann mir Crde, und licf jie liegen big jum 6, Huguft.  Dei Erifnung der Grube fand i
meine Kavtoffeln volifommen qut echaiten, fejt und fo frifd), alsd wenn fie eben aeerndiet wovben waren: nup wee
nige Datten Feine Keime, ally dbvigen aber atten weldhe getrieben, werunter die [dngfien nicht fber 5 ‘3:&[1 fang
waren. |

Dies Keimen hat nicht den geringfien Einfluf anf dic Qualitdt der RKavtoffeln gchabt, id) gab fie mefrecen
Perfonen, und unter andern dbem BDilrger Darmentier ju fofien, man fand fie eben fo ihmackhafe, wie die, weldie
man imHerbfie aud bov €rde nimmt, Bemerbunaswerthift, daf bie, weldie Hervorforofiten, mf[}rmrf*:ilﬁr.ftnuuni
anfiatt ©ddplingen gervieben Dattetr, €8 it wabr[cheinlich, baf, wenn man fic ticfer in die Erde eing;:ﬁbc “fic qar
nichyt feimen wicden; wbrigens iff dice Keimen Jebe aleichadlcia, fudem bie, [o gefeitat baben, eben fo :;:r': fing,
al$ anbere, ' g |

Um bdie verfdyicbenen Grade bed Keimend der Kartoffeln su entbecfen, lich ich cine 3 ©dyuh lanae Furdie in
bie Erde jichen, weldhe mit einer Ticfe von cinem Halben o0l anfing, und mit 2 Schub endigte. Die am wes
nigjten bedecFten Karroffeln haben am erften getricben, die aber, fo anderthall big 2 Sdub tief in der Ecde las
gen, trieben 14 Tage fpdter und weit fdywdcher als tie andern. b werde in der Solge dicjen Berfuch wiederhos

len, um ju erforfdhen, weldyes Jiel dag Keimen, cs fey unter oder oherhalb dey €rde, evveidhen Fann,

Ay that endlich Karveofeln incein hermetifch verfieaeltes Gilag, das i) in einem Jimmer aufbewabrie, Die
RKartoffeln feimten gav nicht, rourden aber faucr und nidpe que jum Eifen.

Diefen Erfabrungen jufolge fdheint jur Erhaltung der Kavtoffeln nichts beffer, als die AbHaltung der dufern
Puft, und wenn“man fie an einFn Dt [:ringt, beffen Temperatur und Feudhrigkeit immer aleich iff; widvigenfalls
werden die Kavtoffeln jn ftack feimen oder eine inneve Jevlegung leiden, dic deren Cigenfchaften verfdhlimmert,
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