| Methodique. 1
~ foyes de volailles ,"qui foient cuits , &
des chaftaignes, broyez tout cela dans
vn mortiér auec du'perfil ou de l'ozeil-
Je & dela poirce, adjourez.y ‘du bouil-
lon , ou dgl’eau; du fel, de 1a canelle
en poudre & d*autres efpices, puis’ les
faices cuire fuffiamment & ‘en faites vo
porage. ‘ YR L '
T o Potage jaune. |
“Broyez des jaunes dceufs des foyes
& des chaftaines; adiouftez y dubouil-
lon, du fel ;de la catelle; ou d'autres
efpices & du fafran, = °
"1 S Potdge an fromage.
- Prenez:du bouillon de confommie qui
 foit quafifroid , caffez-y des ceuts frais
raﬁacz-y da fromage de Milan | battez
cela enfemble & les faités bouillit'dans
‘vo petit por, y adioutant vo peu de ca-
nelle en poudre auec du fucre : Il faue
toufiours remuer ce potage fufqua ce
qu'il foit cuit, ‘puis le dreffez fur des.
¢routons ou foupes de pain, ©
' - Ssupe “Tacobine. .3
| Prenez par exémple du blane dé cha-
' pon , ou d’voe autre volaille , ou d*au-
ate viande rotie , oftez les es &'les nerfs




