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14 Le. Cuifinier - |

il yen a ; il faur acher bien menu 14
chairauecautant ott  peu prés de graif-
{e ou moéfle de'beeuf : on peut y met-
tre vo petit de lard gras fans leueures :
aflailonnez ce achis avec du fel & quel-
ques cloux de girofle rompus ‘grofliere-
Ihent par merceaux, on peut {c feruir du
blanc d'vne volaille d’Inde | oude la
chair d’vn ceruelas pour faire cette {ou-
pe. Quand le achis eft preft, il fauc mec-
tre dans vn {Plat volict de grandes fou-
pes de pain fechée an feu ; puis vo lick
de tranches minces de fromage vn peu
afiné , puis y adioutez du hachis el

- paificur d'voe piece d'vn elcu ou vn peu
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’ Ces trois lids eftant faits, vous en fe-
rez encore trois autres de la mefme fa-
gon , mertant au dernier li& vn peu plus
de hachis qu'a la premiere fois ; épan-
dez par deflus ce dernier li& de achis v
peu de perfil ache groffierement. :

Cette foupe eftant apreftée de la for-
te; il fauc adionfter deion bouillon de
viande our il n'y ait point d’herbes ; &
lors que 'an n'a point de bowillon on fe
peut feruir d'cau ;. Counrcz le-potage




