16 Le Cuifinier |
brufle, & lors que le bouillon fara dimi-
nué de la moitic ou enuiron, adioutez.y
Je lai&t d'vo quarteron d'amandes douceés
pelées& bien pilées dans vo mortierauee
deux ou trois cuilleréesd’eau rofe oud’eau
commune froide, oudu laiét,ou du bouil-
lon que 'on y metera peu a pen en les
pilant , laiffez encere fur le feu le blane
manger prés d'vne heure , ou ifufgu‘i ce
qu'il foitefpais moderement, remuez le
~ defoisad’autre auec voe cuilliere;; vous
pouuez le pafler par vn linge oun par vne
eftamine preflantle linge, & mettre dans
vn poiflon oudans vne efcuelled’argent
ee qui feracoulé.adjourant vn quarteron
plus ou moins de fucre rompu par mor-
ceaux ,& vn brain de canelle, on y peut
mettre aufli du mufc, oude Iambregris
va pcu d’eau defleurd’orange, & duiuvs
de citron oud’orange , & faire bouillir le
tout enfemble vo bouillon ou deux,

353 Gelbe de viande. ' .
Pour faire vne gelée entiere | prenex
vo chaponou vue autre poule bien char-
nué route prefte a mertreau por, prenez
atfli va jaret de veau , ou pliitoft deux
liuresou deux liures&demie d'voeroiiel-



