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gleidmifig. Nad) dem Bacfen, weldjes in gquter DHitse ge-
jdehen muf, fann man den Suden nod) etwas mit Jucer
befteben.

22, Guter Strengel yu jdlefijdhem Streugelfuden.”)
Sanz vorziiglic)!

21/, Kilo gute Butter wird gefoch)t und zwar jo lange,
b8 Ddiefelbe zum 3weitenmale teigt, dann muf bdiefelbe fofort
bomt Feuer genomumen werben, el jonjt nidhts mehr im
Keffel bleibt. Nad) dem erften Steigen fallt dite Butter von
lelbft. Nun gieft man die Butter, welde durd) das Kodjen
alle Niolfen und Salzteile ausgejcyieden Bat, unter Buriid-
lajfjung diefer Teile tn eine Sdyiiflel, in welder man vorber
Jdont 2 Rilo feinen Buder und ebenjoviel Weehl gethan Hat,
uno vithrt jofort mit einem Spatel die heifle Butter darunter,
pann ntmmt man noc) joviel Niehl Hingu, Daf ein nidht zu
wetcher Teig entfteht. Derfelbe wird falt geftellt und wird
bald eine fefte Miaffe, die manm vor dem Gebraud) ftiicwetfe
abfticht und durd) ein Sieb mit exbiengrofen Lodern driict.
Al Gewitry in den Stveufel nimmt man fur gemwshnlich
etwas Hunt. — Die Qudlen werden mit gequivlten, gamzen
Ctern beftvichen und gleidh nac) vem ufmachen geftrenfielt
und gejucdert. Solder Streufel auf einem bditntnen Kuchen
bon dem RKudhenteig Nv. 2, wird tmmer einen lecterven Bijfen
abgebern.

29, Mandelfudyen,

Ebenjoldhen Qudjen wie Nr. 21, in Bled)grofe ausrollen,
wenn derjelbe angegabrt ift, mit Butter beftreichen und mit
gehactten ober feingefdhnittenen Mandeln und Buder bejtreut.
Cbenfalls bet guter Hitse gebacten.

*) Nad) giitiger Mitteiling Hea veren Pofbicer Frib Heldt in
Joftod ijt der nad) vorliegendem Hezept gebadene Striufelfuden der-
jenige, welchen jich S, M. der Kaifer jtetd auf der Tafel witnjdht.



