8 Dom Trandyiren oder Zerleaert.

thn brafet, wieder in fleinere Theile serlegt; foldje werben mum in jchone Scjer-
ben quer itber dag Gefpidte gejdnitten, die Sdjetben wieder i etnem Gangen |
siammengeftoRen und angeridjtet.

Ralb3 - Nievenbraten.

Derfelbe wird, nadydem ev gebraten, vom Bindfaben befreit, in fdine
Sdljetben gefdinitren unbd wie der Ninderbraten beendet,

Ralbs: oder HammelSichulter.

Derfelben wird, nachdem fie gebraten, der Bindfaden abgenommen, die
Sdjulter in jdjone Scheiben gelegt mnd twie dag Jioaftbee] beenbet.

Kalbsbruft, qefiillte. ||

Diefelbe wird nad) angegebenem NRecepte ubereitet, dHov Yinge nady in 2
Dilften, jede in jd)sne Trandjen zerlegt und angeridhtet.

RalbsFopf.

Dte Ohren werden guerft abgefdynitten, der Lopf wird in 2 Diilften ge-
theilt, folche werden damn wicder in jwet Boll lange wnd eben jo brette, fejore
vievedige Stitddjen gejdnitten, im Kvange, mit den Ohven in der Mitte, auf
die Sditffel gefelst und fervict,

SHivfeh:, Heh- uud HGammelSviicken,
a8 Fletfch) wird in der NRegel von dem Kuodjen abgeldst und quer iiber
dag Oejpictte tn jdyine Scjeiben gefdnitten.  Diefe werden wicder ufammen-
= W gejtofert und angeridytet. Den

L Ty YREROY : S e
= S RO e AT Stt‘mer 3&1‘]|:I]11u1hft man auch of-

: SNk S = ~ '
%i%%f B terd m andere Sdjetben, indem
SR G man ndamli) mit etnem ftarfen

= Miefjer den Miicden vou oben her-
iSRS e s unter durd)jchnetdet. Nan fingt

damit am Halfe an; diefe Stitdcdyen twerden als8dann wiedey Jujammengeftofzen
und jdyon auf eine lange ©djitfjel angerichtet.

Hafe.

Suerjt wevden die Schlegel abgehauen, in jdsne Stitddjen erlegt und
al8banm wnd der Yitden aam iy B R VT S e 8 s
auf drefelbe vt trandhivt — A R L ) T T S
wie betmt Yeehriiden ange=
geben iit. Die Stitdchen g
werden dann i einent £
ganzen Hajenr fdhon - BEL
jommengefiigt, auf die
CSeyitfiel gefetst wnd fervivt,




