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dient, wie schon erwihnt, die in Fig. 3 dargestellte Construction der auf
der Unrubachse sitzenden Hebelscheibe d. Dieselbe ist mit dem Zahn
¢! versehen, welcher in den Einschnitt der geradlinigen und mnicht oben
umgebogenen Ankergabel eingreilt und dureh die letztere den Impuls
Empﬂinglt. Auch bei dieser Anordnung ist wie bei der in Fig. 1 und 2
dargestellten die Schwingungsebene des Avkers senkrecht zur Schwin-
gungsebene der Unruhe.

Die Regulirung dieser Hemmung ist leicht und vollstindig, und
zgwar einestheils, weil die Heihuugawiﬁemﬁnﬂe bei der vertical ﬁtiﬁlendcu
Unruhachse aof ein Minimum reducirt sind, und zweitens, weil bei der
horizontalen Lage der Uuruhe deren Beharrungsvermigen den Gang der
Uhr weniger beeinflusst als bei der verticalen Lage derselben.

Unsere Ankerhemmung lisst sich fir jede Geiiuscgrﬁase anwenden,
ohne dass eine Vergrisserung der Laufwerktheile nothwendig ist, weil
man durch die Verl%'m rung der Achse der Unruhe die letztere immer
s0 hoch legen kann, dass sie ihren bestimmten Platz oben im Gehiuse
einnimmt, mag nun letzteres gross oder klein sein.

 Ferner lasst sich diese Anordoung der Hemmung ebensogut far
gewbhnliche Anker als wie anch fiir Stiftenanker in Anwendung bringen,

Die Schmierdle organischen Ursprungs.
Von M. Weber in London.

Die Oele sind eine Gruppe organischer Substanzen, welche die
Eigenschaft hesitzen, in Wasser vollkommen unaufléslich zu sein und
davon nicht benetzt zu werden, ferner auf Papier einen bleibenden dureh-
sichtigen Fleck zu machen. Sie enthalten Sauerstoff, Wasserstoff und
Kohlenstoff und man bezeichnet mit dem Namen Oel eigentlich nur die
Pflanzenfette, denn die Oele, des Thierreichs werden besser nnter Schmalz
und Fett gruppirt,

Die Uele sind in vollkommen reinem Zustande geschmack- und
geruchlos. Es sind mehr oder weniger dicke Fliissigkeiten von gelblicher,
Erﬁnlichcr oder briunlicher Farbe, die sich schliipfrig anfihlen. Beim

rkalten erstarrt ein Theil des Oels zu Kristallen, vnd der Zeitpunkt,
wo dies geschieht, ist fiir die verschiedenen Oele ein anderer.

Fette Oele sind unter gewdhalichen Umstinden nicht flichtig,
Ihr specifisches Gewicht ist kleiner als das des Wassers, und in letzterem
sind sie unanflislich, in Aether und Alkohol dagegen nicht (namentlich
beim Erhitzen).

Beim Schiitteln mit Wasser bilden die Oele eine Emulsion d. h.
eine Flissigkeil, worin die Oeltripfchen in fein vertheiltem Zustande
schwimmen. Nach lingerem Stehen scheidet sich das Oel jedoch wieder
ab, Bei anbaltendem Erhitzen mit nicht zu starker Kali- oder Natron-
lauge zerselzt sich das Uel, and so wird Seife und Glycerin gebildet.

Die Oele sind brennbar, wenn auch vicht unmittelbar; stehen sie
lingere Zeit an der Luft, so verindern sie sich, da sie Saunerstoff auf-
pehmen. Dabei bleiben manche vollkommen flissig (Baumdl, Erdnussol,
Riihil), fman nemnt diese nichttrocknende Oele, wihrend andere zu
einer festen Masse erhiirten (Leindl, Banmwollsamendl, Hanfol) und des-
halb trocknende Oele heissen. Auf diese Eigenschaften griindet sich
di¢ Anwendung mancher Oele als Schmiermittel, von denen wir hier die
wichtigsten in alphabetischer Reihenfolge auffiihren.

I. iaumwollsamendl. Dlie Samen der Baumwolle sind mit dichten
Haaren, der eigentlichen Baumwolle besetzt, die man mittelst der
. Egrenirmaschine* (in der Baumwollenfabrikation) entfernt. Die dibrig-
bleibenden Samenkirner enthalten ein werthvolles Oel, welches zum
Fiilschen des Olivendls benutzt wird. Die Baumwellsamenilproduction
ist in den Vereinigien Staaten Amerikas eine stebende Industrie ge-
worden, zu der mehr als 40 Fabriken gehiren. Es werden jihrhich
mehr als 400,000 Toonen Samen wegen ihres Oeles verarbeitet, und dass
die Production steigt, beweist der Umstand, dass sich der Oeleonsum
innerhalb der letzten Jahre verflinffacht hat. Im Jahre 1879 producirte
Nord-Amerika 8,175000 (zallonen Banmwollsaatil, wovon 5,750,000 nach
dem Auslapnde gingen, wihrend man frither die Samen als unbenutzbar
fortwarf. Entweder presst man sie auf der Maschine aus, oder man
extrahirt das (el mittelst Schwefelkohlenstoff Aus 1000 Pfund Samen
ewinnt man in Amerika dorchschoittlich 490 Pfund Hiilsen, 10 Pfund

aumwolle, 265 Pfond Kuchen, die als Viehfutter dienen, und
135 Pfund Oel.

In Indien benutzt man den Baumwollsamen mehr als Viehfutter,
nnd nur wenig (el worde bisher extrahirt, was anch zum Theil daran
liegt, dass der wverschiffte Samen auf der langen Heise nach Europa
leicht verdirbt.

Egvpten exportirt den Samen in grossen Mengen nach Marseille und
England, und der Export des Jahres 1830 betrug 260,000 Tonnen im

Werthe von 25 Millionen Mark, wovon fast 99 Procent nach England
kamen, der Rest nach Frankreich und der Tiirkei.

Auch China producirt das Oel (in Jehang), und der Import daselbst
(via Hankow) hette im Jabhre 1879 einen Wgerth von iiber 40,000 Mark,

Je mach der Jahreszeit und der Localitit ist das Banmwollsaatil
verschieden. Daz rohe Product ist dickfliissig und rothlichbrann, wes-
wegen es mittelst ftzender Alkalien eptfirbt wird. Der Geruch ist
siisslich, das specifische (zewicht 0,925 his 0,930,

Viele Ocle werden mit dem obigen vermischt anch das Schmalzil;
am meisten aber Olivendl, welches es zuweilen ganz und gar ersetzt,
Aus diesem Grunde hatte auch die italienische lgegierung eine schwere
Steuer auf den Import von Baumwollsaatsl gelegt.

Als Schmiermittel fertigen einige Fabrikaoten sogenannte . Winter-
dle*, welche bei kaltem Wetter nicht dick werden. In diesen Oelen ist
das Stearin gefillt und dann entfernt, indessen sind sie etwas klebrig.

In New-York kostet das Oel pro Gallone (4.5 Liter) 1,50 bis
1,55 Mark. Der nach der Estraction zurfickbleibende Kuchen ist ein
unschiitzbarer Handelsartikel, der besonders nach England und Schott-
land ({als Viehfuiter) gebt.

2. Blackfischil. Die Bezeichnung ,Blackfisch* ist von den
Walfischjiigern engefiibrt und bezeichnet den gemeinen schwarzen Wal-
fisch Australiens (Balaena au-tralis), Physeter microps und P. Tursio,
nehen dem amerikanischen (Globiocephalus intermedias) und dem Sidsee-
wal (G. maerorhyneus).  Letztere beiden Arten sind fiir die Oelproduction
von Hauptwichtigkeit. Der erstere von ihnen bringt durchschnittlich
135 bis 150 Liter eines dunklen, unangenehm riechenden Oels, Die
Fischerei bei Tasmania (Australien) lieferte davon 1869 mehr als 13
Tonnen, der Export des Jahres 1575 aber kam anf 25, die einen Werth
von 965 Pfund Sterling besassen (19,300 Mark), Um die Fische zu
fangen werden sie Von einer Ess&n Zahl Hoote wmstelll uod erschreckt,
damit sie eotwischen sollen. i dieser Gelegenheit werden sie mit dem
Wurfspiess gestochen, der an einer langen Leine sitzt, mittelst der das
Thier ans Land oder Schiff geholt wird. Nachdem der Speck aus-

schnitten ist, entfernt man einen Theil des Vorderkopfes bis zur Nase
E)s-ﬁ Pfund schwer), welcher ca. G Quart eines sehr reinen und hellen

els entbilt, welches im Handel als sogepanntes ,Melonendl* bekannt
ist. Dasselbe kat einen ungewdhnlich tiefen Gefrierpunkt (wird also
nicht leicht dickjandha aur meiallische Flichen keinen schiidlichenEinfiuss
Dieses Oel wird von einigen Firmen in den Vereinigten Staaten als
Schmiermittel fir delicate Maschinen und Mechanismen fabricirt.

3. Carapafett. Die Niisse von Carapa guianensis enthalten ein
fettes Oel, ]'Eer Baum wiichst in Menge in den Wildern Guianas und
wird dort caripa genannt. Zahlreich ist der Baum in Brasilien zu
finden, und in Para uwnd Manaos kaon man das Oel fiberall kauofen,
Die Nisse sind in so grosser Menge da, dass der Boden Cachipours (in
franzisisch Guispa) meilenweit davon fusshoch bedeckt wird. Zweimal
werden sie jibrlich geerntet, im Juni und October. Die Samen werden
dann gekocht und acht bis zehn Tage an die Luft gesetzt; hierbei ent-
wickelt sich das Oel von selbst. Man schilt dann die Schalen ab und
zermalmt die Mzsse, um sie dann auf einergeneigtliegenden Ebene in die
Sonne zu bringen. Hier liuft das ausfliessende Oel ab. Der erste Ab-
apg ist gewdnnlich dinnflissiz und bleibt im Lande, zu heimischer
‘erwendung: der Rickstand aber enthiilt ein Prodokt von Schmalz-
consisteng. Hieraus wird das unter dem Namen Touloumaca bekannte
Oel gewonnen, welches dusserst hitter ist und sich zum Conserviren von
Holz (gegen lnsecten) sehr empfehlen soll. 100 Plund Samen gg‘eh—en 70
Piond Oel, welzhes nach Ewropa kommt und ein werthvolles Schmier-
mittel bildet, da es Eisen und Stahl ziemlich gut vor Rost bewahrt.
Zur Weltausstellung 1851 erhielt dieses Oel in London eine Preismedaille.
Es giebt noch einige ihm dbnliche P rodukte.

4, Delphindl. Die Delphine sind sehr zahlreich im Atlantischen
Ocean, finden sich aber auch im mittellindischen und schwarzen Meere
in Menge, Ddie Eingeborenen von Lazistan verfolgen denm Fisch syste-
matisch und gwar mittelst Netzen oder Schusswaffen. Trapezunt ist das
Haupteentrum der Fischerei, welche jibrlich gegen 700,000 Pfund Oel
einbringt. Hiervon wird pur wenig zn localer Verwendung genommen,
alles Andere dient zum Export. So wurden im Jahre 18378 von Trapezant
2438 Ceuntner Oel im Werthe von 60,940 Mark (vach Russland, Deutsch-
land, Oesterreich wnd der Tiirkei) verschifft.

Tausende von Fischen fingt man auch jihrlich im kleinen Belt.
An den Kisten MNord-Amerikas findet der Fang im Juni bis Juli mittelst
ganzer Flotten von Booten statt. Das ausgewachsene Thier erzielt ein
Gewicht von 2500 bis 3500 Pfund und 400 bis 450 Pfund Oel, welches
werthvoller ist als Seehund- oder Wallrossoel. Dasselbe hat keinen
Gernch und wird nur in intensiver Kilte dick: auch ist seine Weichheit
ein Grund, dass man es als Schmiermittel emptiehlt.

Das Oel des Kopfes vom Schwerdtfische (Delphinus urcal) soll ein
noch besseres Schmiermittel enthalten als das Blackfischdl ist und
kommt in Amerika im Handel vor.

5. Erdoussil. IMe Erdouss wird vielfach wegen ihrer dlhaltigen
Samen cultivirt. In Java trocknet man letztere an der Sonne und
presst sie aus; in Europa werden die Nisse erst gereinigt, enthiilst und
dergl. Man zerquetscht sie dann und schiittet sie in Sicke, die kalten
Pressen ausgesetzt werden. Das hierbei extrabirte Oel wird raffinirt.
Der Riickstand (Kuchen) wird sehr fein zermahlen und in Dampf ge-
waltig zusammengepresst (3 Tonnen pro Zoll), wodurch eine zweite Oel-
sorte gewonnen wird. In Frankreich nimmt man sogar drei Extractionen
vor; die erste dient fir Nihrzwecke, die Zweite als Schmiermittel
zum Wolleinfetten ete. und die dritte, rabat genannt, zur Beifenfabrikation

Auch in Indien wird viel solches Oel gewonnen (Mandras und Poadi-

cherry.)

r%:ls kaltgepresste Oel ist meist farblos und von angenehmem Geruche;
es wird bei % Grad Celsins hart und mit der Zeit ranzig. Als Substitut
fiir Olivendl findet sich daz Erdnussil in enormen Quantititen aul den
enropiischen Mirkten. In der HRegel werden die rohen Samen nach
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