& (S  XVI
. | | Seite
LR rl Allgemeine Kochregeln . : % ks : . : : ‘ 41
S ORE Sieden . ; ; ’ ) ; . / ) . ; 42
- R Braten . : : : S : : B 42
= e | Backen in Te1g]:1ullen g A , . : : : 46
Klopsfabrikation . . : . . . : . 447
_:‘.#* B Anhang Liebig’sches Fleischextract . ; , . . ; 47
. » Leube-Rosenthal’sche Fl&lschsralutmn ; : : - ; 49
JE O » Fleischsaft . . o : : ; 4 . : s 49
‘e R PR R PP T s S e EU S O SN EES SN e L SIS S gt e b e
o o 4. Capitel. Rindfleisch.
Bennennung der einzelnen Stiicke des Rindes . : = : - 51
R Reform des Fleischmarktes . ; 52
- B Anleitung zur Bereitung eines saftigen Rmdﬂmsches; und einer Lraftlgen
. Blciohhhieeaeedos Sools Dl el 0 oy 0 0 -0 o D RS R
i W Verfahren in meiner Kiiche : : . : : : ; : 57
- B Beefsteak . : : : : . . : 60
E; Wlel’sf:hes Beefsteak : 2 : . . : ; : 60
o ",i ungarisches Beefsteak ” : : - : . : : O1
E--'- e Rostbraten - . * 1. : , AT : . . . 61
= Spiessbraten : - : : ; : : : 62
aE Saurer. Rindsbraten (bneuf a la mnde) : : . . : : 62
. Rindsklops : : . . : : : : : ; : 62
L Ochsenzunge : ; : : . ; : g ; . - 63
'_:" Ochsenmaul ; : . ; : : ; : ! 63
f* R Kutteln und andere Emgewmde : : s et ; : : ; 63
é 5. Capitel. Kalbfleisch.
Ei u’ Allgemeine Eigenschaften . . ! i : . ! 2 64
T Kennzeichen des guten Kalbfleisches . ‘ : : ) : : 64
P Kalbsbraten : : ; : . : : ; : ; ; 65
3’ < Coteletten . : . : : - . . : : ; : 66
A S Wiener Schnitzel ; . ‘ ) : : . : - : 67
o | Kalbsrouladen . : ! . : : i : : . 67
e Eingemachtes Kalbsﬂﬂlsch ; . : : : ‘ Nl ; 67
A Fricandeau ; . : : : ; : : ; : : 67
n M Kalbsklops : : sl 3 : : FeN : : : 67
A Kalbseingeweide * : . ; - : : : : ) 67
- Kalbsfiisse ; . . . i : . : - . . 69
Kalbskopf, gebacken . . : : R y ; : : 69
‘ au naturel > ; A A L . . s A : 69
o in Sauce . : R T A g g : ; : : ; 69
o 6. Capitel. Schweinefleisch.
4 Eigenschaften des gesunden Schweinefleisches . : 71
o e Ungesundes Schweinefleisch (namentlich trichinGses und ﬁnmgeva) : 71
6 Frisches Schweinefleisch gesotten und gebraten . . : : : 72
. s Geriduchertes Schweinefleisch . . . i . : ; : 5
i *r { : Schinken - = 5 . . - , . 73
o Ein Recept zur Schinkenfabrikation . : ! ; . : : 3
o Speck | : ,, : : : : e e
R Eingeweide des Schwemes . . : : : 4 : > 76
A T Spanferkel ; : : : : : : \ . : : 76
= _ S
o ' r

. e gl

., Ehntn— ulul u:ﬂmﬂﬂhufhlhmau Dresden



