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Huchen, blau, mit Butter
Huchen, blan, mit holl. Tunte
Hudjen, blau, mit Srebd-Tunte .
Hudjen am Rojt gebraten
Yuchen, gebaden
Huchen-Coteletten
Stabeljau wie Sdellfifdh ,
Sarpfen, blau, m. Butter u. Meerrettig
Sarpfen in Gallert
Starpfen, geddampft .
Starpfen, gebaden
farpfen, glacirt . ;
Sarpfen nach Matrofen-Art
Sarpfen nac) Crly
Starpren mit Paradieddpfeln .
Starpfen nach poluijcher Art .
Weakrele, gebacken
Prattele. gebrated. . . i
Diafrele, gebraten am Roft nad) Haus-

meijter vt
NRodyen wie Steinbutt .
Saibling mit Butter
©aibling, gebaden .
&aibling, gebraten v TR
@aibling mit bverjdhiedenen Tunfen
Eatbling nady bapr. Art ,
@alm  (Rbein:, EIb-,

2Wejer-Salm :
Lenbenftiid von Salm [ O dorelle
Goteletten von Ealm ]
©delfiych mit Butter gad g
Sdellfifch mit jdhwarzer Butter
©djelliich mit Holl, Tunfe
@deliftich, gebaden
Sdyellfijch, qeddmpit
Sdellfijh mit Senf-Tunte
@©dill wie Bamder .
&dylete, blau, mit Butter
Edyleie, gebacden, Remouladen-Tunte
Seezunge mit feiner Srduter-Tunfe

Seezunge (Edholle) mit Aujtern-Tunte

Huchen au bleu

Huchen au bleu sauce hollandaise

Huchen au bleu sauce écrevisses

Huchen grillé

Huchen frit

Huchen en cotelettes

Cabillaud

Carpe au bleu sauce raifort

Carpe en aspic

Carpe sautée

Carpe frite

Carpe glacée au four

Carpe a la matelote

Carpe a I'Orly

Carpe aux tomates

(Carpe a la polonaise

Maqueraux frits

Maqueraux sautés

Maqueraux grillés a la maitre
d’hotel

Raie

Saibling au beurre

Saibling frit

Saibling sauté

Saibling a la sauce

Saibling a la bavaroise

Saumon du rhin

Filets de saumon

((otelettes dae saumon

Aigrefin au beurre

Aigrefin au beurre fondu

Aigrefin sauce hollandaise

Aigrefin frit

Algrefin saute

Aigrefin sauce moutarde

Sandat

Tanche au blen

Tanche frite sauce remoulade

Filets de soles sauce aux fines
herbes

Sole sauce aux huitres




