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Lendenjtitd von €djolle, gedbdmpft .
Cenbenftitd  von Sdyolle, gebacten,
mit Tartaven-Timnle ;
Lenvenftitt von Edyolle mit I]n[lunb

S TH R
Lendenftitct bon @djnﬂe 1. ﬁreb@ iunfe
Lendenftitd von Sdyolle nad) Colbert
Lendenftitc von Sdyolle nad) Joinville
Lendenititd von Edjolle nad) Art der
Normandie . .
Lenbenititcd von @d)nﬂe nucf} %Irt bEr
Provence . .
Lendenftitc von Edyolle nut DEI Eunte
Lendenititd von Sdyolle in WeiBwein
Steinbutt mit Aunjtern-Tunfe
Steinbutt mit Butter . .
Steinbutt mit fdhwarzer Butter .

Filetd von Steinbutt m. Genfer Tunte

Siletd von Steinbutt mit Gemuefer
Fante. . .0

Hilets von @temﬁutt g[uurt

Filetd vou Eteinbutt mit Holldnbijdh.
Tunle . .

Filetd von Steinbuttm, .@ummersiunfe

Filetd von Steinbutt nt. Krduter-Tunke

Filets bon Steinbutt mit Krebs-Tunte

Filetd pon Steinbutt mit Paradies-
dpfel-Lunte

Steinbutt nach Art ber ’;*Hnrntmtbte

Steinbutt nach rufj. Art .

Filets von Eteinbutt mit Edhaums-
Tunte . .

Eteinbutt nacdh Serano

Sterlet, gebacten

Stor, geddmpft . P

Stir nad) polnijdher Art

Stior nady rujjijcher Ant .

Etor mit Triiffeln

Stor-Coteletten .

Tarbutt mwie Steinbutr .

Waller (Wels) mit Butter
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Filets de soles au gratin
Filets de soles frits sauce tartare

Filets de soles sauce hollandaise
Filets de soles sauce aux écrevisses
Filets de soles a la Colbert
Filets de soles a la Joinville

Filets de soles a la Normande

Filets de soles a la provencale

Filets de soles sauce mayonaise

Filets de soles au vin blanc

Turbot sauce aux huitres

Turbot a I'eau de sel au beurre

Turbot a l'eau de sel au beurre
fondu

Turbot sauce genévoise

Turbot sauce génoise
Turbot glacé

Turbot sauce hollandaise
Turbot sauce homards
Turbot a la maitre d’hotel
Turbot sauce aux écrevisses

Turbolt sauce tomates
Turbot a la Normande
Turbot a la russe

Turbot sauce mousseline
Turbot a la Serano
Sterlet frit

Esturgeon au gratin
Esturgeon a la polonais
Esturgeon a la russe
Esturgeon aux truffes
Cotelettes d’esturgeon
Turbot

(zlanis au beurre




