Séachsische Landesbibliothek -
Staats- und Universitatsbibliothek Dresden

Heft 11.

Ueber Fortschritte in der Bierbrauerei, 209

mittlerer Griisse (etwa 30000 Centner Malz) fir 1 Centner
Malz in Deutschland zu etwa 10 M., bei der Trommel-
millzerei aber zu 6,5 M. angegeben. Besonders bemerkt
wird, dnss der seit Einfilhrung der Btreudiisen hilufig in
kalten Wintern eintretende Misstand der Vereisung des
Koksthnrmes nunmebr umgangen wird, indem man das
Wasser durch Zufahr heissen Wassers, wenn nithig, er-
wirmt und vor allem beim Eintritt der Luft in den Koks
schacht quer Heizkiirper vorlegt, durch deren Elemente
die Erwiirmung der Luft leicht ausfithrbar ist,

An derselben Stelle gibt Heinke sine Beschreibung der

Verarbeitung von Weizen in der prenmatischen Malzerei

und eriirtert weiter in der Woehenschrift fiir Brauerei,
1893 8, 765, die Frage: Eignen sich die pneumatisehen
Systeme fiir die Erzeugung von Weizenmalz? In Belgien
geschieht die Verarbeitung von Weizen in pneumatischen
Kiisten schon seit lingerer Xeit. Weizenmalz in Trommeln
warde in der Breslauer Actienmilzerei in guter Qualitiit
gewonnen. Man hat stirkere Weiche zu geben; das Ge-
wiichs wird im Allgemeinen nur 5 Tage hindurchgefiihrt.
In den ersten Tagen ist lingere Rube und kiirzere Drehung,
in den letzten Tagen das Umgekehrte erforderlich, da ja
in den letzten Tagen das Malz leicht werfilzt, wenn es
festliegt.

Einen Beitrag zur Werthbestimmung der mechanisch-
prewmatischen Milzerei gibt A, Schifferer in der Zeitschrift
fiir das gesammte Brawwesen, 18883 8. 374. Die Versuche,
die der Verfasser in der Brauereli von Riebeel: und Co.
angestellt hat, beziehen sich nicht allein auf einen Ver-
gleich der Wachsthumsverhiiltnisse einer und derselben
Gerste auf der Tenne und im Saladin’schen Kasten, son-
dern auch anf die weitere Verarbeitung der erzielten Pro-
ducte, Mittels der 1000-Kérnergewichtsmethode ward der
Wassergehalt der aunsgeweichten Gerste zu 48 Proe., die
Ausbente an Darrmalz beim pneumatischen Verfahren zu
77 Proc., beim Tennenverfahren aber nur zu 75 Proe. er-
mittelt. Beide Malze besassen gute Qualitit. Die hihere
Ausbeute beim pneumatischen Verfahren fithrt Schifferer
anf ein weniger starkes Entnutzen der bei der Athmung
betheiligten Kirper zurfick, Nach dem Versieden zeigte
das Tennenmalz eine Ausbeute von 71 Proc., das pneu-
matische Malz eine solche von 72,3 Proe. Die mit pnen-
matischem Malz erzeugte Wiirze zeigte beim Kochen besseren
Bruch und stéirkeres Feuner, als die aus Tennenmalz be-
reitete; jedoch setzte sich die erstere auf dem Kiihlschiffe
bedeutend schlechter ab. Das Bier aus pneumatischem
Malz klirte sich langsamer als das aus Tenonenmalz be-
reitete; die fertigen Biere jedoch liessen in Farbe und Ge-
schmack keinen wesentlichen Unterschied erkennen, hichstens
besass das Tennenmalzbier einen etwas schneidigeren Ge-
schmack.

Auf Anregung von Hofrath Lintner wurden auf der
im October 1893 abgehaltenen Generalversammlung der
wissenschaftlichen Btation fiir Brauwerei in Miinchen wvon
Beiten wverschiedener Brauherven FErfabrungen mit pneu-
matischen Mdilzereianlagen mitgetheilt (Zeitsehrift fiir das
gesammte Brawcesen, 1893 B. 410). Hertrich (Liwenbrin-
Miinchen, Saladin’s System) berichtet, dass das pnenmatische
Malz im Allgemeinen entspreche, wenn es auch nicht die
Miirbigkeit und den Wohlgeschmack des Tennenmalzes
babe. Die Wurzelkeime werden durch den Wendeapparat
arg mitgenommen; die Auflisung erscheint weniger gut
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und das Malz sieht anf der Tenne schon wie geputzt aus,
Mangels genfigender Anleitung von Beiten der Constructeure
(auch von Dr. Egger-Mainz wird dies hervorgehoben) sei
man genithigt gewesen, die richtige Ventilation, den
nithigen Feuchtigkeitsgrad und die geeignete Temperatur
selbst heranszufinden. Die zom Widdern bestimmten
Schnecken mischen so, dass das untere Drittel des Haunfens
so ziemlich immer wieder das unters Drittel bleibt und
50 den stirenden Einfliissen der eintretenden Luft immer
wieder ausgesetzt ist. In der unteren Partie des Haufens
findet bald ein Austrocknen statt, die Wuarzelkeime sterben
am vierten oder fiinften Tage schon ab und die Korner
bringen es zu keiner Auflisung.

A. Sedlmayr (Spatenbrin-Miinchen, Saladin’s System)
rithmt der pnenmatischen Mitlzerei im ,Spaten® nach, dass
die Auflisung eine vorziigliche werde und dass neue Gersten,
welche auf der Tenne eine geringe Keimungsenergie haben,
im Kasten gleichmilssig wachsen, — Das Urtheil fiber die
aus pneumatischem Malz erzeugten Biere launtet glinstig,
im Sudhans ist keine Verringerung der Extractausbeute,
eber eine Erhthung um 1 Proe. zu constatiren,

H. v, d, Flanitz, Christiana (alland'sches System), hebt
die Erhthung der Keimkraft der Gerste hervor., Keim-
abfille werden bei den Trommeln nicht gefunden; man
bat die Liinge des Gewlichses vollkommen in der Hand.
Die Auflsung lisst manchmal etwas zu wiinschen fibrig,
aber die Ausbeute ist dieselbe., Eine Verfilsung des Malzes
beim Greifen der Wurzelkeime lisst sich vermeiden; man
muss aber vorsichtig Gleichheit der Temperatur des Ranmes,
in welchem die Trommeln stehen, mit der Trommeltempe-
ratur einhalten, weil sich sonst die Trommel mit Wasser
beschiigt und an diesem das Mals hiingen bleibt. Auch
der Reinmigung der Trommeln muss grosse Sorgfalt zu-
gewendet werden. Fiinf Mann geniigen zur Betreibung
der ganzen M#lzerei von 30000 hl.

Usber das System Vilekner #ussert sich Ganter-Frei-
burg befriedigend.

Vuylsteke beschreibt ( Woehensehrift fiir Brauerei, 1898
8. 987) cine Kastenmdlzerei, die er in Davenport (Illinois)
gesehen und die von Noth erfunden worden ist. Der ge-
mauerte Kasten hat eine runde Form, Der mechanische
Wender ist radial angeordnet und drebt sich nm eine
Mittelachse; am anderen Ende liiuft er in ein Zahnrad aus,
das sich auf einer gezahnten Unterlage bewegt. Das
gigentliche Wenden geschieht durch Schrauben, Der Er-
finder hat einen doppelten Zweck im Auge gehabi: Er
wollte zuniichst den Wender einfacher gestalten, sodann
ermiglichen, dass alle Partien des Malzes zwischen dem
jeweiligen Widdern gleich lange Zeit ruhig liegen bleiben.

Bei der neuen Malzwendeanlage von Saladin (D, R. P.
Nr. 4810 vom 26, September 1891) kann der Wende-
apparat sowohl auns dem Kasten gehoben werden wund
wirkungslos iiber dem Material zuriickgehen, als auch
mittels eines Querwagens in einen anderen Kasten beftrdert
werden.

Die schraubenfirmige Wendesehaunfel Saladin's trigt
(D.R. P. Nr. 68029 vom 28. April 1892) auf ihrer Achse
eine Anzahl Zerstduber, welche in Bchraubengangform an-
geordnet sind und darch welche Luft oder Wasser oder
beides zugleich wilhrend des Wendens in den Malzhaufen
eingefiibrt wird,

Nach einem Auszuge des Brewers Jowrnal ( Wochen-
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