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Ueber Fortechritte in der Bierbrauerei.

Heft 11.

Kiihlschiffeerfahren angewendet werden, nach welchem die
Wiirze nur kurze Zeit auf der Kiihle bleibt, wm dann
fiber den Berieselungskiihler (bezieh. den geschlossenen
Kiihler) zu fliessen. Die Infection ist bei diesem Verfahren
gering, die SBanerstoffenfilhrung genfigend, aber das Sedi-
mentiren der Wiirze ist mangelhaft.

Von den in der Braunerei eingefithrien gesehlossenen
Kiihlapparaten sind anzufiihren:

Der Velten- Apparat. Derselbe wird in der Karlsberger
Brauerei, Kopenhagen, im Sommer benutzt. Er besteht
aus einem geschlossenen, mit Rihrvorrichtung und Kiihl-
schlange versehenen Cylinder.

Der Ergang-Apparat. Derselbe ist beispielsweise in
der Fuglsang’schen Braunerei in Milheim a. d. Ruhr auf-
gestellt. Die Beschreibung des Apparates findet sich in
der Wochenschrift fiir Brauerei, 1889 B. 611, Der ellip-
tisch, nicht eylindrisch gestaltete Kithlbottich besteht aus
einem anssen von Wasser berieselten Wellblechmantel und
ist mit einem durch Wasserverschluss abgedichteten Deckel
versehen. Die Luft wird am Boden eingeblasen. Beim
Ablassen der Wiirze strimt die Luft durch eine Oeffnung
im Deckel. Die Vortheile des Ergang-Apparates sind in
folgenden Punkten charakterisirt: Geringere Infection, leid-
liche Oxydation, auch guter Abzug der Dimpfa und ge-
niigende Imprignirung der Wiirze mit Sauerstoff. Man
klagt bei den erzielten Bieren zuweilen iiber hohen Ver-
gihrungsgrad und fiiber etwas leeren Geschmack. Der
Apparat functionirt etwas langsam; es betriigt die Kiihl-
dauer immerhin 5 bis 6 Stunden.

Die Anlage zum Kochen, Sterilisiren wund Kihlen von
C. Hoffmann und L. Ebert Lesteht:

1) auns einem Sterilisir- und Filtrirapparat, in waluhﬂm
die Wiirze sterilisirt und mit keimfreier Luft geliiftet
wird, und der ein cylindrisches, mit Dampfschlange und
konischem Boden wersehenes Gefliss darstellt, auf welch
letzterem zwischen zwei fiber einander liegenden Filter-
biden sterilisirtes Filtermaterial (Holzwollehicksel) liegt;

2) aus dem Kiihlapparat, welcher sich aus einem
Flichenberieselungsapparat und einem diesen nmgebenden
luftdicht schliessenden Mantel zusammensetzt;

d) aus der Luftkiihl-, Trocken- und Filtrirvorrichtung.

Man hat bei dem Gebrauch dieser Apparate von Hopfen-
ersparniss, ferner von dem angenehmen, milden Geschmack
und der griisseren Haltbarkeit der Biere gesprochen; es
wird jedoch die lange Berfihrung der Wiirze mit dem
Hopfen bei 50 bis 70" R. als schidlich anzuschen sein.

Die Centrifuge von Axel Bery in Kopenhagen wurde
such da und dort eingefiihrt, sie zeitight leichte, leer-
schmeckende Biere.

Der Bihm'sche Apparat zam Liiften, Kiihlen und
Sedimentiren der Wirze (functionirt in der Bergschloss-
brauerei Riickforth-Stettin) besteht (siehe Wochenschrift fiir
Brauerei, 1893 8. 941) aus einem geschlossenen eylindrischen
Bottich, welcher fir die abzufiibrenden Dimpfe ein Ab-
sugsrobr mit Klappe hat. Wihrend des Einstrimens der
Wiirze in den Bottich wird dieselbe mittels eines eigen-
thiimlichen Hohres als Regen vertheilt, durch entgegen-
striimende sterilisirte Luft geliiftet und gleichzeitig schon
vorgekiihlt. Die eigentliche Kiihlung aunf 65° R. wird
durch eine im Bottich befindliche Schlangenkiihlvorrichtung
bewirkt. Es folgt dann Ruhe und Sedimentiren, worauf
die Wiirze mittels eines Schwimmhebers anf einen Be-
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rieselungskiithler geleitet wird, wo sie ebenfalls vor In-
fection geschiitzt bleibt.

Nach Reinke diirften bei Aufstellung von Bihm’schen
und diesen Hhnlichen Apparaten folgende Punkte fest-
znhalten sein:

1) Liiftung mit Abzug der Dimpfe beim Ausschlagen
in das Bassin ohne Hopfen, um die Bildung faden, weich-
lichen Geschmackes (besonders bei miissiger Hopfenqualitat)
im Biere zu vermeiden.

2) Schnelle Abkiihlung der Wiirze auf etwa 55" R.
sur compacten Trub- und Harzausscheidung, Vermeidung
ranhen Geschmackes und dunkler Witrzefirbung.

d) Huhe zum Sedimentiren dieser Massen.

4) Genfigende Liiftung beim Kithlen mit dem Flichen-
berieselungskiihlapparat; die Liiftungsrohre miissen bis zum
Grund reichen, damit fiberall nur filtrirte Luft die Wiirze
umspiilt.

Der Bierwiirze-, FLdiftungs- wnd Kihlapparat von
P, Kyll in Kéln-Bayenthal (in der Brauerei von . Dierichs
in Barmen im Gebrauch) besitzt lingliche Form, beweg-
lichen Deckel mit Wasserverschluss, stehende Kithltaschen
im Inneren, ewn mit Exhauostor verbundenes Hohr zum
Absaugen der DEmpfe, etwa 10 cm hohe Lufteinstrimungs-
kaniile, sowie auch Kiihlvorrichtung durch Aussenberiese-
lung. Die Briiden werden durch den Exhaustor rasch
abgefithrt, kinnen also nicht in die Wiirze gelangen und
dieser einen faden Geschmack verleihen; ferner wird da-
durch, dass die Liiftung oberhalb des Bodens vor sich
geht, das Aunfrithren des Trubes vermieden.

Unter D. R.P. Nr. 67 843 wurde J. Lengering, Brau-
meister in der Lowenbrauerei in Dortmund, ein Verfahren
patentirt, die Bierwiirze mit Umgehung des Kiihischiffes auf
dem Wege zwischen Brawpfanne und Sammelbottich ab-
sukilhlen, Zweck des Verfahrens ist, ein Wachdunkeln der
Wiirze und eine ungiinstige Verfinderung des Biergeschmackes
zu verhiiten. Die Wiirze passirt nach Verlassen des Hopfen-
seihers einen Vorkfihler, wo die Schlangenwindungen des
Wiirzerohres dem entgegenstriimenden Kiihlwasser eine grosse
Oberfliche darbieten; durch eine stellbare Diise wird in
die Wiirze gleichzeitig keimfreie Luft eingeblasen, so dass
dieselbe anf dem ganzen Weg von der Branpfanne in den
Bottich mit keimfreier Luft in innige Berithrung tritt and
im Bottich mit Sanerstoff genfigend gesfittigt ankommt.
Dureh das plotzliche Abkithlen der Wiirze entsteht ein
starkes Gerinnen des in der Wiirze befindlichen Planzen-
eiweisses und die so behandelte Wiirze zeigt eine grob-
flockige Scheidung. Bei dem Eintritt in den Bammelbottich
fullt die Wiirze auf einen Fallschirm, unter welchem sich
ein breiter Mund des endenden Luftrohres befindet, so
dass ein Strom keimfreier Luft durch das von dem Schirm
fallende Bier Llist. Im Sammelbottich, in dem sich keinerlei
Kiihlung befindet, bleibt das Bier auf Ruhe stehen und
wird wilhrend dieser Zeit an seiner Oberfliche von keim-
freier Luft bestrichen. Mittels eines Behwimmerventils
fliesst hierauf klare Wiirse von der Oberfliche zum Be-

- rieselungskiibler ab.

Steinecker in Freising hat ebenfalls einen Kiihl- wnd
Liiftungsapparat filr Bierwirze construirt (D, R.P. Nr. 69043
vom 17, Juli 1892), Derselbe besteht aus einem geschlos-
senen Behdlter, in dessen oberem Theil staffelfirmig Riesel-
fiichen angeordnet sind, fiber welche die Wilrze herab-
fliesst, withrend gleichzeitig darch geeignet angebrachte
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