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Fortschritte und Neverongen auf dem Gebiete der Fabrikation von Biiirke, Dextrin, Tranbenzucker. 23

Der Kleber, welcher am meisten Wasser aufnahm, enthielt
71,13 Proe. Wasser und die geringste Wassarmenge betrug
72 Proe.

Nach meinen Beobachtungen schwankt der Wasser-
gehalt des feuchten Klebers zwischen 70 und 67 Proc. bei
Brotmehlen von oben genannter Beschaffenheit.

Die besten Mehlsorten in Bezug auf deren Backfahbig-
keit sind jenme, deren Kleber die grisste Menge Wassers
aufsunehmen vermag, und es besteht eine gewisse Beziehung
zwischen der Aufnahmsfihigkeit des Klebers fiir Wasser
und der Beschaffenheit des Mehles begziiglich seiner Conser-
virang; je geringer die Aufnahmsfihigkeit des Klebers fiir
Wasser, um so grisser ist der Shuregrad des Mehles.

Die griissere oder geringere Backfihigkeit eines Mehles
entscheidet auch fiir die hithere oder geringere Eignung
des Mehles fiir die Zwecke der Strkefabrikation.

Je mehr Wasser der Bicker braucht, um seinen fiir
das Backen geeigneten Teig herzustellen, einen steifen, zu-
sammenhaltenden, nicht fliessenden Teig, desto besser isi
sein Brot und desto grisser seine Ausbeute; je mehr Wasser
in der Starkefabrik gebraucht wird, um den fiir die Ex-
tractionsarbeit geeigneten Teig herzustellen, desto besser
ist das Mehl, desto mebhr Kleber enthilt dasselbe.

Die Aufnahmsfahigkeit der guten, gut conservirten
Brotmehle fiir Wasser schwankt zwischen 40 und 60 Proe.
und der Klebergehalt schwankt zwischen 9 und 15 Proe.
Mehle derselben Provemienz sogar szeigen einen nach den
verschiadenen Jahren verschiedenen Gehalt an Kleber,

Um sich iber die Giite bezieh., itber den Werth einer
sonst gesunden Mehlsorte filr die BStiirkefabrikation zun
orientiren, und zwar in raschester Weise, geniigh es, eine
Kleberbestimmung vorzunehmen.

Am besten nimmt man dieselbe so vor, dass von
50 oder 100 g des betreffenden Mehles in vorsichtiger
Weise ein steifer Teig hergestellt und derselbe unter Wasser-
sufluss fiber einem feinen Siebe und unter sanftem Driicken
in der Hand ausgewaschen wird.

Es bleibt reiner Kleber zuriick, der gewogen wird,
und von dem gefundenen Gewichte werden 30 Proc. als
trockener Kleber angenommen. Ein nachheriges Trocknen
und Wiagen dieses Klebers ergibt die nithige Correctur,
wihrend fiir die rasche Beurtheilung des Mehles das be-
rechnete Gewicht auch geniigt.

Was nun die Qualititen der ans den Brotmehlen er-
zeugten Rtirke und Kleber anbelangt, so kinnen diese
Producte bei gut geleiteter Fabrikation ganz ausgezeichnete
sein. Sie sind unbedingt reiner als jene aus Weizen her-
gestellten Products, weil erstens der Weizen vor der Ver-
mahlung in ungleich besserer und vollkommener Weise
gereinigt wurde, als es in einer Weizenstirkefabrik moglich
wire, und dann weil Kleie und die ganz schwarzen Mehle
fast ginzlich aus dem zur Verarbeitung gelangenden Mehle
entfernt worden sind.

Der erzeugte Kleber ist ganz frei von Hiilsen und
zeigt ebenfalls viel schinere Farben als der direct aus
Weizen hergestelite Kleber.

Es wire allerdings noch festzustellen, ob der direct
ans Weizen hergestellte Kleber genau dieselbe Zusammen-
setzung hat, als der aus Mebl erzengte.

Bekanntlich gelingt es nicht, den aus dem Mehle (oder
auech aus Weizen) hergestellien Kleber weder in frischem
Zustande, noch auch in getrocknetem Zustande gut zu ver-
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werthen. Alle Versuche, denselben in irgend einer Form
allein oder mit Mehl vermischt als Nahrungsmittel zu ver-
werthen, sind misslungen. Die geringen Quantitiiten frisch
getrockneten Klebers zur Erzengung eines Brotes fiir Dia-
betiker, welche jdhrlich verbraueht werden, kinnen gar
nicht in Betracht kommen. Zudem ist es auch sehr schwer,
den frisch gewonnenen feuchten Kleber in rascher Weise
so wu trocknen, dass er nicht, wenn auch nur zu einem
kleinen Theile, der G#hrung unterliegt. Es gelingt dies
nar mit kleinen Quantititen.

Es gilbe wohl Mittel und Wege, um dieses Ziel zn
erreichen, aber die hierzn anfgewendeten Kosten stiinden
in keinem Verhiiltniss zu den erzielbaren Preisen fiir das
erzeugte Product.

Und doech muss dieser Weg sum Ziele filhren, niim-
lich, dass die Stirkefabrikation im Stande sei, auch
den gewonnenen Kleber so zu conserviren, wie er aus dem
Mehle gewonnen wurde. Dieser Kleber mit allen seinen
Eigenschaften, die er im verarbeiteten Mehle besass, kinnte
gewiss Mehlen, die schwicher an Proteingehalt sind, bei-
gemengt werden, um dieselben nihrkriftiger zu machen.

Es werden allerorten dabin zielende Versuche gemacht,
und es wiire nur zn wiinschen, dass dieselben von Erfolg
gekrint wiirden.

Bis jetzt wird der in den Stirkefabriken gewonnene
Kleber einem Ghrungsproeesse unterworfen; nach Verlanf
desselben hat der Kleber seine ziihe Beschaffenbeit verloren,
er ist mehr oder weniger dickfliissig geworden und man
bringt ihn in diesem Zustande anf Metallbleche (zumeist
Zinkbleche), wo er in einer Hohe von 2 bis 3 mm auf-
getragen und getrocknet wird. Nach dem Trocknen bildet
der Kleber diinns Blitter, die je nach der aufgetragenen
Dicke durchscheinend bis undurchsichtig sind.

Damit der Kleber nicht nach dem Trocknen an den
Blechen haften bleibe, werden dieselben, bevor man den
Kleber aufstreicht, mit einer ganz schwachen Fett- oder
Oelschicht iiberzogen.

Dieser so behandelte und getrocknete Kleber kommt
in den Handel als , Kleberextract" und wird als Klebmittel
insbesondere in der Schuhfabrikation verwendet.

Die Starkefabrikation, insbesondere bei Verarbeitung
von Mehl, wire eine rentable, ja sogar eine sehr rentable
Fabrikation, wenn der Kleber nur als Kleberextract in den
Handel kime. Es hat sich aber seit ungefihr 15 Jahren
pine Methode in der Erzeugung der verschiedensten Kleber-
sorten zu den denkbar verschiedensten Preisen eingebfirgert,
welche es fast unmoglich macht, den Kleber des Handels
sn klassificiren und zu taxiren,

Es werden nfmlich dem reinem Kleber, wie er nach
der Extraction des Stirkemehles erhalten wird, theils noch
vor der Gabrung, theils nach vollendeter Giihrung die ver-
schiedensten Substanzen beigemischt, nm verschiedene Sorten
von Kleber zm erzengen. Es werden billige Mehlsorten,
Schwerspath, Gyps, schlechte Dextrinsorten u. s. w. bei-
gemischt und Producte von mitunter ganz zweifelhaftem
Werthe verkauft. Dadurch entstand nach und nach eine
Ueberproduetion an Kleber und eine Devalvirung der
Preise.

Es wire ein Leichtes, diesem Unfuog uzn steuern,
wenn sich die Stirkefabrikanten dahin einigten, dass nur
der frisch gewonnene und nach Verghrung getrocknete
Kleber in den Handel gebracht werden diirfe; dann wiire
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