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700 fuftinuiffemus, nifi pereximij DN.
\ - Refpondentis Caupune prognati

~¢23] 15885 precibus faciendum fuiflet fatis.
. A<l NecTAREUS enim ifte, quitra-
"OREES Gtandus nobis venit, Liquor non
potuit non infignem excelforum- etiam ingenio-
rum numerum in fui confiderationem & laudes
abripere. Hinc Pottas, quorum magnms, ut Nica-
ratus ait, eft egus, dulcia vino carmina canere ;
hinc alios eruditiffimos viros foluto fermone &
exquifitis verbis jucundiflimum Uv & SaNGui-
NEM celebrafle deprehendimus. Mentionem tan-
tum quorundam ut injiciamus authorum, qui ca-
lamum circa materiam hancce exercuerunt, prod-
eant ex antiquioribus Afclepias, Galenus , Plinius,
Dodon®us-, Fumanellus in fylva Bacchi & im-
primis Baccius in eleganti{limo de Naturali vino-
rum hiftoria tradtatu ; ex recentioribus vero lau-
dari merentur Nonnius in diztetico,Cornarius in
Theologia rei vinitorie , Horn in Hierampelo,
Sebizius in libro de alimentis, Portzius 1in anato-
mia vini Rhenani (qui tamen non nifi ipfiffimos
A 2 Bar-
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Barneri fermones calamo Patavil exceptos, tefte
ipfe Barnero in Differt. Epiftol. ad Langelot. five
in prodromo vindiciarum contra Beckium evul-
gavit,) Fridericus Hoffmannus Medicus, celeber-
rimus in Lyceo Hallenfi Profeflor, in peregregia
Diflertatione de preftantia vini Rhenani, Leme-
ry filius in traétatu Gallico de alimentis, prz o-
mnibus autem, ut taceamus reiruftice fcriptores,
Philip. Jacob. Sacas Silefiacus In auzerapaplz {ive
confummata vitis vinifere confideratione. Qui
‘Medicus, aliis quoque pluribus in rem literariam
meritis illuftris, vix non omnia ex optimisautho-
tibus ad vitem & vinum pertinentia maxima
cum afliduitate & exadtitudine conquifivit, pro-
teftatus tamen fimul ne hoc 1pfi vertatur vitio ;
verba in procemij fere fine ita habent. Tis, qui
me laudibus vitis & vint immodicis arguere vel-
lent vinolentiz & vinofum appellare , quod Ho-
mero olim objeétum,refponfum volo, /it vinefa &

Bibula cbarta licet, [obria vita tamen.

Quum autem fic nihil dicendum reftet, quod non
di¢tum fuerit prius, apud equum & benevolum
Le&torem vituperium non merebimur, fi, quod
alij quoque in Diflertationibus Academicis con-
{cribendis faciunt, ea, qua in melioris note Do-
&oribus deprehenduntur optime de letitie da-
tore di&ta, noftra faciamus, & in explicanda circa
vinum mente, paginas hafCe alienis quam maxi-
me exornemus plumis.

s L
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Inum qui examini fubjiciunt de ejus Etymologia

atque Synonymia etiam quadantenus folent efle fol-

liciti. Deducunt itaque hoc vocabulum a vi potiffi-
mum, quod pro infita virtute vim animo inferat, invaforese
que {uos violenter invadat ;alija Grxco vocabulo illud haud
adeo abludere putant, unde forfan fa®um quod & vinus di=
xerint aliqui. Appellatur autem, idiomate graco, sv@- vel
S e dvireme & frudu & utilitate, vel ab oiyn, quam veteres,
juxta Gratarolum Med. Bergomatem in tra&. de vini natu=
ra, vitem dicebant, vel juxta Fumanellum in {ylva Bacchi
o 7% dimey quod elt imaginor , quoniam qui copiofius vi-
num hauriunt multaimaginantur; juxta Platonemin Craty=
lo vocari poteft $#@-, quod reddat plerosque bibentium alie-
nata mente, ¢Sy vav éxem. JuxtaHygin, cap.29. Liber five
BacchusOeneo, cujus uxorem Altheam, bona cum pace ma-
riti , adamabat, ob hofpitium liberale muneri vitem dedit,
monftravitque quomodo fereret, frufumque ejus ex nomi-
ne hofpitis Oenos ut vocaretur inftituit. Circa quam nare
rationem alij variant dum quidam rem ficfe habere contene
dunt. Staphylus Oenei paftor cum animadverteret ex capris
unam efle pinguiflimam, intellexit id pabuli libertate fieri,
{ecutus itaque eandem, com vidiffet uvis vefci, admiratus
& novitatem & dulcedinem, decerptum fruGum pertulic re-
gi, qui cum liquorem exprefliffet 2 fuo nomine vocavit Oe-
non, ab inventore Staphylen; quidam vero afferunt , Ovi-
ftam flium Vpen (Staphylum Oener) regis paftorem cum vi-
deret caprum f{apius a grege difcedere & pleniorem reverti,
fecutum, uvam depafcentem invenifle, quam decerpfit & gu-
ftavit 5 cujus dulcedine indu®us eam expreffit, & cum hue
morem ejus bibiffet, eum fuavem fenfit, ac per hoc de A-
cheloo fluvig, in cujus ripa uva fuerat inventa, aquam mi-
cuit vino, atque ita cum potum optimum feciffet, fpeciem
uvz & potum optimum obtulit regi; quem cum ille pro=
baffet, uvam inventoris nomine vocari juflit, vinum Gra-
¢o vertbo Ynon (OEIIUH) a fuo nomine aPPellayit, Juxta

3 Citas
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citatum modo Fumanellum Poétis #ivor dicitur, mentem
quidem turbans & vim ipfi inferens. Mi3u quoque nomi-
natur , a meSinus, quod nos uedAumorac, id eft negligentes
reddat. A veteribus Romanis Temetum vocabatur,
quod teneat feu labefadtet mentem, {ubaudi abufu, unde &
temulenti nomen. Nonius Marcellus, Temslenza , 1nquit,
difa eff ebriofa, difta a Temeto, quod eft vinum, quod attentet
mentem. Merum (quamvis proprie merum vinum pue
rum denotet) quoque Latinis audit, & terrz fanguis ut

& uvarum {uccus atque fanguis s & quidem fanguis
vocatus fzpius in Sacris Literis vinum, tum quia, uti Sach-
fius loquitur in Tra&. cit. Se&. 6. membr. 2. colore rubro
{anguini 2mulum in Judza nafcebatur, tum quia ob citam in
fanguinem tran{mutationem fanguini maxime analogum ,
tum denique quod immoderate {umptum czdes & fangui-
nem interdum profundat.  Unde Ceel. Calcagninus, dum
fabulam poetice de Gigantum cade & vino €x eorum Cruo-
re orto recenfet,ita canit:

Mafia parens tellus in vites offa redegit
s Ceforum & vinum eft  qui modo fangnis erat.
At ne quis mala vina bibat, de Janguine nata,
Qui biberit cades exitiumque bibes.

3 Poétarum turba variis Bacchi cognominibus Lyzi, Li-
beri, Bromij, Diony(ij infignitur, qua de re Sachfius jubet
conferre Natalis Comitis Mythologiam. Quod vinum Ger-
manico idiomate der Y¢in vocetur non Lippis tantum at-
que tonforibus, fed ipfis etiam infantibus balbas adhuc ore
loquelas dantibus jam notum eft.
s. IL
Vini vocabulum etiam homonymiam pati patet ex
Ger. Joan. Vofl. de Phyfiol. Chrift. & Theol. Gent.l. 5.c.15.
Bifariam, inquit, h&c vox fumitur. Vulgo {ic dicitur omnis
fuccus ex carne uvz expreffus. Ac fic quidem laxe ea vox
fumitur. Stri&ius vero accipitur, quando du® praterea con-

ditiones requiruntur, una ratione faporis, ut hic it vinofus,
altera
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altera ratione odoris, utis fit inebrians.. Vinum autem
fri&ius acceptum f{ub quo videlicet neque miraculofa, ne-
que deceptiva, neque fabulofa intelliguntur vinorum genera,

nihil aliud eft, quam fuccus ex uvis expreflus,
mediante fermentatione depuratus, atque in li-
quorem {pirituofum exaltatus, eum potiffimum

in finem, ut hominibusin ufum cedat. Vel i cum
Authore tra&. de Confanguin. Vini, Auri, & Sacchart loqut
malis, vinum eft plane divinus & ccelelftis liquor, roris & coe-
leftis humiditatis principale habitaculum, per vitis lignum
tortuofum ex ceelo terraque hauftus beneficio {olis in pen-
dulas explicatus uvas, unde'deinceps expreffione & debita
fermentatione in tam limpidam patarzque humanz amicif-
fimam digeritur lympham. Ex fru&ibus itaque vitis}._,,
Oer Reben/ provenit hoc Ne&ar. Quum-autem vitis vo-
cabulum aliis quoque tribuatur plantarum (peciebus, ideo-
que cum additamento Mater vini, vitis vinifera appellari
confuevit. Vitem autem 2 vino cujus ferax eft denomina-
tam efle volunt ; alij, quod vim habeat citius radicandr, vi-
tem vocatam efle autumant 3 funt etiam quibus vitis quafi
vita dicitur, quod vinum fit ingens vita bonum cor exhila-
rans. Gracis audit aume G- quafé’,umh@u; 7¥Aoy ENIM Vinum
notat éx e mwaMew xoy sécty T @oeveLs , quod mentem vibret
& concutiat. Quum f{it omnibus notiffima planta, non eft
ut diffufos de ejus partibus faciamus fermones.  Sufficiat
dicere ex Sachfio, quod alienz opis fulcimentorum indiga,
tortuofa innitatur ftirpe , fufco rimofoque cortice hiulea,
quz ubi tepidiorem benignioris ccel: auramy fenfit, gemmas
protruditin pampinos abituras, virore lato fplendentes; hu-
mo fublata capreolorum beneficio,adminicula fua comple-
xa, alcendit , flofculosum fuaveolentium quinque fibrillis
herbidis luteolos apices fuftinentibus , compaétilibus race-
mis divitem Colono fpem fruftus excitat, uvarum magna
faporum viriumque varietate; florem non in fummo fru&us
habet, fed in fede,acplura feminain communi receptaculo,
brevi
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brevi tempote ad magnam altitudinem fuccrelcit, ut nili
crebra amputatione coérceatur, multitudine viticularum {yl-
vefcat , folia fert ampla fere laciniata ut ficus, flores parvos
& candidos, ut olea, racemos fuos, granis onuftos, uvas

di&os.
O

Vitis innumeras fere fpecies effe jam Plinius olim agno-
vit. Differunt enim vites inter fé nunc ratione culture, un=
de vitis alia arbuftiva {eb an Baumen gesogen; alia per-
gulana ¢in Reblaube/ Rebheld ; alia jugata, canteriata, quz
pedamentis canteriisque tranfverfa jugatur, FBdnveb an ¢i-
nem Sebyeld mit Bwerd);ftﬁmmgm auffaericht ; alia pedata,
faruminata Plinio, qua palis & perticis firmata JRebe ges
ftiist ; alia ordinaria; qu {eminata elt ®quali ordine in quin-
cuncem fere difpofita juxta Columellam, Reb nach Ordnung
gepflanget &e. nunc ratione variorum adjun&orum difcre-

ant, unde vitis vel novella, vel veterana, vel luxurians, {1e
eeflnfiig fchieffende Neben; vel lacrymans, frieffende Dhe-
ben; vel fiderata, perdorate Neben; vel faxatilss, Bergsrebens
quas letius crefcere & meliores effe iis, qu® in planitie {unt,
vinitores perfuafum habent, &c. Nunc etiam variant pro
diverfitate foliorum, nunc denique & quidem pracipue ra-
tione uvarum. Vitis videlicet debito modo tradtata (qua
de re confuli poffunt rei ruftice fcriptores) {ub finem Veris
flofculum fuum odoris admodum {haveolentis in {ignum fu-
turz vindemiz, (nam
Si bene floruerint [egetes, erit Area dives
Si bene floruerit Vinea, Bacchus erit.)

u&us. Vocatur autem vitis frucus racemus {eu botrus ¢ine
Fraube/ ejusque granula nuncupantur uva Sraubensbeeren
quamvis & utplurimum uva pro toto botro fumatur. Con-

fant autem Uva, ab uvido, quod intrinfecus plen= fint hue

moris , di&z , alias etiam acini vocat®, cute propria, ipfo
fcilicet follicnlo, ne contenta exeant, {feminibus five nucleis

aut arillis, qui compendium funt totius plant®, & denique
fucco

Fuﬂquam emifit, hunc excipiunt calore zftivo maturandi
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fucco, quo dilvitur caro; pendentque hi gich"{i ex pediculis
fcapi Des frappens/ qui pars ramofa racemi exiftit, Harum
jam uvarum acinorumque & quoad guﬂum, & qunad colo-
rem, & quoad magnitudinem, & quoad ﬂlbﬂ_antiam;:& quo-
ad figuram, & quoad nfum, haud paucz exiftunt c.:lwerﬁta-
tes,alias enim majores, alias minores, alias rotundiores, ali-
as prxlongas obfervamus baccas ; uyz aliz albz, aliz ﬂg-
v&, aliz rubrz, aliz viridefcentes, ali® nigricantes confpicie
untur, 2liz dulcem, ali® mufcatum, aliz aufterum, acerbum
aliz, vinofum rurfus aliz {aporem guftus organo exhibent,
aliz membranam craflam aliz tenuem obtinent, aliz plures
habent arillos feu nucleos, aliz vero pauciores; aliz, utCo-
lumella habet, funt uvz ad effufionem in quibus multum
fucci, aliz elcariz , quas efui magis accommodas Plato gce
nerofas, hoc eft nobiles, vocabat, exiftunt. Ex his jam vi-
tis frodibus exprimitur Bacchicum ne&ar s quamvis
illud prafertim notandum, quod dum vino & vini copi®
confulere velimus , vitis eligenda fit, que & in fru@u va-

let & in materia. Ea autem precipua eft, fi nec nimis ce-
teriter fpondet, & primo quoque tempore deflorefcit, nec nia
mis tacde mitefcit, quin etiam pruinas & caliginem & car-

bunculum facile propulfat, eademque nec imbribus putre-

fcit , nec ficcitatibus abolefcit , talis eligatur vel medioa
criter feecunda, fi modo is locus habetur, in quo gultus

nobilis pretiofusque fluit : nam fi fordidus aut vilis elt, fe=

taciflimam quamque {erere conducit, ut multiplicatione fru-

gum reditus augeantur. Hancce jam, qu& {fuccum quovis

Nedtare & Ambrofia fuaviorem fundit , plantam , 3 Deo
omnis boni fonte creatam fuifle icuti nemo ambigit, ita de

€jus inventore , {ive illo, qui primus vinum expreflerit ex

avis & in ufum traxerit, hominibusque eundem ufum moge

firaverit, queftio moveri folet.  Gentiles plurimi {tatim
Bacchum fuum, quem & Liberum fen Lymum,

quod homines .ab omni follicitudine liberos reddat y &

Dionyfium, quod fit & g vini dator, appellabant, in
B {ce-
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fcenam producunt, eique inventionis glériam attribuunt ;
ut patet ex paragrapho primo.  Alij ex paganis Jcarum
filium Oebali Penelopes patrem, qui ab ebriis colonis poft-
ea occifus eft, vitis inventorem faciunt: funt qui Ratuerant

vitem apud Athnam montem Siciliz fuifle inventam;
cum enim Orifteeus Deucalionis filius eo regnatum ve
niffét, ejus canis ramum forte evellit, quem ille defedi juffe-
sat, & inde vitinum germina nata, qu& a canis nomine Qenon

appellavit.  Quidam in Egypto vitem primum com-
pertam fuiffe tradunt , unde & incol@ pmeiver vocati fuere.
Alij alios inventores recenfent. De capra & hirco vitis
repertoribus in par. 1. jam diGum. Qui autem hircus
quum animal vitibus admodum infeltum deprehendebatur,
in Bacchi facrificiis ce@debatur. Hinc Virgtlius L. 2. Georgie
corum canit : _

Frigora nec tantam cana concrera priing,

Aut gravis incumbens [copulis arentibus affus;

Quantum illi nocuere greges dnrique venensum

Dentis, ¢ admorfo fignata in flirpe cicatrix.

Non aliam ob canfam Baccho capey omnibus aris

Caditnr.
Chriftiani ex Sacris Literis Noachum vineam primum
plantaffe poft diluvium credunt ; quamvis fion defint etiam
rationes haud adeo contemnend®, quz homines in feculis
antediluvianis quoque vino non caruifle evincere videntur,
Occafio autem plantand® vinez, ut tradit ex Ezleri Ifagog,
Mag, Med. SachEus, Nohz fuit fequens. Cum polt diluvi.
um emitteret hircum in Coricum Ciliciz montem , hircum
labrufcas comediffe, inebriatum c®tera animantia cornubus
petere ceepiffe 3 hoc comperto, virtutem labrufcz agnovit
Woha, confeftimque eam fanguine Leonis ut confortaretur,
in fpiritu folari & agni cruore myftico addito, ut fylveftrem
naturam deponeret, plantavit , quz deinde egregium fru-
&um fecit eamque vindemiavit. Veritatem autem hujus af-
fertionis Authori fuo probandam relinquamus licet, illud

tamen
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tamen cum celeberrimo Melchiore Sebizio pronunciare non
veremur, quod Noah, pofteaquam ob interitum generis
humani, fua tantum familia divinitus conlervata, oraviffi-
mas animi perturbationes effet perpeflus, fingulari Dei pro-
videntia Vites colere ceeperit, ex earumque uvis fuccum e-
licuerit , ut inde vires recolligeret, triftitiam fugaret, & jue
cundum miferiarum ac calamitatum illarum, quasin & ex«
tra arcam {uftinuiffet, levamen folamenque haberet.
S. IV,

Uvas differentes quam maxime effe jam difum; in
noftra Alfatia hac potiflimum inveniuntur uvarum genera;
copiofiffime provenit Uva duracina, $Hintfdy/ Heunifch/
& quidem colore nunc ex viridi albicante, nunc flavelcente,
nunc {ubrubeute, item coeruleo, tweiff und roth J;)intfcf) | cute
nunc crafliore nunc tenui magis, havt und toeich Hintfch/ aliis
locis fub nomine Der Burgertraubel quoque venit.Licetautem
uva duracina prafertim yoeich $infd)/ multum fundat fucci, id
tamen etiam habet incommodi, quod comefta turbas in ine
fimo excitet ventre, mofchique occidentalis diluvium facile
procreet, uti id incauti vinitorum filij {@pius experiuntur,
quam ob rem etiam nomine, effeGum haud adeo obfcure
denotante, a vulgo infignitur. Proftant porro uvea Viri-

desvel albicantes acinis tum majoribus, tum mi-
noribus, (vitis Elbolia quibufdam audit) dieElber/ Die
Elbling/ die grin Elbe/ Rbein-Clbe/ Rauch-€lb; uvee
nobiles, di&z die Edel Trauben/ die gut Edel/ quas etiam
vocant, groff und Flein FrancFifdh/ uvee albe & rubi-
cunde majores,di¢ Lampen-trauben / SrofzLampens
trauben / uve tinétoriw, die farber/ guftui ingratz, uve
rubelle & albicantes,efui valde gratz & dulces,majores &
minores, die Elevensr/ uvee ex viti Rhetica, die Welt-
finer/ wve ex agris Rhenanis transplantatz, die Rife
ling/ DAs neu gerw ¢/ & quz ab omnibus laudantur uva

mufcatellee, mufcatule five apiane, ita diéx ab api-
B 2 bus
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bus admodum harum uvarum avidis, die SNufcateler / Gz
poris peregregij jucundiffimique vinumque admodum gra-
tum fundentes, quamvis etiam quidam ex poétis hos deillis
canat verf{us; '
Cum referam Mofchum merito Mufcatula dicor,
Ex me ne quaras pocula, quere cibum,

Et he {unt precipuz , quz in nobilifimo regionis noftre
tractu reperiuntur fpecies, quas, prefertim cum perfe@e ma-
turuerint, homines avide quandoque comedere quidem , in-
terim tamen pro vino exinde eliciendo potiffimum infervi-
re conflat. Nam poftquam mortales Baechi ex vitibus opes
depopalati funt, tempore autumnali debito, quando videli-
cet, {1 acinus prematur, vinaceus exilit nudus, citra omnem
carunculz complexum , ex contufis in labro vinario, eon-
culcatis, torcularique fubditis uvis exprimitur fuccus fapo-
gem ob partes falinas ab oleofis nimis adhuc ligatas minus-
que exaltatas , dulcem prz fe ferens, quem Muftum den

Moft/ den Leinmoft /) appellitant quod muftum doplicis
surfus eft generis, aliud preffantius generofiusque, quod in
facum fluit, priufquam uvz fint calcarz aut preffz, muftum
lixivum , protropium D¢t Borfdhus / der Vorlauff/ dev
Jropffivein di®um, com quo in quibufdam locis etiam
commifcetur , quod pedum vi aliquali exprimitur ex uvis,
quo de Tibullus & Propertius canunt dicentes :

Aurea cum preffos pedibus dat woa liyuores.

vel:
Cum nova preffantes inquinat mva pedes.

Sachfius appellat den Mittedruck, Alind vero eft muffum
fecundarium, quod prelo exprimitur, hine tortivum diGuu,
Rer Nachdruek/ de vinaceorum, follicorum, fecaporum natu- -
ra participans. Generofiflimum muftum in vioum
quoque generofiflimum tranfiens fit, fi omnes baccz i fca-

gs.dece;:pantur, mann man die Trauben abbeert/ illzque (o-
in folio contundantur, ficque fimplici conquaffatione fuc.

eus cliciatur. Ita experientia tefte ex uvis Marlepheimeni-
bus
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bus vioum rubrum hoc modo obtineri poteft tanta vi pol-
lens, ut potatores etiam maximos psofternat , longe hine
poft {e relinquens ipfum etiam multum primasium Marlen-
heimenfe Den Matlenheimer Botlauff. Succus hic ex uvis
recenter expreffus, uti bene notat Sachfius, principiis adivis
adeo copiose turget, ut vix nonipfo, quo exprimitur mo-
mento, motum particularum maximum concipiat, efferve-
{catque atque fermentationem fubeat, id quod folent appel-
lare Das jabren/ der Mofi/ der e einjabret. Neceffum hinc
eft, ut dolia,in quibus multum ebullit, neque debeant m to-
tum repleri, neque claudi, quoniam fub hac fermentatione
liquor miirum quantum fefe expandit , adeo ut facile ex do=
liis effluat, aut claufa vafa quoque cum infigni fragore per-
rumpat, unde & porro muftum vel nondum vel recens fer-
mentatum in dohis claufis, quonfam fic motus fermentati-
vus refufeitatur quafi motu ifto externo, non debst vehs, ne
ittad tritum fmveniat locam.

Die Pferde roerden hincfendf
e ‘§H‘d)c merden frinckend/
Der Wem fidft dem Faf den Boden aus/

o loufft der Kavffmann jum Thor hinaug.
fmo hac muflt effervefcentia tanta eft, ut quidam i cellfs,
ubi magna mufts ferventis copia aflervabatur, ob halituofa
ftupefacientia & foffocantia effluvia, quz gas appellitat Hel-
montius, mortem invenerint. Sic Sachfias refert ex Majolo
quod etiam, {t muftunr in lacw remanferit, aliquantulum-
que ferbuerit intuentium defuper caput petat, ut percaffo
cerebro pracipites ruant, & nifi 1pfis fubveniatur extinguan-
tur; id quod confirmat ulterius per Borellum cent. 2. obf 4.
in Gallia, in urbe Caftrenfi, & vaporibus vini calcati 1652.
quinque fucceflive fuffocatos, fextum agre in vitam revo-
catum fuifle, narrantem. Neceflaria autem quam maxime
eft hzc mufti fermentatio, quo liquor exaltetur partesque me
siles & fubtiliores ab inutiliornibus & erafliotibus fegregen~_
¢ur , fub motu enim particularum non inteftino tantum fed
fatis fenfibili, falia 1n mufto latitantia 2 particulis, quibus in-
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;uivebantur, fulphureis {e liberantia, has partes oleofas pea

netrant, dividunt, {ubtilifant, exaltant atque in {pirituofam

convertunt {ubftantiam , fimul partes heterogeneas exclu-
dendo, quz ad fundum pracipitatz fxces Die Trujen/ Aein
Ttufen appellantur, lateribus autem doliorum adharefcen-
tes tartari D¢8 LVeinfieing nomine veniunt. Requiritur au-
tem ad hanc mufti fermentationem quantjtﬂ inprimis

{ufficiens phlegmatis, quo falia eo melius diffolvantur,
& per confequens particulas oleofas eo melius exaltare que-
ant. S1 enim talia non bene fuerint diffoluta, nec partes {ul-
phurez rite exaltantur, vinum minus fpirituofum & dulce
adhuc magis evadit , fermentatione fcilicet exiftente IMper=
feQa. Sic parantur hoc modo, tefte Lemery, vinum moa
fchatellipum in Gallia, & vinum Hifpanicum ; nempe aut
uv poltquam maturuerunt adhuc in vite exiltentes, incifz
ad dimidium vel contorta {uperna {capi parte, mediante calore
Solis quoad partem exficcantur, aut poft expreflionem fucci
ex uvis humiditatis quedam pars evaporatur, fic enim quum
nonadf(it {ufficiens vehiculum in motum debitum partes adi-
gens,partes oleofx non fatis exaltantur,utimpedianta&ionem
{alium, nec falia liberantur fatis a ramofis olei partibus; unde
papillulas linguz grateatque leniter tantum titillat liquor, fa-
poremque dulcem adhuc imprimit. Paucam autem admo-
dum f{pirituum quantitatem ejusmodi vinorum genera {up-
peditant, eo qued fpiritus in oleo per falia exaltato prafer-
tim confiftant. Fluit ex hoc fundamento ifta vinum dulce
parandi , fen muftum dulce confervandi methodus, di¢ ge-
Fochte und gefottene Aein und Beeren-twein ju machen, Ha-
bemus propterea dum muftum per abfumptionem humoris
craffefcit, Rob Sapam & Defrutum , den gefottenen
ABein/ Das %mubemuﬁ. Requititur deinde ad mufti fer-
mentationem rede peragendam liberior aéris athmos-
pherici, quippe qui motoris officio egregie fungitur, ac-
ceflus; quo impedito particulz fucci uvarum in motum
debitum rapi nequeunt, unde oleofis partibus pr# {alinis ad-
huc
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huc dominium obtinentibus non poteft non dulcedo rema-
nere. Hinc muftum, ut femper dulce tanquam recens per-
maneat, in amphoram prafertim novam oblinitam & impi-
catam ne quicquam vel aéris, vel aqua introire poflit, im-
mittitur, & vel in pifeinam frigidam & dulcis aquz ad fune
dum ufque & ne ulla pars emineat, mergijtur, vel defodi=
tur muftum in doliolis duplicatis & fi placet etiam picatis
fub terra, ibidemque per aliquot tempus relinquitur, {ic e«
nim vinum retinet dulcedinem, quam alij aliis modis cone
fervare fludent, injiciendo vel frufta cafei vel farinam femi-
nis finapi vel erucz, vel gypfum, vel marcafitam, vel etiam
limaturam Martis feu ferrs, dum enim partes falin® acide mu-
fti agunt in ferrum illudque rodunt, cum reliquis particulis
fibi contrariis non congrediuntur , unde fermentatione cefe
fante nulla quoque potelt faporis fieri immutatio. Tacemus
nunc alia muftum dulce retinendi vel per fpiritum vini, vel
mel aliasque res addendas artificia. Quoniam autem mus
ftum, antequem fermentationem fubeat, {piritus valde debi=
les obtinet, quia omnia in eo adhuc confufa, unde {cilicet et-
iam muftum quafi miftum vocatur, ideoque non tam ine-
briat ac vinum, praterea ob particularum heterogenearum
pugnam purgat,diarrheeas excitat,flatuumque copiam gignit,

Impedit Urinam, muflum [olvit cito ventrems

Hepatis iugeatw [plenis generat Lapidemqse.
ut inquit ScholaSalernitana,prafertim illud muftum,quod fx-
ces habet terreftriores, reperitur quippe & mufti fpecies, qu®
fzces continet mordicantes & abfterforias, cujusque fubftan-
tia tenuior eft, quale effe folet vinorumRhenenfium muitum,
juxta eandem Scholam dicentem :

Provecat wrinam muftum cito [olvit & mflat.

S. V.

Fermentatione mufti pera&a & fecretione partium hea
terogenearum falta, id quod potiffimum circa feftum Mar-
tino facrum contingit, (unde narrante Colero in ceconomia
rurali & domeltica , Franci hune diem maxime celebrant
nullusque fere eft, qui tunc non cum ferculis 2 fuibus & vi-
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tolis potiflimum defumptis , vinum novum plena avidifi-
maque gula haud raro ad ebrietatem ufque hauriat, ) emer-
git tandem generofus& tantopere expetitus liquor
vinum,cujus de elementis five principiis fermonem ut facia-
mus jam nobis incumbit. Non inepte autem facere illos pu-
tamus, qui hicad principia demonftrabiliaac fenfibilia quam
maxime refpiciunt, prouti {unt, qui Chymicorum caftra fe-
quuatur. Re&e enim afleritur ab Hoffmanno , quod i ulle
_in mixto famofa illa Chymicorum principia offendantur,
certe ea clariflime confpicua fiant ipfo in vine. Sunt au-
tem illa Chymicorum elementa duplicia, a&iva fcilicet alia,
alia paffiva ; adtiva a quibufdam recenfentur tria, fal, ful-
phur atque mercurius, a quibufdam vero tantummodo duo
fal videlicet atque fulphur, omiflo mercurio, quippe quod
principium ex duobus prioribns conflatum potiflimum effe
aut exinde dependere conftat, numerantur: nobis utrumque
certo refpe@u afleri pofle, {1 tempus permitteret, demon-
ftrare haud adeo difficile eflet; pafliva duo funt phlegma {i-
ye aqua, atque terra. Jam quDd partes {alinas per quas
intelhguntur corpufcnla guftus organon afficientia, & in a-
qua facile diffolubilia , concernit, illas certe nemo negare
poterit, quivel {emel vinum deguftaverit, vel fenfu gultus
non deftitvatur. Praterea falis prafentiam & acetum, nul-
lum quippe datur vinum generofiflimum, quod non longio-
ri & moderata digeftione acefcat, & tartarus, quem non mo-
do recentia fed & vetera fucceflive dimittunt vina, doliorum
lateribus cruftz in modum adharefcens patefacit. Hinc etiam
quzlibet vina, tefte Hoffmanno, {i pura {int& non adulterata
fermentationemque {uftinuerint, {1 deftillentur in vafe, relin-
quunt magma quoddam acidi tartarei faporis. Sal autem hoc
quod ad acidorum genera pertinet, non folummodo fapo-
rem vino largitur, fed & infervit prafertim ad debitam fer=
mentationem , ad attenuationem & f{ubtilifationem particu-
larum{ulphurearnm &ad debitam vino eonfiftentiam conci-
liandam. Pront antem deinde hoc fal ipfum magis vel mij-
nus fixum craffumque exiftit, prout vel quantitate vel qua-
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litate peccat , eatenus etiam diverfa exinde oriuntur genery,
Quod ad principium fulphureum, per quod intelligi-
mus id, quod Sammam concipit, & cum fluoribus corporis
noltri nuptum calorem excitat, attinct, patet ejus in Vino eXe .
iltentia non tam ex colore quam odore & fapore, inprimis
autem comprobatur inflammabili illo, qui ignis ucFﬂ €X Vi=
no elicitur, fpiritu.  Atque hujus fulphuris quo il MU
fto falinarum partium impetum- obtundebat , i vino
officium non tantum eft temperare nimiam falium a&io-
nem, {ed & vinum confervare ne inacetum degeneret facile.
Tum enim demum vinum acorem concipit, quando pare
tes {ulphurez aut arte, aut {ponte expelluntur, ant {ub do-
mininm {alinarum rediguntur. Pro diverfitate autem hujus
principij fulphurei ,- quod nunc tenerius atque fubtilius,
nunc craflius vifcofius atque terreftrius exiflit, vina quoque
& quoad colorem, & quoad confiftentiam , & quoad effe-
¢tum variant. Principium mercuriale fi examinemus
per illud intelligere poffumus, wvel particulas oleofas
feu fulphureas a falinis {ubtilifatas exaltatasque,
vel cum Hoffmanno fapius jam citato principium ac-
reo xthereumy verba ipfius hac funt: Per principirm
[hivituofum fen mercuriale nibil alind intelleCtum volumus 4
quam agreo athereunt: [ubtile enim illud aéreo atherenm prin-
Cipium , [icuti ommia corpora perfranfit , eorumque poros &
interflitia occupat, ita & illud idem apparet in vinis, in quibus=
Aam in majeri in aliis in minori copia.  Patet illnd ad oculwin,
guandy vinum ex 110 valt in alterum transfundimus, globulos
enim aéreos copiofos ex fundo in forma bulludarum in altum
aftendentes ip[umd, aérem petentes non fine injucunditate & oculis
¢ naribus [enties, Germtani vocant [uffeige Yaie. Gandent
Loc elemento tenui @' vevera [alubri vina, que liberam fermen-
tationem {ubierunt, tunc enim yarioris fiunt texture 05 ropia
aéris ¢ atheris intermixti ipfa levia [ubtilia &' rara reddun.
tur, unde [alubritate antecellunt ea, qrorum fermentatio fuit de

indufiria cobibita. Quod fit ) Ji dolia [emiplena firmiflime obtu~
C yanipry
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vantur, ubi fortiora quidem boc pato evadunt vina, [ed ob de-
fectum [ubtilitatis @& [piritus aerei minus [ana. Efficit etiam
bic internus vini motus, ut vinum celerius venas corporis noflri
& emuncloria pertranfeat , unde vecentia vina, wutut majorem
pre veteribus copiam terra &5 [ilphur minus [ubtile contineant,
nibilominus ob copiam incolentis atheris [alubritate antiquis [a-
pe numero [unt preferenda. Ut autem hac principia aétiva
diluantur & in a&ione fua adjuventur , neceffarium fuit

vehiculum aqueum, quod vino exiftere nemo negat, &
analyfis Chymica manifefto-comprobat.  Pro majori au-
tem vel minor hujus vehiculi quantitate, vina nunc for-
tiora, nunc imbecilliora, nunc magis, nunc minus durabi-
lia exiftunt. Quod tandem caput mortuum five princi-

pium terreftre refpicit, neque illo deffituitur vinum.
Non facilis equidem, inquit Hoffmannius, erit laboris res, Chy-
micq aut quacungue alia analyf: ex ipfo vino [iffere [olidum ter-
reum principiunt, nibilofecius quandocunque lentorem @' vifco-
fitatem, quam vina prefertim receptia [apenumero induunt, nec
non illum mucum tenacem , qui circa orificia vafovum ex vine
miniflerio aéris generatur, confideramus, fateamur necefle eff,
bec ipfa effeia non nifr folido terreo principio , quod fluiditati
contrarium efl , deberi. Interim tamen, tefte Differtationis de
vino Hungarico Sopronienfi Bafilex anno {uperiori habit
authore, hocprincipium terreum poft omnem adhibitam per
ignis gradum in deftillatione curam in fundo valis deftilla-
torij obtinetur, eique adhuc principium falinum fixum com-
mixtum haret, quod poftea mediante elixiviatione facile {epa-
raripoteft. Adde tartarum, quippe qui partes terreltres in [inu
fuo qud paucas fovet. Ex his itaque elementis compofitum
vinum pro diverfa principiorum combinatione at & ob dif-
ferentes alias circumftantias plurimas varium quam maxime
exiftit.
§. VL

Differentias vini {i quis vellet omnes enumerare, fa.

cile deprehendet verum effe illud Virgilij :
Sed
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Sed neque quam multz [pecies nec nomina qre fint,
Eft numerus: neque enim numero comprendere refert.
Quem qui [cire velit, Libyci wvelit aquoris idem
Difcere guem multe Zephyro turbentur arens :
Aunt, u#bi navigiis violentior incidit Eurns,
Nofle, quot Jouij veniant ad littora fluctus.
De{umuntur autem principaliter diverfitates vinorum a co-
lore, fapore, odore, confiftentia, ®tate & facultate five vir-
tute, a loco etiam natali & uvarum fpeciebus. Antequam
autem de variis vinorum generibus faciamus verba haud
abs re erit bonitatem optimi vini ejusque notas delineare,
Illud equidenms ante omnia non negamus verum effe {®pius
proverbium, quo dicitur:
Mt Jungfern/ mit Pfeedten und Lein ift efrvas ge-
fabrlich su handlen/
&8 Fan fid) die LWabre gar leicht/ vom Abend bif
Motgen verroandlen,
adeoque per confequens judicium de vino przconceptum
facillime poffe reddi vanum; verum quoniam & hoc a ve-
ritate non abludit diGum Harsdorfleri:

€8 find Drey 1;%132 W, Dag 3eib/ die IBHrd und
Wein/

Dod) find fie toerth geacht/ roann fie obn Lafter feyn.
ideoque bonorum vinorum notas habere cognitas condu=
cet. Qui jocos amant vinum bonum Cos, ideft colore,
odore & fapore gratum efle debere clamitant, citatis in
hunc finem Scholz Salernitan® verfibus:

Vina probantur odore, [apore , nitore, colore,
Alij aatem omnium fenfuum approbationem requirentes,

bonitatis {igna in vocabulo Cofta qu&runt, quia vina,
preterquam quod colore elegantia , pura, clara &
pellucida ut plurimum, fapore ori grata, tempera-
ta, odore fuaveolentia, debeant effe, etiam oportet
tattu frigida,ad auditum vero fonora, five ftre-

pentia, cum promuntur, exiftere, Quibus virtutibus
C 2 cele-
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celeberrimum noftri Heliconis fuo tempore {idus Sebizius
addit getatem mediam, & vial neque generofam

nimis, neque admodum debilem, accinentibus hic
rurfus Scholz Salernitanz Authoribus:

Si bona vina cupis, quingse bac laudantur in illis

Fortia, formofa, fragrantia, frigida , frifta:
Et quidem quod frigiditatem vini externam concernit , illa
vix non ab omnibus adamatur, & quidem quam maxime in
regionibus calidioribus tempore &ttivo, ubi vinum vix hau-
ritur, quin glacie quoque mediante frigidius redditum fue-
rit. Hinc celeberrimum ftum Satyricum Gallum Boileau,
convivium ecui invitus deceptusque intererat , fatuum de-
fcribentem, dum etiam vinum glacie non nivatum bibere
cogeretur, exclamantem audimus,

Ban Dien, point de glace an miliens de Peté.
Certe fi vinum deguftare velimus, calidum minime effe debet,
meque tamen etiam exceflive {it gelidum, fed frigus fuum na-

turale obtineat. Pratereavima fint frifca five levia. Talia
autent cumprimis cenfentur, qu& effundendo fonum effici-
unt, {pumamque agunt( qui mDuﬁEntJ prafertim in me=
dio tenuem ac facile labilem vel evanefcentem, vel per quo-
rum {ufursum medo furfum modo deorfum difcurrentes
falientesque confpiciuntur atomi.  Galli dicunt un vin
petillant, le vin petille bien. Nifi autem ita affe&a
fuerint, pendula, jely und weiche AWein vocantur, vel talia
mox fieri folent, ac multo etiam magis fi penitus fono at-
que atomis deftituantur; prafertim {i {pumam habent cum
magnis ampullisad fcyphi latus diu herentibus, tuncenim
fi non pendulum eft, debile tamen admodum & imbre per-
fufum efle dignofcitur.  Obfervandum antem quam maxi-
me ad notam hanc, qua vinum conflat effe frifcum, eficien=
dam, quod debito miodo celeriter & {ubito valis debeat in=
fundi juxta illud
Cerevifiam lente vinum repente.
De ejusmiodi faltante & granula in extra & fupra vafcolum
€L1anm




|

& (u) % |
etiam in faciem Ratim bibentis projiciente & huic contrario,
hi antiqui & Leonini profant verfus :

Spuma boni vini medio flat, margine pravi.

Vinum [pumofium, cito ni fluat eft vitiofun.

Clangit [ubtile fundendo, tacet tibi vile.

Dum [altant atomi , patet inde recentia Vint.
Qui denique firgulorum vinorum partes eflentiales & ha=
rum copiam ¢xaéte nofle cupit, deftillationi & analyfi Chy=
mica debet vina {ubjicere , fic enim facile rem explorabit.
Optimum autem creditur , quod majorem- copiam {piritus
vini fundit, qua de re & Chymici & vietoses & quidam et-
jam ex vinitoribus confuli queunt. Subjicere hic lubetad-
monitiones quafdam 1iis, qui vina emturi illa rite deguftare
volunt, utiles, multz enim funt vendentium aftutiz. Pro-
ponuntur autem ha regula 2 Gratarolo fequentibus verbrs,
Qui jejunus efty vinum ne gufies, bebes enim ac [fupidus tunc eft

guflus, fed neque a vini potu ant crapula id faciendum eft. Opor-

tet autem guftantenr, neque acres cibos, neque valde [alfos , ne-
que eas, qui guflum comedentis immutant, preefumere, [ed quanm
gaucillimo cibo ufum effe, eumque nondum concoxiffe. idam
emptoribus impofituriy dolium novsm habent , quod optime &
wetere ac odoratiffimo vino imbuunt : permanet igitur (juxta
fllud, quo femel imbuta recens fervabit odorem tefta diu)
ad multum tempus ea qualitas in ipfo , ut putetur odoris frag-
yantia, vini jam immif]i efJe, atque ita decipiunt guflantes. Qui-
dam malitiofiores , cafeum veterenr vel [allum & nuces in pro-
patuly ante vinum deponunt, vel nucem mofchatam 5 vel caryo-
phyllum, vel alind. boni [aporis, ut ingredientes attrabant & il
liciant ad talem cibumr, quo exactus guftus [enfus (nam hec [a-
pidins & dulce vinum reddunt) inde corrumpatur. Haec nobis
feripta funt, non uz ipft faciamus (i, Chriftiani [umus) ejusmod;
impoftaras : [ed ut ne per tales circumveniamtr.  Oporter au-
tem patrem familias aut villicum [ape guflare & novum ¢ ve-
tus vinum, fi quod ex ipfis detrimentum ant malum capiat : ut
in tempore profpicere poffit.  Si quis comederit acefofa vel ama-
va, deinde grifict vinpm non ita decipietur ; ideo probatores vini
C 3 probens
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probent ipfum in mane, quando laveyunt o5 firum & linguam, &
quando comederint tres aut quatsor bylys panis in aquam mer-
Jos, offim inaqua faciendo.  Examinator vini multis wvicibus
plum examinare debet @& din in ore teneve ad prebandum.
Cum autem guflas & flatim ejus fentis acumen , eft bonum &
darabile vinum, in medio tamen vafis melins babetny , inferius
antem deterius.  Si melle vinum adulteratum fit | illico digno-
Jeitur [uper candens ferrum comfperfis puttulis paucis, refolsuto
entmr vino mel refidet.  Tenuior enim cum fit vim quam mellis
Jnbfiantia, illo refoluto, hoc manet.  Facile porro eff owmia vina
adnlterata metallicis dignofcere, nam in calice horis reliSta 24
fundum ob gravitatem petente metallo, vina inflar vappe colove
relicto remanent. Hac Gratarolus, quibus addenda merito,
qu® habet Lentilius de coghofcendis yvinis Saturno fi-

ve plumbo fucatis. Liquores nempe Lithargyrio fa-
turati, {1 vino auftero vel acido certa proportione commi=
{ceantur in momento & incantamenti ad inftar dulce & pota-
bileillud reddunt, pracipitato primum ad fundum pulvifculo
albo, vino autem claritatem & prifci coloris jucunditatem
recuperante. Ejusmrodi autem fucata vina internecinos mor-
bos producunt, ut diabolicum haud absque jure hoc vi-
na dulcificandi artificium vocetur: optimé indagantur per

atramentum fic di&um {ympatheticum folutione ni-
mirum auripigmenti cum calce viva {equenti modo para-
bili: Recipe calcis vive unciam unam, auripigmenti uncie
am femiflem, fubtiliter pulverifata & invicem mixta immit-
te vitro , guod Chymici cucurbitam nominant, & fuperfunde
aquz fontan®z uncias quinque vel fex, claude cucurbitam
{edulo cera eam obturando, & vefica fuilla operiendo, di-
geratur calore len1 per 10. vel 12. horas, cucurbitam in-
terdum agitando , poftea vero quam pulvis fubfederit, Ji-
quor clarus decantetur. Vinzm jam quodlibet examinans
Lentilius ejus [cilicet wini unciam unam cum Jemiffe in vitrum
clarum infudit, liguoris autem ex auripigmento @5 calce guttas
8. vel 9.8 vinum nibil fuci continebat, [edimentum quidem ex.-
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bibnit ex albo flavidulum , [ed rveliguus vini color intemeratus
manfit, qualis ante fuerat 5 adulteratum vero, licet idem Jedi~
mentum depofuerit, colrem tamen ita mutavit, ut pro fuci pro-
portione vel ruberet magis vel fufcum , imo in recenter adultis
plane nigrum fieret. Conferantur ea quz dictus celeberrimus
Medicus habet in iatromnematibus Theoretico pradticis.
S L

Ratione coloris, quem Phyfici a diverfa radiorum
luminoforum per partes corporum coloratorum hoc vel
illo modo difpofitas tranfitu refraivo, aut eorundem a
corporibus varie modificatis refle®ione deducunt , Chy-
mici autem a principi {ulphurei copia majori vel minori,
ejusdem hac vel illa conftitutione varia oriri credunt, vina
potiffimum alia funt alba qua etiam aminea, quafi fine
minio, hoc eft fine rubedine, dicuntur, alia Hava & hzc rur-
{us nunc aurea, nunc Cered, nunc Hamea, nunc Glau-
ca2, nunc Helvia, nunc fulva &c. alia pallida, inter
flavum & album media, & hac vel ex pallido albicantia
vel ex pﬂllidf} HHVE; alia deniq; rubra eaque aut tenuid
aunt craii?a, & hac iterum vel rofeavel fcarlatina, vel

carnea vel rofea, vel purpurea vel intenferubra &c. ad
quod vinorum rubrorum prfertim tenuium genus pertinent

ficappellata Clareta, quorum quadam rubino dilutiori &
vivaciori, quzdam rubino coloratiori, quadam granato
obfcuriori aut Amethyfto refpondent; alia denique qua in-
tenfiflimi funt ruboris nigra dicunturvina; omnia antem
uti re&e monet Sebizius ant remiffius aut intenfius talia; in
{ingulis quippe coloribus gradus obfervantur fecundum ma-
gis&minus. Non poflumus non hac occafione meminifle
peregregl] 1llius vioum absque noxa colorandi artificium.
Non ignoramus Equidtmll:lures darimethodos, fed qua ta-
men ut plurimum magna fecum ferunt mala, dum infignia in
corpore humano producunt detrimenta. Proponendum au-
tem modum tuto adhiberi pofle experientia clarum fecit, &
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comprobabit ulterius.  Affumitr videlicet faccha-
rum, diffolvitur in aqua, coquitur ad ignem do-
nec inftar fapz rubicunde evadat, imo poteft
etiam folummodo fundi atque ad laturam et-
iam rubedinem aduri, hujus jam pulticule aut
{acchari adufti aliquid-injicitur vino pallido co-
lorando, ficque pro majori vel minori facchart
immifli copia non folum color flavelcens & aure-
us {ed & rubicundus conciliari potelt, quietiam
vix non femper durat. Imo, quod illis, quibus ali-
quando invitis quoque largius bibendum eft, ufui venire
poteft, ipfa aqua colore nunc flavelcente nunc ru-
bro, vinum,quod hauriendum eft,mulo &qui-
dem absque ulla fere vel odoris vel faporis mo-
leftia infici ita poteft, ut fraudem non nifi guitan-
tes dﬂpf&hend&ﬂt- Odorem vina alia rpargunt {ua-
veolentem ’ uti funt vina v. gr. ex Uva ﬁpiana {eu Mo-
{chatula confe®a, alia peculiari gaudent odore, alia {unt
inodora ob partium craffitiem, qualia habemus vina ni-
gra, alia denique, ut cum Sachfio loquamur, foetidam ex-
halant mephitim & naribus ingrata exiftunt vel ex
loci natalis paludofi fectidi vitio, vel ob corruptionem, vel
dolii , aut conditur® culpa. Sunt qui artificialiter quoque
vel cum ambra & mofcho vel cum herba bafilict,
floribus {'ambuci, ﬁgnﬂ al{}g’.ﬁ &c. gratum vinis odotrem
largiri conantur, fed quod artificium bibentes (2piffimé ma-
ximo cum incommodo deteftantur.” Saporem alia vino-
rum genera(utplurimum tamen & vix non femper craffiora;)
du lcem,alia aufterum, aliaacerbum, prafertim, quan-
do ad maturitatem debitam non adeo pervenerunt uve,
adeoque accedunt ad omphacium five agreftam, fuccum fcia

licet ex uvisimmaturisexpreflum, alia acrem, aliaacidum
vel 2 primo ortu, cum jocante Poéta ; Nati-
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Nuativim colles lachrymantur acetum ,
vel cum villum tranfit in vappam & acefcit , vel denique
mixtum & hinc {pecificum, i terra potiffimum, in qua
uva proveniunt,dependenté,referunt,quifpecificus fapor mul-
tis vinorum fpeciebus communisGallisle gout du terroir,
Germanis 08 artel nominariconfuevit. Qui vinis faporem
artificialem conciliare ftudent, wvarios tum laudabiles tum
culpabiles adhibent modos. Ompium autem methodorum
vinis dulcedinem inducendi maxime nefanda & abominabi-
Iis eft iila, qua fit mediante plumbo & hujus progenie Li-
thargyno, uti fupra jam di&um. Ratione confiftentiz vina
modo-crafla (Gallis vin gros) qualia pauca alba, plurima
nigra tam dulcia, quam anftera , rubra itidem ; modo tenuia
qualia imprimis alba, modo generofa que zoavpdon 4oy
sivwd'n, que multam aquz copiam ferre quennt, modo 1ntef-
media qua nec nimis generofa, nec nimis debilia; mode
minus {pirituofa srneelex qua aque mittionem minime
{uftinent, nam {1 3rrogépx copiofa aqua temperentur, ita vis
corum exolefcit, ut ad potum etiam inutilia reddantur, no=
minantur alias etiam vd'2Jwdw, aquofa , quoniam colore fub-
ftantia & facultateaqua funt fimilia; villi quoquenomine in-
{igniuntur, Ab mtate vinum alind dicitur Novum, quod
non amplius muftum eft, fed jam defzcatum, potuique a-
ptum , appellatur etiam vinum juvenale a juventute,
recens, hornum, hornotinum , unius anni, unde
& a jure Confultis vinum novum dicitur, quod non eft vetus,
id elt quod unum tantum habet anbum & po#t quod pullum
recentius extat, aliud ®tatls medize, aliud antiquum
five vetus & annofum, quod longe ab ortu {uo abeft.
Sicuti autem alia vina nen fatim recentia poffunt in ufum
trahi, ita etiam multa ztatem minime ferunt.  Itacitius bi

bendum winum rubrum quam album, quod magis durabile
eft, 1ta vix non omnia Galli® vira primis annis v. gr. vina

Burgundica & Campana eo ipfo, quo provenerunt gnne, ans
tequam
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tequam recentius accedat, jam hauriantur,cum € contra vina

noitra Alfatica & Rhenana requirant, ut per tempus afler-

ventur, quoniam {ucceflive generofiora evadunt, fi¢ feynd

£ageroein.  Hinc quo vetuftiora eo libentius patantur.

Hinc magnifiunt D¢t Srwolffer/ der Sechfer / der Sechs und

achiiger {uperionis feculi &c.  Nimia autem atas vinum

seddit edentulum & male gratum. In noftr® urbis Argen-
toratenfis Xenodochio tria vinorum genera, quorum pri-
mum An. 1472, tempore belli Burgundici, alterum 1519,
quo anno Dux Wiirtembergicus Ulricus ditionibus exutus
fuit, tectium 152§, quo rufticorum rebellio fa&a conditum,
ufque ad hxc tempora affervantur, femper, fi parumper
dolium depletum fuerit, vinum in minus dolium tranf{va-
fando, uti jam Zeilerus annotavit.  Si differentiam, quz a
loco natali provenit, confideremus,tot vinorum genera, quot
sregiones, in quibus vites coluntur, fere exiftunt. Imo pro
patris & matris, utiSebizins loquitur, hoceft Solis & Soli ra-
tione in una eademque regione vina colore, odore, {apore
confiftentia & virtute plurimum inter fe difcrepant.Quz inlo-
¢is prafertim montofis, Solt mendiano oppofitis, luminibus
vicinis aut contiguis crefcunt, longe falubriora iis funt, quz
in planitie & & fluminibusdiffitis terris proferuntur. Szpius
quoque pro foli proprietate,, cul mterdum extranea admix-
ta, utpote mineralia, Lapis calearius, fciffilis, uligo &c. vitis
etiamfi {it optima fpecies, alienum imo quandoque vitiofum
alimentum contrahit , hinc fimilem quoque fuccum fundens,

ut aded bene dixerit Plinius Tot vina funt pené, quot
agri. Adde ulterius diverfas uvaramfpecies, radiorum fo-

his, aéris, roris, imbrium copiam vel inopiam, vel culturam .

etiam diverfam, & infignem rurfus vinorum invenies varie-
tatem. Diffuflioribus nobis fi effe liceret, poflemus nunc
quoque ad imitationem aliorum, pracipuorum in globi ter-
raquei vel faltem Europa partibus crefcentium vinorum
ennmerationem inftituere, verum, ne nimium excrefcat dif=
fertatio, qualicunque eorum, qua ab Argentinenfibus pra-
cipuein ufum trahuntur, recenlione contenti erimus.  Ante
omnia
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ompia nominanda ipflius Alfatiee, cujus Argentora=
tum metropolis, vina; & quidem diftinguuntur in vina
Alfatiz fuperioris & inferioris, Oberlander und Unter=
Elfafer/ ex quibus illa, qua in tra&u, Das Frumme Elfa ap-
pellato, proveniunt, a multis vocantur dieSHecEentocin/ quo-
niam inter illa reperiuntur multa qug parum funt generofa,
quamvis & haud pauca extent, qua fatis virium habent &
aliis virtute non multum cedunt, qualia ex rubicundorum

gf:ﬁﬁ‘['ﬂi {unt v. gr. vinum Marlenheimenife & Bleshel=
menie imprimis Der Marlenbeimer undBlafenbeimer Bor-
lauf; ex alborumDorlishemenfe,prafertim auf demAlten-
berg/ Wolckshemenfe, & fepius etiam Kiittelshe-
menie inprimis (i paulo fit vetuftius. E reliquis celebriora
{funt Barrenfia, & ex his der Simmetberger/ Mittelber-
genfia, Andlavienfia, Dambachaa, Reichenvil-
lenfia , Rappervillen{ia & ex hisdie Edefrvein/ die MNuf-
catellerroein/  die Aefchen - NoGelrocing/ Dev tolle Hund/
Thannenfia , Rangana, ( quz mire pradicantuf®) Geb-
weilenfia, Kazzenthalenfia & quz funt aliaplura,qui-
bus a multis adjunguntur Brifgoica. Sed.cum natura hu-
mana novitatis rerum in aliis regionibus provementium fit
avida, ideo & tum ex Galliz provincus, tum ex VicCinis pre-
{ertim ad terris Rhenum, Nicrum , Mofellam &c. {itis, ad nos
etiam advehuntur varia vinorum genera. Ex Gallicis vi-

nis, prater Frontiniacum & Sti. Laurentii, Mufca-
tellinum Lugdunenfe, vinum Eremiticum, vin
d’Ermitage &c. maximé in ufum veniunt Campanum,
Vin de Champagne, cujus optima {pecies habentur
Uinum d’'Hay, rubellum fubtile, delicatum, palato gra-
tum, & Vinum de Coully gratiffimum etiam & gene-
rofum , Magnatibus expetitum : bibenda‘autem vina hac
ante dies caniculares poti{limum , quoniam poftea faci-
le eorum bonitas minuitur; & vinum Burgundiacum,

D 2 Cujus
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cujus generofi & minus Aurelianenfibus vinis vaporofi, fpe«
cies principaliores funt, vin de Volnec,de Nuit, HDPIiMis
vero vinpum Belnenfe, vin de Beaune, genesofum,
confiftentia mediocri, colore eleganti, faporis jucundi admo-
dum, ita ut in proverbium abierit:
Vinam Belnenfe fuper onmia recen(z.

Ex Germani® regionibus proftant apud nos vina Moliel-
lana, fua laude non privanda, vina Neccarina, vina
Palatina, die nterlander/ cujus generis funt Foritiana,
Edinghofenfia, Ambacenfia, Roteriana, W orma-

cenfia, & pracipue di¢ Liecben Frauen Mildh.  Omnibus
autem ex Germania allatis haud absque injuria praferuntur
vina Rhenana, {ive Rh:ingavieni"in acl quz pertinent
Bacharacenfia , & omnibus fere palmam praripientia
Hochheimenfia &c. qua, ultima praprimis 4 Prineipibus
etiam atque Magnatibus maximi @ftimantur, ficuti in gene-
re de vinis Rhenenfibus, {i non omnibus, faltem pluribus ve-
rum eft iHud didum:
Vinum Rhenenfe decus eff &5 gloria menfe.

§. VIIEL

Filius vitis, (quem aquam in ligno putrefa&am appel-
litat apud Plutarchum Empedocles dicens:

OG- Y Prare TEACTAY Caer &y FOAw ud w2

Vinum éfl putrefcens ligni fub cortice lympha.
id quod tamen cum grano falis ; sidwe vocabulum latius
adeoque non tantum pro putrefadione proprie fic didta, (ed
& pro concoctione accipiendo, intelligendum) eximiom
Dei donum eft, idque tale ac tantum pronunciante Sebizio,
ut neque menf2 lautiores, neque calinz {umptuofiores ne-
que Pharmaceuticz officinz probe inftru@z illo carere que-
ant. Vino certe nihil jucundius, & non immerito dicitur
quod potus fit, qui czteros omnes nobilitate & praftantia fu-
perat , tant® funt ejus virtutes , ut Afclepiades olim pro-
nuntiaric, ne ipfos quidem Deos immortales commoda ejus
enti=
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enumerare fatis poffe. - Non jam verba de ufu vinr, quen
vel in facrificiis Judzorum , & Ethnicosum, vel in ludis, vel
in nuptiis, vel in funeribus, in puerpenis , in Sacramento
Euchariftiz praftabat, faciamus, fed potius, €d qua fien po-
teft brevitate, que mortalibus prabet bona, luftrabimus, fe-
cuturi potifimum Sachfii vefligia atque verba. Triftitiam
pellit fanguinis augendo motum, ipfa facra Seriptura te-
fte, dum Pf. 104. ¥§. & Syrac.41.20. Vinum cor hominis
exhilarare afleritur, unde Sapiens quidam dixit, date potum
his, qui in triftitia, & ficeram his qui in dolore. Vinum e«
nim dulce eft hilaritatis feminarium, curas abigit atque fol-
licitudines.  Vino cura fugit, ut ait Ovidius. Vina porro
quies fequitur, animusque feffus fic placido demulcetur fo-
mno : Tibullus inquit,

Bacchus & afflictis requienr mortalibus affert.
Mentem quoque acuit, fanguinem fubtiliorem fpirituofio-
rernque reddendo, phantaliam cogitativamque facultatem
adjuvat, hominesingeniofos, eruditos, loquaces, fapientes
atque acutos reddit vinum, juxta illud

Quando bibo vinum loguitur mea lingna Latinumt o

Cum bibo bis vel ter, fum qualibet avte Magifter.
Ingenium quod excitet, (verba {unt Hoffmanni,) vinum, ex
eo clariflime intelligitur, quod ad Poéfin, qu® res ingenij
eft, mirifice difponat. Perpetuo ab antiquitate creditum fu-
it, & ipfa res ia docet vini calore poétarum furorem & im-
petum excitart , & Bacchi & Apollinis furorem tnum eun-
demque effe. Experientia certe haud raro comprobat quod

Qui bona vina bibant, etiam bona carmina feribans,
Juxta Danielem Heinfium autem,

Felix qui modico perfundit netare Mufus :

Cafialias, quamvis Gracia laudet aquas.
Felix qui modicis indulgens banflibus, ignem
Ingeny vates [ufcitat ipfe [ui.

E contra pronunciante Horatio ,

Nulla placere din nec vivere carming P:‘Lﬂ;me

Quee [crionntur aque potoribus.

L 3 Qua
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Qua de re etiam, in exilio Pontico, vino deftitutus de fe
congueritur Ovidius:
Impetus ille facer, qui vatum pelora nutrit,
Qui prius in nobis effe filebat, abeft.
Sunt, -qui it regionibus vino generofo abundantibus, inge-
niofiores propterea inveniri incolas, & hinc Grzcos olim ob
praftantiam wini fapienti® parentes fuifle putant. Mulu
quoque reperiuntur, quiardui aliquid excogitaturi, & me-
ditationibus {eriis vacantes merum & quidem paulo largius
etiam appetunt. Vino porro prudentia conftat &
Condita verax aperit pracordia Liber
Quam ob caufam ad expifcanda confilia Principes , Magna-
tes atque Legati &c. fapiflime hoc utunturd.atice, juxta il-
lud Horatij:
Reges dicuntur magnis urgere culullis
Et torquere mero, quos per/pexiffe labarant.
Alacres denique cordatos animofos atque audaces homines
reddit vini Ne®ar ; quas virtutes omnes Horatius {equen-
tibus includit verficulis:
Narratur & prifci Catonis
Sape mero caluiffe virtus,
Tu lene tormentum ingenio admoves
Plerumque duro, tu [apientium
Crras &' arcanum jocofo
Confelium retegis Lyeeo.
Tu [pem reducis mentibus anxiis ,
Virefque &' addis cornua pauperi,
Poft te neque iratos trements
Regum apices, neque militum arma.
Quibus fiaddamus quasin corpore humano tam fano quam
zgro exhibet utilitates , non poterimus non maximis f{ua-
viflimum hunc uva fanguinem excipere laudibus, & cum
Syracide exclamare : JBas ift D¢ Sg?enlcf)m eben ohne
AWein 7 Cogitet videlicer quisquis prudens, inquit Hoffman
nus, &' cordatus , num in tota verum natura detwr convenien-
tins vemedinm ad excitaudum, angendum & promovendum
Cir=
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eivealuny fanguinis ipfo vino.  Hoc amico fuo nature gratiffime
[pirituofo [ulphure elficact/fime vires motrices wvidelicet in corpore
noftro refufcitat, @& impetum facientes partes adanget, omniague
membra ad vigorem & motum dijponit.. Poftea illud tenue aci-
dum tartaresm , [piritu vinofo dulcificatum elementwnr y [umma
aperiendi, nec non roborandi, incidends, fimnulandi & obflrwitio-
nes referandi fucultate preditum, wt bac ratione motus progrefs
frous procedere poffit.  Accedit &' illa tenuis agquea vini pars,
gre diluendo, attenuando bumorum craffitiem, non levem ad
promptiovemr motumr gperam confert.  Id omme oftendit ipfe ef=
feltus , @& vino enim bone note epoto mux intenditur calor,
pulfits citatior &5 validior fit,, fangnis a centro ad cirumferens
ziam movetur, facies fit rubicunda, vafa turgida, augetur trans
fhirativ , urina pellitur, @5 totum corpus cum ipfo animo refici-
tur 7 excitatur. Quum autem porro nihil fanguink huma-
no magis [it amalogum quant hic alimento mEtFitamenmfus
potus,quid miram,quod homines ab ipfa fere mativitate ipfum
ftatim appetant. Hanc vini & fanguinis analogjam elegantifli
me delcriptam ex alis refert Sachiius his verbis. Comparant
vini ab uva torculari expreflionemy, pellicularem reje&io=
nem & in cados infufionem cunr frumenti pra@paratione; ma«
flicatione, m ventriculum immiffione - hmc Ebullitiont
vini & effervefcenti multor cumy fecretione feecum refpon-
dent fermentatio & digeftio ciborum in ventriculuo, ubi
partes excrementof® ad du&us 2 natura deftinatos rejici-
untur ; reliquum fit fanguis.  Dein ex vino per vafa cir-
culatoria extrahitur ignis natur® quem comitatur humi-
dum naturafe, hoc elt aqua vitz ignea & =ztherea tota {pi-
ritualis fere & mcorroptibilis. Sic ex fanguine beneficio ca-
loris cordis & hepatis per circulationem nobis (piritus ille
vivificus elicitur. Remanens i deftillatione vini phlegma,
partint utile, partim infipidum eft, refpicit hume&antem li-
quoreny, qui partim alimentofus eft, partim excrementofus.
Praterquam itaque quod vinam & alimenti vehiculum exi-
ftat & alimentofas in [inn foveat moleculas, & vires re-
{tauret, atteftante vulgo, com vult flatim vires reficere , me-

dullam panis optimo vino intin&am exhibente , aut cum
vino
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vino offam delicatam, qua vippa dicitur (qua de Schola S«
lernita ait:
Bis dwo vippa facit, mundat dentes, dat acutum
Vifum, quod minus eft implet 5 minuit guod abundat.)

preparante : ne jam multa dicamusde vi fitim fedativa {ume
mam jucunditatem jundam habente, morbis quoque mul-
tis & prefervative & curative medetur.  Vinam, inquit rure
fus Hoftmannus, eff univerfale evacuans, nawm per alvum wuri-
nam (& (udovem pellit , eff etiam optimum flomachicum.  Sacra
etiam Scriptura tefle ad calorem g5 tonum ventriculi concrerrit :
Panlus enim Apoftolus Timotheunt, gui ex infirmitate ventriculs
languebat , diferte wonet , ut ad propullandum hoc malum vin
mediocrem stfum [ibi haberet commendatum. Et vinum optimum
aperitivum, [anguinem depurans, quoniam per intenfiorem fan-
grinis motum emunctoria recludendo, feparat [corias cujuscund,
nature & generis excrementitias : unde nullum dubium , quie
¢n malo hypochondriaco, in debilitate ventriculi , tumore & 0b-
firactione hepatis (& lienss, in calculo venum &' vefices in arthri-
zide frigida, catarrbofts variisque defluxionibus , rhewmatifmo,
laffitudine & gravitate corperis egregie [it efficacie. Item in
pfra-'i.tﬂ inpento &' memoria debilitata , auditus gravitate, vijus
bebetudine 5 [enfus ac motus ex defeltu [pivitusn ¢5° nervorum
imbecillitate , in venere wirorum deprefla ac flerilitate femina-
yum &5 quackngue frigida morbofa corporis intemperie, [enes pi-
2nitofos 27‘ [erofos exercente , Ji circum/pelltus ejus fuerit ufus o-
amnibus thermis, acidulis , aliisque remediis @& curis longe mul-
2umaque eft praferendus.  Certe [r mortales [tirent, guante vir-
2utes [alubres a benedifto naturwe Parente indite elfent buic li-
guoré s non inciderent ita in marbos , neque tanta pharmacarsum
angratarum wel etiam Medicorum copia egerent. Prafcribit ex
hoc fundamento ulterius methodum citatus Author , juxta
quam, €o quo acidulz bibuntur modo , hauriri poffunt vie
norum imprimis Rhenanorum genera, poft quarum per ali-
quot {eptimanas, abftinendo ab omni alio potu, ulum, plu-
ges mutato quafi toto temperamento, infigne robur & vi«
sinm augmentum quoad omnes adtiones experti fuerunt.

Quod
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Quod fi Medicos hic ageremus , omnia vini commoda dif-
fulius poflent exponi,verum cumD:ﬂErtatm {it Philofophica,
anguftioribus inclufi manemus cancellis,illud fulumﬂdu ad=
huc monentes ; quod multi, tempore , quo morbi conta-
giofi uraﬂ“&ntm, largiorem boni vini cﬂmmendﬂnt hauftum,
juxta illud

Miemabls nuchtern/ niemalls voll/
Thut in Sterbens-Laufften roobl,
B WX,

Ut autem vinum fuam exerere poflit bonitatem, illud,
quis, quid; ubi, quibus auxiliis cur, quomodo, quandu bea
ne confiderandum. Nemini autem ignotum eft iftud,

Vina bibant homines animalia cetera fontes.

Non autem cuilibet {ubje®o humano potus hic generofus
convenit. Senes, ut Plato ait, {icci funt & vinum 1llos hu«
medtat, frigidi funt & vinum calefacit, triftes funt & vinum
lztificat, paucorum fpirituum funt, & vinum multiplicat
{piritus. Haud absque ratione itaque vinum Lac Senum
audit, Pueris e contra non admodum conducit, quia, uti ra-
tionem quidam Medici afferunt,pueri {unt raris laxisque cor=
poribus, & ob infiti caloris exfuperantiam facile inflammari
poflunt,'& ob imbecillos nervos facile convulfionibus ten=
tart, Adultioribus autem, juvenibus & atate-confiftente
vigentibus utique conducit vinum. Sunt qui fexui {equiori
illud denegant omnimodo, fed julto duriores. Equidem vi=
num immoderatius (umptum Armigerum & Hortatorem Ve
neris efle non ignoramus, fed propterea non-ftatim femina
tam utili & necellario etmm potu {unt pr:vand:z, modo mo-
deratéhoc Ne&@ar delibent. Quid bibendum unicuique pa-
tet, quale autem, jam indicandum. Vioum quum po-
tiffimum {it nunc albicans, nunc flavefcens, nunc rubrum,
de rubro notandum, quod majori mole elementi {ulphurei
impragnatum effe vehnt quam generofum fulvum aut fla-
vum, quml tamen experienti® videtur contraniari.  Sipnum,
mqmt citatus deVino Hungarico anrnnwnﬁ Author, iflius
vei 4 colore depromere conantur, fallax certe illud, quia color non

E eft
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efft pars vini_effentialis, [ed tantum accidentaliter ei accedit. Hinc
ergo potins credimus , illud abundare [ale magis vitriolico, alu-

minofo, id quod [apor anfterns, visque ipfius vini yubri adfiri-
cboria flyptica demonflvare videtur , fulpbure etiam mediocri, fed
maxime exaltato a particulis [alinis impragnatum eff.  Vulparis
binc illa opinio fallyflima notatur, qua quidem multi fibi imagi-
nantur, vabrum vini colovem (unice) € [ubfiantia wvarum vu-
brarum medullari ant carnofa exprimi, cum tamen [ucculenta
& intrinfeca earum caro albedini pulpa uvarum albarum parun
aut nibil cedat, hincque [uccns ex uvis etiam maxime rubicin-
dis leniter tantum expre(Jus, albicans appareat, & nullatenus fere
vuber. Verum fi follicitlos aunt [accolos baejus carnis membranaceos
confiderabis, invenies in illis [ane colorem tinéturamque rubican-
diffimam. Unde fit, ut dum fizccum vingfum Vinitores expri-
munt , fimul tiniius membranularum [iccns , sdeogue color vu-
bicundus exprimatur 5 isque dein ultevizes quando [uccus wna
Cum racemis G vinaceis ﬁ?rﬂffnhiﬂﬂﬁf’m ﬁff’iﬁ, angeatur, atque
é contrario, #bi talis fermentatio non bene procedit, inver(o modo
ges [uccedere foleat.  Rubra autem vina frigida efle multi
putant, fed cum generolifima fxpiflime reperiantus, que
cito fatis caput petunt, atque inebriant, qualia {unt multa
vina rubicunda Gallica, & quadam ex noHtris Alfaticis, hac-
ce opinio facile refutatus. Vina albicantia atque flava fune
plerumque tenuia & calefaciunt, detergunt, diuretica & hy-
drotica exiftunt,prompte in corpus etiam diltribuuntur & fepe
cito admodum illud pervadunt. Prxferunturitag; nuncrubra,
nunc albicantia pro diverfitate tum fubje&orum, tum lo-
corum tum affeGuum &c. Optimi vini chara®eres hos tra-
dit Hoffmannus (1.) falubre vinum eft, quod grato & refi-
ciente odore praditum, (2.) qunﬂ receptum & detentum in
ore relinquit in lingua blandam adftni&ionem & ob pene-
trantiam nares & caput pervadit. (3.) Si pellucidum & cla-
sum elt elegantique cobore praditum. (4) Quod citius per-

¢ranfit renes, & altero die madorem vel fudorem quendam

in corpore excitat, & conco&tionem adjuvat, (77.) hiberalie

ws hauftum & frequentius non ad calculum vel podagram

difponit, Adde (8.) quodfloribus (quos appellant Di¢ SR+

| men/
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men/ Die Kunen) non fit refertum, & quod (9.) non fit fue
catum aut fumo fulphuris nimis imbutum, Notum videlie

cet elt, quod ad confervanda vina, fulphuris fumus vel

{olus, vel cum aromatibus mixtus, derEinfchlag/ dev
Rrand / adhibeatur, dolia videlicet, antequam ipfis immit-
tatur vinum, {ulphuris accenfi vapore, imbuunt, id quod dag
Einbrennen appellant, aut etiam i dolia non fuerint omni-
modo repleta, {pacium vacuum accenfi fulphurisfumo 1me
plendo , id quod vocatur, dasg 2Auffbrennen, Illud autem
quam maxime notandum, quod {i vel in minima excedatur
quantitate, cam non adeo ifte fulphuris vapor amicus ner-
vis & venis deprehendatur, multi a vinis fulpﬁuratis peffime
habeant. Quam obrem dicente Hoffmanno nonnsulli vel plane ab
ommni [ulphuris fumo abflinenty, &' loco bujus accenfo thure vel
[irccino, ant aliis aromatibus, aut [Pivitrt vini aromatibus imbu-
to accenfogue dolia implent , que res non eft de nihilo, [ed maxi-
mopere commendanda. Praferantur hanc ob caufam ab haud
paucis, prafertim, {1 in cellis vinariis bibendum, quum caus
pones utplurimum ad vinareddenda fortiora, fulphuri mini-
me parcant, vina rubra, quippe qu fulphur non admittunt,
fed fumo nucis Mof{chatzimbuuntur. Laudantur hinc inter
Alfatiz prefertim Inferioris vina, ut quorumdam mentios
nem {olumodo injiciamus, Wolckshemenfia, Mittelbergen-
fia, Andlavienfia, Barrenfia & pracipue Dorlishemen(ia, mo-
do non adeo fint recentia, fed panlo annofiora. Ex Superio=
ris Alfatiz multa quidem laudantur, fed haud pauca hoc et-
iam incommodi habent, uti funt imprimis Rappenvillenfia
& Richenvillenfiailla, qua dicuntur Di¢ Ede¢livein/ quod do.
lores capitis canfentur, & difpofitionem podagricam indu-
cant facile. Probantur quoque quam maxime & vina Pala-
tina, Neccarina, Mofellana & imprimisRhenana de quibus
jam olim aliquod comparationem inter Franconica Neccas
rina & Rhenana ratione virium inftituens proverbium extat
Trancken-QBein / Krancker-Iein, '
Secker-Aein/ Scblechter 2 Iein,
NheinLein/ Tein-Lein,
E 2 Imo
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Imo adeo celebria funt hac é Rheno adjacentibus provinciis
oriunda vina, ut celebre Lipfien{is Lycei quondam mem-
brum Ammanus illa pro maximo habuerit morborum re-
medio & publice haud erubuerit dicere:
Vinum Rbhenanum eft menm arcanum.
Quibus. auxiliis bibendum i quaras, varia (& tibi offerunt
poculorum  genera aurea argenteave &c. quibus omnibus
tamen anteponi merentur vitrea vafa, claritatem & ame-
nitatem liquorum potandorum melius pompofis iftis atque
fumptuofis crateribus, multis non adeo raro quoad hunc u-
fum naufeofis, filentia. Cur vino uti debeamus patet {ufh=
cienter ex illis , qua fuperiori fuerunt prolata paragrapho.
Quod 7 ubi & quando concernit, cum Sebizio aflerimus,
Opportunum vinum affumenditempuseff in pran-
dio & ccena. Noxium enim, quod bibitur mane ftomacho
Jejuno, quiacaput petit, nervosque ferit, catarrhos provo-
¢at, hominemque ad ftudia tra®anda eo tempore plane in-
eptum reddit. Detrimentofum etiam quod inter paftus ca-
pitur, aut quod no&u hauritur. - Conco&iones enim impe-
dit & cibos crudos fecum in genus nervofum rapit, {1 {cilicet
plenis pocnlis fuerit affumptum. Excipitur autem hicquam
maxime alteraNatura confuetudo. Hinc Gallosv. gr. fin-
gulis mane hauftulum vini cum bucella panis innoxié¢ affume-
re conftat. Porro datur etiam cafusubi locum habere poteft
Salernitanorum prafertim rite explicatum confilium :
St nocturna Tibi noceat potatio vini ,
Huc tu mane bibas iterum ¢ fuerit Medicina.

Nec peregrinaturis aut domo exituris tempore nebulofo vel
peftilentialy, imprimis {1 jentaculum fuerit pramiffum, dene-
gatur hauftas vini. Modum denique quo & qua copia hau-
riri deceat vinum, fi luftrare velimus, utique falubre lauda-
mus confilium Salernitanz iterum Scholx Regi Angliz fua-
dentis, parce MEI‘D, qu& enim nimia imnmdicuque Bac-
chici laticis affumpti copia fecum vehat mala, in ultimo
hujus diflertationss paragrapho breviter declarabimus. Mo-
dice itaque hauniatur vinum juxta corporis ac natur defi-
derium
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derium & quidem juxta Gratarolum , ita ut cibus in ficco
non remaneat, neque, vinum in ventriculo natet aut fluGuet.
Sunt qui pro potu in prandio vel ccena concedunt libras
duas, feu fextarium, un pinte ¢in halbe Maaf.: Et qui-
dem ha&c quantitas adultis, & vitam non adeo otiofam vi-
ventibus haud inadzquata videtur , interim tamen nihil
falfi dicit Sachfius, guod quantitas pro fibjecti & temporis di-
verfitate vinique natura ad amulfim definiri nequeat, nec Cor-
taci Libella, nec Sanélorij [ella flatica opus f12. Sicuti autem non
fpernendum iftud monitum quo fuadetur, ne fit:
Aute [itim potus, nec cibus ante fanien
ita quoque non una vice affatim nimis hauriri debet vinum,
cunl ex Salernitanorum mente ;3
Inter prandendum fit [zpe parumque bibendum.

Denique multis in ufu antiquiflimis jam temporibus & ho-
dienum etiam pofitum eft, aquam vino, ut vis ejus nimia ar-
dorque obtundatur, mifcere; imprimis cum antiquioris &vi
pro ratione hujus vel illius regionis vina effent admodum
generofa & qua mentem perturbarent , prudentiores parce
admodum illis utebantur , & certo quaft numero potiones
circumfcribebant,  Anacharfis, uti retert Nonnius 1n dizte-
tico, apud Stobaum primum poculum [anitatis effe dixit , [ecun-
dum Voluptatis, tertinm contumelie, quartum infanie. Huc Ho-
yatius ve[pexit dicens :

Qui Mufas amat inrpares

Ternos ter cyathos attonitus pete

Vates, tres probibet [upra

Rixarsm metuens, tangere Gratia.
Praterea autem meracum bibere vix folebant, fed nunc par-
tes zquales vini & aque, nuncduas, nunc tres, nunc quin-
que partes aquz, cum una vini mifcebant. Sic Hefiodus, ut
vinum f{alubriter bibatur, hac fuadet:

Tres mifcebis ague partes, [it quarta Lyei.

Si autem dicendum quod res elt, non femper opus effe vi-
detur ut vina apud nos diluantur aqua. Confulat fibimet
quisque hac in re, examinando & propriam corporis con-
E 3 flitua
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ftitutionem, & vini indolem & alias circumfantias, an merae
cum ferre poflit nec ne. |
8-

Quum nihil fere profit, quod non poflit nocere idem,
non mirum eft, quod vioum, largius quoque nonnunquam
hauftum mirificos in corpore effe@us producens, i nimia
ingurgitetur copia & tempore non debito , maxima {ecum
trahat mala. Menti quippe caliginem inducit, rationem ob-
fufcat, homines, ebrios, turiofos & brutis animantibus quan-
doque {imiles reddit. Lucretius hac vitia eleganter percur-
rit, dum ita canit:

Denique cur bominem cum wini vis penetravit,

Acris, & in venas difcellit deditus ardor

Confequitur gravitas membrorum : prapediuntny

Crura vacillanti ; tardefiit Lingua; madet mens ;

Nant ocutli: clamor, fringultus jurgia plifcunt,

Etiam catera de genere hoc, quacumque [equuntity:

Cur ea [unt, nift, quod vebemens violentia vini

Conturbare animam confuevit corpore in ipfo.
Hinc etiam Eubulus, quem Hugo Grotius vertit, haud abs
ratione hos pronunciat verfus:

Tres ego Crateras [olos bis queis cor [apit

Milcere foleo, [anitati is eft [acer

Qi primus bibitur : alterum [ibi vindicat

Amor, @ voluptas; tertium pofcit [opor.

Quem poftquam ebiberunt, qui ef]e [apientes volunt,

Domuin recedent : quartus Contumelie

Non ultra nofler : qfﬂ'nr:ﬂ vociferantinm.

Sextus nequitie, [upillarum [eptimus:

Oclavus revocatoris: nonus bilis eff :

Decimus furoris ; tela ut mittantur quoquie

Nam Liber multus, parvo infufus vafculo,

Suos potateres facile evertit € gradu.

Quantum autem fit vitium, & quanta labe inficiat animum,
Ebrietas {ive voluntaria hzcinfania, Theologi fatis demon-

ftrant,hanc matrem malitiz & omnium vitiorum metropolim,
ebsi0s
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ebrios, ebriofosque a pofleflione regni ceelorum excludere,
vi verborum divinorum continuo inculcantes.  Praterea
corpori quoque maximum infert damoum. Non dicamus
jam multa de abbreviatione vitz, Nam
Vino forma perit, vino corrumpitur atas.

Sed potius, quz proh dolor, quotidie obfervantur 1ucomoda
parumper recenfebimus. Difponit videlicet Inebriatio pr-
fertim reiterata ad Somnolentiam, ftupiditatem ingenij, fte=
bres,affecus catarrhales,capitis dolores, apoplexiam,epilep(i-
am, imprimis autem nervorum debilitatem, nephriticos, ar-
thriticos & quos primario debuiffemus nominare podagri-
cos inducit morbos, juxta illud:

Bacchus dey Batter / Venus Die Mutter / Ira Die

SHebamm/

Die jeugen sufammen das Podagram.
Adeoque minime audiendi funt, qui gul® nimis dediti ebrie-

tatem quandoque fuadent , quique dum ceffant a vini potu,
infultus podagricos non ftatim ceffare cernentes exclamant ;
Srinck ich/ 1o bincE ic/
Trinet ich nicht/ fo hinck i) dochy/
Darum ift beffer getruncEen und gehuncken,
Als nicht getruneben / und docly gelyuncEen,
Neque aufcultandi illi, quidubia incedunt mente nefcientes
quid facere debeant, canentes:
- Lvinct id) TWaffer/ fo heneF ichs Maul/
rinet ich Bier/ fo wetd id) faul/
Srinck ich 3ein/ fo werd ich voll/
Ich weif nicht/ was idy trincken foll,
Nam & hic valet illad:
Medium tenuere beati.
& ficuti veritati quam maxime refpondet, quod
Balnea, Vina, Venus corrumpant corpora noffra,
ita quoque ab eadem etiam non eft adeo alienum, quod
Confervent eadem Balnea, V. ima, Venus,
Efficit autem h&c mala vinum fuis partibus fulphureis &
falinis fanguinem mnimis exagitando, inflammando , Nobia

liores
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liores partes ex corpore expellendo, craflioremque ‘hinc fan-
guinem reddendo, eumdemag; tartareis particulis referciendo ,
nervosque atque mémbranas corporis nimium irritando’ vel-
licandoque, uti hoc fufius explicare folent Artis Apollinez
filij, ad quos brevitatis caufa B. L. remittimus. Quum au-
tem abufus non debeat tollere ufum , ideo & nimis rigidos
cenfemus illos, qui & poculum hilaritatis fuo tempore hauri-
endum cohibere volunt. Audiamus hic fub finem hnjus
Diflertationis Hugonem Grotium Mnefithai verbalatine red-
dentem:
Bono Debkim

Obuenit vinum nobis, ingens his dinum

Qui reéle utuntur, aliis peftis peffima :

Alimentum namque prefiat velte utentibus

Additque vires pariter animo @ corpori.

Sed (5 ad Medicinam maximos nfus habet ;

Mifcetur quippe poculentis remediis:

Opemque fert vulneribus prafentiflimam

Quotidianis hominum in convictibus

His qui bene temperatum , nec niminm bibunt

Dat hilaritatem ; #lterins infolentiam :

Si par ague bibatur, etiam infaniam,

Si purum, frderationem corporum.

Merito propterea, Liber Medici nomine

Paffim indigitatur, atque eundem Pythia

Jujlit vocare [ofpitem.

Effet, ut jam ulterius ad cognata vino & produ&a quoque

ex eodem, {piritum vini, acetum &¢. luftranda progredere- -

mur, verum quum de fpiritu vini & aceto, in peculiari Difs
{ertatione verba jam fecerimus, & {i de reliquis dicere velle-
mus jufto longior evaderet hxc Differtatio ‘deoque huic
compilationi qualicumque (pro omnibus enin. uumeris ab-
{oluta non venditamus) colophonem Imponimus canente:
fonti omnis boni DEO T. O. M. fémpitemas el |
gratias. + $5
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