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Lon Kaltfchalen.
Beinfaltfdale

= 2 mt‘t gi‘fi@

2 = mit Crdbeeren
Crbbeerfaltidiale, anbdre Art
Himbeerfaltichale
Sobannébeerfalticdhale
KirfdEaltjdhale
SMildyEaltjcdhale

z = mit CGrdbeeren
Diertaltidale

Von den Sofen.
Braune Grund= ober Grofie
Andre 2Art.
Grofe Spanifdie Sofe.
Braune Faften = Sofe.

e Cinbrenn = Sofe,
Grofe weife Sofe,
Weife Cinbrennz oder gemeine

wetfie Sofe.

Bearbeitete Spanifde Sofe,
= fvetfe @DTE.

Leifie Kraftfofe.

Legivte ober teutidhe Sofe.

Sndifche” Sofe.

Befdyamel = Sofe.

Gemeine Befdjamel = Sofe.

&aften = Befdiamel.

Haushofmeifter = Sofe.

LWeife Peterfilien = Sofe.

~talten{che tweife Sofe.

Eofe.

z braune Sofe.
Gehack = ©ofe.

Pfeffer = Sofe.

Andre {darfe Sofe.

ABild = Sofe.

Armemanns = Sofe.

Zeufels = Sofe.

Rocambol = Sofe,

©ofe mit {dwarzer Butter.
Kapern = Sofe.

Garbdellen = Sofe.

Senfe Sofe teutfd.

Nobert - Sofe,
Genfer ©ofe,
Orleans = Sofe.
Parlefin = Sofe,

Morgenrdth = Sofe,
Dliven = Sofe.
Sriiffel = Sofe.

s s ffﬂffﬂniffﬁ.
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Des gauces 3
Grande sauce ou coulis brun 43
44
Grande espagnole 45
Espagnole maigre 45
Sauce brune & la Bourgeoise 46
Grand velouté, ou coulis blanc 46
47
Espagnole travaillée 47
Yelouté travaillée 48
Sauce au supréme 48
= a I'Allemande 48
s Kari ou a I'Indienne 43
s a la Béchamel 49
Petite Béchamel 49
Béchamel en maigre 50
Sauce a la Maitre d’hotel lide 50
= a la pluche 50
¢ 1talienne blanche 50
= italienne rousse oubrune 50
=  hachée 51
2 poivrade ou piquante 5t
Autre sauce piquante 51
Sauce au gibier 5
s au pauvre homine 52
z - a la Diable 52
¢ a la rocambole 52
=z au beurre noir 52
#  aux capres 52
¢ au beurre d’anchois 52

¢ a la moutarde & I’Alle-
mande 53
=  _.Robert H3
z  Génevoise 53
= a la d’Orleans 54

= & la nompareille ou &
I’Arlequine 54
= a laurore 54
£ aux olives 54
= = truffes 53
= = = a I'ltalienne 55




