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riiffel:Sofe perigordinifch.

Paradbiesdpfel « Sofe.
fKrduter = Sofe,
®riine Sofe.
Dragun = Sofe.
Klare Dragun:=Sofe.
Sofe mit Wilddunit.
Klare Sofe mit Wildbdbunft.
2 = ober Halbglajur ovon
Weifigefliigel.
Krebs = Sofe.
Sdampinion : Sofe.
Weife Schampinion = Sofe.
Morchel = Sofe.
SPommerangen = Sofe.
Klare Pommeranzen = Sofe.
Auftern = Sofe.
Muidchel = Sofe.
Aufleg = oder Sypieschen=Sofe.
Sofe oder feine Krduter zu Pas
piericteln.
Sofe mit Bredhfpargeln.
= =z Eleinen Swiebeln.
Nofinen = Sofe.
Peterfilien = Sofe.
PBraune Sauerrahm:= Sofe.
Franzdfifdie Rabm = Sofe.
Merrettiq= Sofe.
Stadjelbeer = Sofe.

SButter = Sofe. £
Butter = Gofe mit Peterfilie.
Butter = Sofe mit bavten Clern,

Butter = Sofe mit Savdellen.

Butter - Sofe mit Kapern.
Butter - Sofe mit feinen Krauteen.
Kalte Haushofmeijter = Sofe.
Hollandifche Butter= Sofe.
Sauerrahm = Sofe.
LWeife Dehl=Sofe.

= ©ebl-Sofe auf andre Art.
Griine Oehl = Sofe.

Dehl-Sofe mif gehackten Krautern.

Gefchlagene Dehl=Sofe,
Provenzer Debhl - Sofe.
Ralte Senf=Sofe.

Kalte qriine Senf=Sofe.

Kalte Senf=Sofe teutfd).
Kalte Senf=Sofe bayrijd.

Seite.
Sauce aux truffes & la Pe-
rigueux 55
s tomate 55
= ravigote hachée 55
s au vert pres 56
s & l'estragon liée 56
= claire a I'estragon 56
s au fumet de gibier 56
e claire au fumet de gibhier 57
¢ claire ou demi glace
de volaille 57
s au bewrre d’ecrevisses 57
» aux champignons 57
=z champignons aublanc 58
5 ¢ orilles 58
s a la bigarade 59
= claire a la bigarade 59
2 aux huitres 59
o z 1moules 59
2 ¢ hatelets 59
La ducelle, ober: fines-herbes
a papillotes 60
Sauce aux pointes d’asperges 60
s s petits ognons 60
s = raising al’Allemande 61
s au persil 61
¢+ & la créme aigre 61
s & la Saint-Menehould 62
= au raifort 62
: aux groseilles vertes a
I’Allemande 62
s blanche ou au beurre 63
= au beurre et a la pluche 63
s au beurre et aux oeufs
dures 63
= au beurre et aux an-
chois 63
¢ au beurre et aux capres 63
= a la Maitre d’hotel lice 64
¢ alaMaitre d’hétel froide 64
s 4 la Hollandaise 64
¢ & la créme! aigre 65
= magnonnaise blanche gé
5
= magnonnaise & la ra-
vigote 66
= magnonnaise a la ravi-
oote hachee 66
= magnonnaise fouettée 66
= a la Provengale 66
Rémoulade. Sauce tartare 67
- = verte 67
Sauce a la moutarde a 1'Al-
lemande PRk
Sauce moutarde a la Bavaroise 67
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