BUIddweingfopf natifrlich.
Windjdweinslenden.
Wtbjchiveingrippen gefchoungen.
Lildjdyweinsrippen panivt und ge=
roffet,
BiLdfchweinsFeule.
WibfdveinsEeule gedampft,
Bildfd)weinsviertel gebraten,

BotIbfdyweinsbruft panirt mit Kfrfd-=

{ofe.
: gefocht.
2 Ealt.

Blutwiirfte von LBidfchwetn.

Lom Hiefch ober JRothwildpret.
Dirfhatemer in Brodfrufte mit
Kirfchiofe.

Divfdriicen gebraten.
Dirfchrippen.
Dirjchlenden geipictt und gebraten.

Gehacte Hirfdidnitten.
Braunetngemadhtes Hirfhfleifch.
Blattrig Cingemadites von Hirfd.

Bom Hirfchealb.
Divfd)BalbsriicFen gebraten.
DirjhEalbsteule geddmpfe.

z gebraten.
DirfchEalbsrippen.
Brauneingemadtes von HirfdEalbd.

BVom Neh.
Jehteule gebraten.

RehFeule mit faurem Rahm,
JHehriicken gebraten,
Jehlendchen am Spief,

Jiehichultern.
Mebrippden gefchivungen,

Jebrippen=CtiicEdien gebraten.

Brauncingemadites von HReh.
Blattrigeingemadytes von Reh.
§R+:hgcf‘rfrn.
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Mebhmus.

E-fi 5 '

Hure de sanglier an naturel 136 ||
Filets de H.:'Iil.;‘_{'“f.'l' 186
Cotelettes de sanglier sautdes 187
z 2 2 pances,
orillées 187
Cuissot de sanglier 187
g - 5 f.‘li‘l—liﬂfj 187
Quartier de sanglier 3 la
broche 138
Poitrine de sanglier A I'Alle-
mande 188
= de sanglier 188
= — = fl'[}iﬂﬂ 189
Boudins noirs de sanglier 139
Du cerf 159
Cimier de cerf & PAlle-
mande 1389
Selle de cerf rotie 190
Cotes de cerf 190
Filets de cerf piqués 3 1a
broche 191
Fricadéles de cerf 191
Civet de cerf 191
Emincé de cerf 191
Du faon 192
Belle de faon & la broche 192
Cuissot de faon braisé 192

= = -

a la broche 192

Cotelettes de faon 199
Civet de faon 192
Dn chevreuil 192
Cuissot, ou OQuartier dJe

chevreuil roti 193
Cuissot de chevreuil 3 la

créme aiore 193
Selle de chevreuil & la bro-

che 193
Filets mignons de chevreuil

a la broche 194
Epaules de chevreuil 194
Cotelettes de chevreuil gay-

tées 194
Garrés de chevreuil & Ia bro-

che 194
Civet de chevreuil 194
Emince de chevreuil 195
Cervelles de chevreuil 195
Hachis de chevreuil 195
Puree de chevrenil 195
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