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&almi von wilben Cnten.
- = - = nady I
ger = Art,

Lildenten = Briifte mit Pommeran:

zen = Sofe.
Kriedhenten = Briifte mit Pommeran-
en = Sofe,
SKriedjentdien gebraten.
Bilbe Cnten gebraten.

Lon der toilden Sans.
Lon dem Auerhahn.

Lon dem Birkhubn und Birf:
babn.
LBon dem HNafelbubn.

Lot der HNolyz und toilden
Tutteltanbe,

Lon dem SKramtdvogel, der

Droffel und der Amfel,
Kramtsvdgel gebraten.
geroftet.
im Kaffevol gebraten.
mit Fill = Krufte.
in HohlEruften.
©ulze von Kramtsvogeln.

Von der Lerche.
Levchen gebraten.

2 panivt und gerdftet.

im Kafferol gebraten, bir=
aerlid).

©almi von Lerchen.

Gefdpoungene Lerdjenbriifichen mit

Sriiffeln.

Eﬂr[jen mit Full=Krufte.

in Gemmel=Kruften.

als Kiefchen.
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in Papieckdftchen.
2 omif feinen Krvdutern.

BVon dem Oreolan.
LBon dem Nothfeh!den.

Bon den Fifchen.
Karvpfen.
E1b = Rarpfen blau gefodit.

Savpfen garnivt mit einer Mate-
lote von Aal.
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Salni de eanards sauv aces  3J02KC

Salmi de canards s: vaces

au chs |'-,-1' r 302

Filets de cmmuh sanvaves

a lnt.tn“f 303
= = Sarcelles a lm,mf*e 303

Sarcelles & 1a broche ou roties 303 :
Canards sauvages a la broche 30%

De P'oie sauvage 304 |
Du coq de bhois. 3041
De la poule et du coq de
bruyere 3041
De la gelinotte, ou du fran-
colin ‘" 204
Du ramier et de la tour-- |
terelle 304 |
De la grive 304 |
Grives a la broche 304
= =z =z grillées 303 |
2z 2z ‘= Flamandsa 305 |
= au gratin 305
= en croustades 306 |
Gelée de grives 306

De Palouette ou mauviette 306 |
Alouettes & la broche 306 |
panees et grillédes 306 j.

L1

a I'Allemande 306

Salm: d’aloueites 306
Saute de filets d’alouetfes aux
truffes 307

Alouettes au gratin 307

z en croustades 307
Mauviettes ou alouettes en

cerises 308

- en caisses 308

- au fines- herbes 308

De l'ortolan 3090
Du rouge - gorge 309 |
Des poissons 309
De la carpe 309
Carpe au bleu cu au court-
bouillon 309

Carpe & la Mariniére garnie
d'une Matelote d’anguille 310
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