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®riine éBa!)nen leairt.

nady bretagnifcher Axt,

Wyonifdh.

sur Bekranzung.

mit Oebhl in einer
Rrufte.

Sau= ober Puff: Bohnen.

Griine Crbfen mit frijder BDuiter.
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= englijd).

@runubf»::ﬁ tus.

Griine Grbfen mit durdpvadfenem
Syed.

Suckerfchoten biirgerlid.

Gurken gefullt.
= weif eingemadyt.
mit Rahm oder mit Befdjamel.

1

braun eingemadit.
PBlumentohl mit Butterfofe.

boll. Butterfofe.
= Dbrauncy &ofe.
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Parmefankafe.
= Debljoje und Sulze.
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= ebnc‘r“en.
Brauner ﬂbcr blauer Blumentohl,
oder rdmifdyer Brofoli.
Briifjeler Spreflen= ober Rofenkohl.
BeljchEoh!l zum Bekvangen.

= gﬂ)ﬁfft.
Kraustohl.
Rraustoh! - Syrofjen.
Weistraut bilivgerlidy.

Gebamypftes BWeisEraut,
Treistraut gefullt.
%eiﬁfrautfnpf geftillt, anbre Art.

Sauertraut,
RothEraut gedampft.
Rnb[rah; bilirgerlidh.
braun geddmpyft.
- mit Befchamel.
aeftillt,
Koblriuben.
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Stect = ober Sandribdien (Feltower

Rilbchen) braun gedampft.

Stect = ober Sandriibdjen mit Be-
fchamel,

CSteck= ober Sandriibdyen weid ges
oampft.
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H*—umﬂtﬁ verts a la Poulette 367

= =z =z Bretonne 367
: = =z Lyonnaise 368
pour gdnu{urE‘i 368
Buisson de haricots verts
a I'huile et en croustade 368
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Feves de marais = 369

Petits pois & la Frangaise ou
au petit beurre 369

: = a U'Anglaise 370
Purée de pois verts 370
Petiis pois au lard 370

Feves de pois sucrés a la
Bourgeoise 371

Concombres farcis 371
z au blanc 371

- d la créme ou ala
Béchamel 372
z au brun, ou au jus 372

Choux-fleurs a la sauce au
beurre, ou a '’Anglaise 372
Chﬂux-ﬂem‘ﬂ a la Hnllaﬂd*use 373
2 = aujus, ou a I'Es-
pagnole 373
au parmesan 373
ala I]Jdﬂlll}Il]lEHSE
et A la gelée 373
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= = frits 373
Brocolis romains 374
Choux de Bruxelles : 374

= = Savole pour garmi-

tures

= = & h&ﬂhéﬂ 375

= frisés 375
Jets de choux fiisés 376

Choux b]ﬁncs ou choux-cabus
: a la Bourgeoise 376

= = etuves 376

- = farcis 377

s = farcis, autre mani-

' ere 377
Choux-aigre, ou choux confits 378
Choux rouges €tuveés 378
Choux-raves a la Bourgeoise 378
Choux-raves au brun 379

z = vierges 379

: P farcies | 379
Choux - navels 380
Petits navets de Teltow au

hrun 380
Pelits navetls vierges 380
= o au blanc 380
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