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endlich auch den Oeis oder den Semmelteig moglichft fein dars
unter und jervithrt diefed nach und nady mit der fraftigen Hibhner:
brithe und falyt gehorigs rveibt diefe Suppe dann durch ein Haars
tuch , afebt fie in cinen woblverzinnten @uppenteffel und fest fie
cine Stunde vor dem 2Anrichten ind bheife Bad, indemt nian fie
wahrenddem einige OMale mit der Suppentelle anfiicht. Sollte.
man gendthiget fepn, fie auf Koblen bheif ju machen, fo mufte
man dabei bleiben und fie unaufhorlich aufyichen, bis dap fie hHeif
ift, fic aber ja nidht Fochen laffen, denn bdadurd) mwurde fie die
Bindung verlicren und mattig werden. Diefe Suppe muf fhon
weif, weder dicE noch ditnne, und von lieblich 2fraftigem Gefdhymact
fevn,  Man  giebt Fleine Semmelfruffen, welde in Elarer Butter
hart gerdftet worden find, oder jehn Loth gewallten Neid, reldhen man
cing halbe Stunde in fraftiger Brube hat aufquellen lafen, daps
i, — Man fann auch fechd oder acdht bartgefochte Cierdotter
mit unter dag Hiubhucrfleifh ftofen, fie tragen zum fraftigen Ge-
fhmack bei, die Suppe aber verliert von ihrem weifen Anfehen. —

Sm Dothfall fann man vor dem Anrichten auch einige Loffel dicken
fufen Nahm darunter ziehen. |

Tm IMaB fann vorbefchricbene Suppe drei und eine hHalbe
Kanne befragen,

Die weite Art diefe Suppe juzuberciten, reldhe feiner, bhin-
gegen auch Eoftbarer ift, ift diefes Man nimmt die Brufte von
swei gebratenen Kapphahuen oder von vier ftarfen jungen Hiths
nern und verditnnt mit Conforumees ubrigens bleibt vorgehendes
BVerfahren,

Sieﬁfgﬁ@nerﬁmm@uppe. Potage a la purée de
perdrix.

BVier Nebhubhuer werden im Safte gar gebraten, die Haut ab
gesogen, das Fletffd) rvedit fein gefchnitten und dann mit etwas
buntler Brubhe angefeuchtet, vecht fein gefiofen. Die Knochen wer-
den jufammen gehackt, drei Kannen Oraune Vribhe darauf ge-
goffenn, fodyen laffen and verfhaumt, dann Selleri, eine Swicbel,
goei Mobhren, zwei Peterfiliemvurseln, ein Eleiner Straug YPe-
terfilic , adyt Plefferforner und cinige Schampinionen daju gefiigt,
sugedect und eine Stunde langfam gefodhts nadbher durd) eine
@crviette gegoffen und rveiwr abgefettet.  3wei Eleine EHIofFelvoll
MNehl werden in Butter geld gefchwikt, falt gerihre und dann mit
ber Briabe aufgeloft, ecine halbe Stunde langfam gefocht, abge-
fchanmt, und abgefettet, alddann das Aebhubnerfleifch damit langs
famt aufacloft, gefalsen und nady Belieben it Mustatnuf gewitrsts
diefes INus wird durch ein Haartuch gerieben, und dann im Bade
beif gemad)ts es muf cbenfalls weder dicE nody dunne feyn, fon-




