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sogen und Gber gewdrfelt und gebacne Semmel, ober uber aug-
gequollnen Neid aungericheets |

Gnfonmus - Suppe.  Potage a la purée de lentilles,
aud) Potage a la Chantilly genannt.

Dreivierteléfanne {hone veingelefene Linfen werden gewafchen,

ein haloes Pfund Schinten, ywei Mohren, cin Stuck Gelleri und
eing Swichel mit ywei Neleen Oefteckt dagu gethan, und mit Fleifcy-
bribe langfam rvedht weid)y gefochts bie Gemufe werden alsdann
berausgenommen uud die Linfen recht fein geftofen, unachher mit
ihrer Brihe verdinnt und wo mbglich ein Theil Confommec oder
Eifens von Wildgefliigel dazu genommen, auf- und eine Gtunbde
langfam fortgefocht, nachdem abgefchaumt und durch ein Haartud)

geftrichen, bheif gemadht, gehorig gefalzen -und it wicfelidyt ges -

fchnittener und gebacner Semmel, mit Neis, oder mit ausgequoll-
nem ©ago angevicheet.

Auch fann man cinen Teller voll fhon ganze Lnfen zuruct be-
balten, und fie nebjt cinigen Bratwurfien, weldhe erfi abgebraten
und in Scheivchen gefchnitten worden find, ftatt Brod in die IMus:
fuppe thun. |

Maronenmus » Suppe. Potage a la purée de marons.

Mon ein und einem Halben Pfande Maronen wird die aufere
Sdyale abgemadht, nachher fochendves TWajjer darauf gegoffen und
auf Dheifer Stelle zichen gelaffon, bis daf die jweite Schale fich
[6ft; dann gleich mit etwas Falten TWafjer abgefchreckt, theihwveife
herausgenommen und abgeogen. Diefe, veinen Iaronen rwerden
mit Confommice oder mit guter BVrube ecine Stunde langfatn ge:
focht , nachdem abgegofjen und vecht fein geftofen, indemr man von
ibrer Brithe inuner wicder etwas nadgiefts nadbher mit -Confoms-
mee oder fonft quter Brithe gehovig verdimnt, aufgefocht nud eine
gute ©tunde langfam fortgetocht , verfchaumt, gefalzen, ein 1wenig
Preffer und nach Befinden auch ein wenig Sucker daju gefigt,
durch ein Haarvtuch gefivichen, im Bad heif gemadyt, Ciesgrof
gute frifhe Butter davunter gezogen und uber gewurfelt und ge-
bactne ©emmel angerichect.

Dicfe Suppe muf, wie alle Mudfuppen, dicklicht vom Loffel
rinnen, |

Mobrenmus - Suppe. Potage a la purée de carottes.

Cine und eine halde Kanne der fdhonften rothen Mobhren, rel-
he vein gepuit, gewafchen und in Sdyeiben gefchnitten worden
find, werden in cin WViertelpfund heif gemadyte Buiter gethan und
auf nicht frarfem Feuer cine furze Feit gefchmrort, indem wian fie
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