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1 fortgebocht, bis daf fie weid) find; danu uber gebrihete Sommunel
§ augerichtet.

Suppe mit jungen Mobren. Potage aux carottes
nouvelles.

Obngefahr ecine halbe bis dvei Wiertelstanne jollfange, nett ju-
gefchnitcene Mobhrchen, ( die hollandifchen fury und duntelrothen
find die sarteften und Dbeften ), werden in fochendem IBaffer ge-
wallt, dann gleich wieder abgegoffen und mit frifchem Waffer abe
gefpitlts eine @tunde vor dem Anridhten twerden fie in Fraftige,
hellbraune, fochende Brihe gethan, ein Elein wenig Jucker jugefest,

;.:: weich geEocht, gefalzen und uber aufgebrihete Semmel angerichtet.

fatfidy- Suppe. Potage aux laitues emincées.

Von fechs bis adht fhonen Kopflattichen wird alled Jarte von
den Nippen ab- und flein gepflinctt, oder fadig gefchnitten und redht
rein gewafdhens nachher fechs Loth Vutter heif gemadyt oder chen
fo viel woblfchmectendes Fett von dem Fleifchteffel genommen und
per Lattich darimne fury gedampft; nachdem drei Kannen hellbraune

| Sleifhbrube darvauf gegoffen, weich gefocht, gefalsen, mit ein we-

nig weifem Pfeffer gewiiest uad Uber aufgebribhete Setmnel ans
gerichtet.

Grinerbfen. Suppe.  Potage aux petits pois.
Dreiviertel 68 eine Kanne jarte grine Crbfen werden recht

~rein gewafchen, in fodhendem gefalzenem Waffer blos Uberwal,
- nachbher abgegoffen und mit faltem Wajjer abgefplilts Fivaniig His

funf und jwanzig Minuten  vor dem Anrichten werden fie in fiar-
fe, tochende, hellbraune Bribe gethan, leicht gefalzen, wenig Sucker

- sugefitlgt vnd dann Gber anfgedrithete Semmel angerichtet.

Kobl- Suppe. Potage aux choux.

Bon drei {honen LWalfchEohlhanptern wird alles Grobe abge-
macht, diefe dann in vier Theile gefchnitten, rvedht rein gewafdyen,
in gefalzenes, fochendes LWaffer gethan und eine halbe Stunde
lang getochts nachher in faltes Waffer gelegt und gut abgekihits
dann in ein mit dunnen Gpedplatten Dbelegtes Kafferol gereifet,
ein wenig @Galy und weifer Pfeffer darauf geftreut, eine IJmwichel
mit ywei JNelfen beftedtt, zwei Mobren und ein Stikdyen Sdyin-
ten daju gethan, mit dunnen Speckplatten Uberdeckt, mit fetter
Sleifchbrube Gegoffen, jugedeckt und swifhen Giuth fangfam weid
gedampfts vor dem Antichten werden die Stucken Kobl ecinzeln auf
cine @erviette herausgethan, um daf das Fett abzieht, danu Gbet
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