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mig gerabre, ein haloes Prund gefchabte und durch ein Sich . ge-
ftrichene Lcber, fo wie ein balbes *Pfund gericbene weife Semmel
und aly und Pfeffer darunter gemengt; nachher die Cierweife
3u ©chnee gefchlagen und darunter gemifchts darauf wird in einem
flachen Kafferol vier Qoth flare Butter glubend Dheif gemadht, bdie
INajje darein gegoffen und langfam gebacken. Vei dem Anrichten
wird der Kuchen aus dem Kafferol gefturst, in verfchobene iirfel
gefchnitten, in die Suppenfchale gethan und mit obngefabe dre
Kannen fochender, fraftiger, hellbrauncr Brihe begoffen.

Suppe mit Jleifhpfannsel. Potage au pain de viande.

Swolf Loth weife Semmel wird in grobe Sticke gefchnitten
und in ANild) geweicht, fobald fie weich iff, nur leicht ausgedrickt
und in einem SKafferol auf dem Feuer 3u einem Brei gerubre s
nadhber swolf Loth Butter nach und nady und dann ein mirtlerer
Xeller voll Fleifchgeback, fen es von Gefliigel, Kalbs = oder Wildg-
braten ¢, und fiunf bis fechs Cier, eing nad)y dem andern, nebi
nothigem aly, Pfeffer, IMustatnuf und gerwdllter feingehackter
Peterfilic darunter gemifdht. Darauf wird ein ticfer Kafjeroldeckel
mit larer BDutter Mefferrincendicke ausgefirichen und mit Semumel
beftreut, die Maffe Querfingerdicke darauf gethan und im Ofen
fdhon gebacfen, Beim Anridhten wird wie bei dem Leberpfann;el
verfabten.

Das Crerweip fann audy evfi 3n Schuee gefchlagen und dann
barunter gezogen werdert.

Aud) jeves Gehack oder Mus, weldhes mit Sofe faftig gemadht,
mit Butter genabhre und mit Siern gebunden worden iff, gicbt ein
gutes ‘Dianniel.

Suppe mit Meblpfannzel. Potage au soufllé de farine.

Ein halbes Pfund Butter wird mit fedhs Cierdottern launiig
gerubrt, nachher adpt bis zehn Loth Mehl, Mustatnuf und Sal
batunter gemengt und dann der Schuee von den Cierweifen dars
unter gesogen.  2Aud) fonnen die Cicr gany mit der Butter flaus
mig gerubre wetdens darauf wird cin ticfer Kajferoldectel dicke mit
Elaver Butter ausgeftrichens die Majje Querfingerdict darein gegeben
und von oben und unten fchon gelb gebacfeny ubrigens wird diefes
fo wie das Leberpfauniel gebraudht.

Auch fann man das gefchnittene Meblpfanngel in die fochende
Bruhe geben und tberfochens da ¢s auf diefe Weife aber fehr
quillt, fo braudht man weniger davon; da muf dann audy die auf:
geftiegene Vutter vein abgefchopft werden.

Suppe mit Reispfanngel. Potage au pain de riz.
Dreiviertelstanue Flefchbrahe wird mit ehu bis ;wolf Loth
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