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fchehen mufs wenn fie vein gepunit find, fo wird in cinem Kajjes
rol cin Wiertelpfund Butter jzerlaffen, eine grofe Iwicbel, bdrei
Mohren, drei Peterfilienmwurseln und eine Sellevitnolle, in Sdyei-
ben gefchnitten, darein gethan, die Sdyildfroten darauf gelegt und
sugedeckt langfam gedunfiet, bis daf ¢8 am Boden lichtbraun ange:
fest bats daun roird drei nud cine halbe Kanne.Waffer darauf ge-
fullt, verfchaumt, ein Lorbeerblatt dazu gefligt und langfam Eodhen
gelaffens nachdem fid) die @dbilde abldjen laffen, fo mwerden bdie
@d}l dErdten herausgenommen, die Sdilder aﬁgczluﬂ und das Fleifch
i hubfche @tucl?c[)m gefchuitten, nachher in ein reines Kafferol
gelegt, die Brube burd) eine Servietic dbariiber gegoffen, Salj,
Mustatblithe und ein wenig rother Pfeffer daju gct[}an, vollends
weich gefocht, dann angerichtet und binlanglidhy mit fleinen San-
dernodten, welde mit Theeloffeln geformt worden find, verfehen,

WafferSuppe  Potage a 1'eau.

gmci Sannen Waffer werden mit adyt Loth rvedht guter Buts
ter, einem EEloffelvoll feingefchnitteney f.]}eterf:[tc nnd Saly ﬂlITJE’
Focht und uber fhone Semmel, welde in gany fleine und dine
@Gdyeibchen gefchnitten worden iff, aufgegoffen. Darein fann man
auch frifche verlorne Cier fegcen. Aud) fann wan diefe Suppe
legivens man jerfchlagt namlich vier- 6is fechs Cierdotter mit dre
Cgloffelvoll Ealtem LWaffer, wozu aud)y noch ein bhalber EHOHFel
Iehl genommen werden fann, und gieft fie durdy ecin Sieb,
Det dem Anvichten wird erft die Semmel mit etwas Suppe auf:
gc&rubt und jugedectt, von der nbrigen Suppe aber nach und nad
eine Biertelstanne auf die Cierdotter gegojfen, auf heifer Stelle
gut durdjeinander gefchlagen und uber die Semunel angerichtet.

Kreauter- Suppe mit verfornen Ciern. Potage aux
herbes et aux oeufs pochées.

Die Krauter werden wie yu der Fleifch - Keauterfuppe genome
men, wozu auch) nod) ein wenig junges Selleritraut fommen Fann,
und in swolf Loth Vutter fury eingedampft, nachher mit dyei Kan-
nen Faftenbrihe oder Wajfer angefullt, gefalzen, eine halbe Stuude
getocht, mit Mustatnuf gewuest, nber, im Ofen weifgeld getrocks
nete, @emuelfcheibchen gegofien und verlorne Cier darein gegebe,

Qegirte Srduter . Suppe. Potage aux herbes lice.

€35 wird vorftehende Krauterfuppe bereitet und mit adht Eiers

dbottern legive, (m. f. Wafferfuppe). Auch fann man, renn die
Krauter mit der Vutter furs gedampft find, pvei CHOffelvoll ehl
darunter rihren, nadh) und nad) mit dem beftimmteen LWafjer auf
[ofen, fodhen laffen und fo juletst mit Cierdottern legiven,
Burgerlich werden drei ganze Sier sum Yegiven genoununen,
L. Zheil. 3
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