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gute Milch nebft ciner Halben Kanne guter fifer Mabm aufgeboct,
der Deid nebft einigen Kornden Salj, ein wenig Jucker und ciner
©dyote Vanille oder einemn St gangen Jimmte, oder jwei mitts
fern Mandellorbeerblattern daju gethan, Dreiviertels bis eine ganje
Stunde [langfam gefocht, nachher fo angerichtet, oder auch mit
fechs Cierdottern legirt.

Mandelmild) . Suppe. Potage au lait d’amandes.

Cin Pfund Mandeln werden gebruht, abgejogen und nach und
nady in frifches 2affer geworfen, heraudgewafchen und fein geftos

* feun, indem man fie vou Seit zu Ieit mit einem Halben EHloffelvoll

frifdhen TWaffer anfeuchtet, um daf fie nicht olig werdens fie mifs
fen fich fein wie cin Teig anfihlen. Orei Kannen gute Milch
werden aufgefocht, die Mandeln nad)y und nady damit aufgelof
und durch cine Swillichtfervictte gerichen und gerungen, bdie INild
auch noch einige Male in die Serviette zuritf gegoffen, damit fich
ibr die Mandelfraft vollformmmen mittheilt, Diefe Milch wird hers
nach m Bave heif gemadht, Jucker uud ein wenig Saly daju ge-
than, nad) Belieben auc) Cigrof redyt gute frifdhe Butter darun:
ter gezogen und uber mit Sucker glafiirte Semmelfchnittchen ange:
vichtet.  2Auch Fann man' jwolf Loth gewallten NReid mit eince hals
ben Kanne von diefer INilch, oder mit etwas Waffer, vier Loth
Butter und ein wenig Saly ausquellen und die Suppe dariber
antichten,

Segirte Mildh{uppe mic Macronen. Potage au lait et
auX 1acarons.

Dret Kannen IMilch werden aufgefocht, Iucker und cin wenig
Saly dazu gefligt; dreifig Macronen, halb fufe und halb bittre,
mit dem Wallholy fein zermalmt, in cinn Kafjerol gethan, adt
Cierdotter, wovon bdas Weifie rein genommen ift, nebft el Ep-
Toffefvoll gerdjieter Pommeranyendlithen und etwas faune Milch it
der DNRuthe gut unter einander gemifcht, dann nady und nad)y mit
der gefochten IMildh anfgeloft und nachher tber Koblen hHeif ge-
fhlagen, aber ja nicht fochen gelaffen und tber mit Juder glafirte
Semmelfchuittchen angerichtet.

Mildfuppe mit Fabennudeln. Potage aux vermicelles
et au lait.

3wolf big vicrsehn Loth Fadennudeln werden leicht zerbrochen,
in fochendes Waffer gethan, umgerihre, einige Minuten gewallt
und nacdhher abgegoffern; nachdem fie abgetropft find, in drei Kan:
nen aufgetochte Milch gegeben, Sucker und cin wenig Saly daju
gefitgt, umgerihre, aufgefocdht und danu langfam fortbodyen fajjen,




