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Viertelpfund Vutter, cthwad Sucfer und wenig Saly dazu geflgt,
mit der NRuthe am Feuer bis nahe ans Koden heif gefchlagen,
aber ja nidht fodhen gelaffen, und nachher uber wurflicht gefchnitte-
nes Brod angerichtet. Diefe Suppe fann ubrigens noch mit ab-
gericoence Citronfchale, Mustatnug oder Piment (neuer gBurse )
gewiirsts fo fann auch an dem Bier abgebrodhen und daftic mehr
OMNilch genommen weeden.  Die Baunern nehmen aucy fleine NRofi-
nen dajl.

Biermushen. Panade a la bierre.

Drei Kaunen bravnes BVier wird mit ecinem guten Kellervoll
dliinngefchnittenem  fchwarzen Brod um Feuer 65t, adt Lot
Butter, anch wohl ctwas mebhr, wenig Saly, Sueker oder Sirop,
geftofuer Jngber oder ein EEloffelvoll feingewicgter Kummel (Karbe)
dan gethan und obugefahr adyt Minuten gefochts nadhher durd
cinen Durcdhfchlag gerichen und wieder heif gemadht,  Diefes
Muschen muf die Dicigteit ciner dicen Sofe haben.

Bei ErEaltungen ift dicfes IRusdyen fehr woblthuend.

Wein: Suppe. Potage au vin.

wei Kannen weifer Wein wird mit fechsehn Eierdottern, €in
wenig abgerichener Gitronfchale und fo viel gefiofenen Sucker, da
ber Wein angenchm davoun gefuft iff, mit der Ruthe uber Koblen:
gluth 6is nabe ans Kochen abgefprudelt, nachher gleich vom Feuer
genomuien und noch cine halbe MWinute fortgefchlagen, dann anges
vichtet und mit Sucker glafiivte Semmelfchnittchen {man fehe Mildy=
fuppe,) darein gegeben. Statt Citronfdhale Fann man aud) gejtohe
nen Fimme dagu thun,

Wein : Suppe, birgerlidh. Potage au vin a la
Bourgeoise.

Gine Kanne weifer Wein und cine Kanne Waffer werden ge-
mifches 3u ciner halben Kanne davon zehn bis zwolf CEierdotter
und swei Eleine CHIOfFelvoll IMehl gethan und jerquirley der andre
Wein wird mit fedhs weh Butter, ecinem Stabcdhen Juume, obder
ciner Gitronfchale und nothigem Sucker aufgefocht, der falte LWein
mit den Eierdottern darein gegoffen, dabei gut gefprudelt und hers
nach anf Koblen bis zu dem Grad vor dem Kochen Heif abges
fhlagen, bdann der Jimmt oder dic Qitronfdhale hHevausgenonunen,
oder dic Suppe durd) cinen Durchfchlag in die @Guppenfdyale ge-
goffenn und mit Sucker glafiivte Semmelfchnittchen oder blos WULT
licht gefchuittene Seminel darein gegebet,




