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in ein Heined RKafferol mit betfen Waffer audgeprefits die Vutter
mit einem offel abgefchopft uud in faltes Waffer gethan, damit
fie vefte wird, und endlich in ciner Servictte trocen auggerungen,

Jlach dicfem werden swaniig Sardellen rein gewafchen und
von den Graten geldft, nebft fechs Darten Eierdottern nud einem
Blicd Snoblandh fein geffofert, Dernach ¢in halbes Pfund Fredvs-
butter, Saly, weifer Preffer und Muscatnuf daju gefligt und qut
unterefnander geftofen, dann audy cin Glag feinftes Oehl und ein
Biertelglas Dregun= oder Krduterefiig und ein wentg Plansenroth
baju gefugt, um die Butter sartroth ju farbens endlich durdh ein
Haartudy oder feined Sich gefirichen, in einem errindhen  anfs
Cig gefelst und, wenn fie vefte ift, gebraucht,

Orine Oeblbutter. Beurre de Montpellier.
Cine ftarfe Handvoll Korbel, eine fleine Handbwoll Dragun,

eben fo viel Pimpernelle und ein weniy Sdnittlaud) werden rein
gewafdyen, in gefalenes wallendes Wager geworfen und fanf bis
fechs Minuten gewdllts um daf die Kriuter fich bejfer grun er-
balten, fo wird diefes in einem unversinnten Cinmadyetefel vor-
genotmmen s nach) dem Wallen werden fie abgegoffen, in faltem
Wafjer' redht abgefrifcht und dann auggedriteft, nachher in einem
Mavmormdrfer recht fein geftofen, obngefabr jwanzig reingemwas
fhene und von den Graten geldfie Sardellen, swei EHOfFelvolf
feine Kapern, fechd Eleine ‘Prefiergurtchen, adyt harte Terdotter und
ein Glicdchen Knoblauch dasu gethan und rvecht fein darunter gz
fiogents dann adht Loth Butter, eine PDrife weifer Pfeffer, Salj
und gericbene Muscatnuf . hingugefiigt und fetn darunter geffofen,
endlich efn wolled Glas feinfies Olivendhl und ein Viertelglag Dra-
guneffig” darunter geavbeitets diefes giebt cine flanmige und marks
volle. Butter von auferordentlich gutem Gefchmads und um  die-
fer Butter aud) cine vedht angichende Farbe su geben,  witd ein
wenig Spinatmatte, aber nur wenig quf ein Mal, darunter ges
mifcht, damit fie blod Piftaziengrin werdes hernady gefofiet, ob fie
von volltommnem hohen Gefchmack iff, denn Feing der Krauter
und Gewirge darf vorfchmedfony  und folite die Butter 3u feharf
vom Cffig fepn, fo wird nodh ein wenig Oehl nadgenommen,
ware fie hingegen ju fade, fo mugte ngeh cin wenig Saly und
Gffig dazu gefiigt werden;  cndlich wird fie durdh) ein Haartuch
oder durc) ein feines @ich gefivichens nachher in ecin errinchen
gethan und aufs Cig gefiellt, um daf fie vefie wird, und daun
Gebraud) davon gemadyt,
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