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falt geworden find, tverden abgepupt, cben auch recht fein geftoben,
durch bdas namliche Sied gejivichen, jufammen geballt und nebey
dag Fleifch geleat; Semmelteig (m. fo weiter unten,) wird dann
chenforohl fein geftofen, durdgeftrichen, Fufammen geballt und
daneben gelegts davauf wird Kalbscuter und Semmelteig, jedes
fie fich, genau nac) dem Uifang deg Fleifcdyes abgemefjens ervft Cuter
und @emmel sufammen fein gefiofen, bis daf dicle genau jufammen
verbunden find, Dernach dad Fleifh dazu gefiigt, und naddem
alleg genau untereinander geftofen und verbunden iff, mit gerourse
ten Saly und Muscatnuf, oder mit fauterm Saly, weiem Pfefe
fer und Muscatnuf gewiirzt, zwei Cierdotter daju gefitgt und
untercinander gefofen, und nachher nodh) ein oder Fwei Eicrdotter
baruuter gemifchts wenn alled genau vereiniget iff, wird ein Eie
dbottergrofes @ticEchen, vermittelft cin wenig Mebl, rund gerollt
und al8 Probe in focdhende Brithe obder gefalzenes LWajjer gethan,
sugedecft und jwei Minuten jichen (gritbeln) gelaffen, bid daf e

gat ift und nachher Derausgenommens fublt fich das Kloschen

sart an, und Hat e im Durd)fchneiden ecinen 3arten Kerns des»
gleichen ift ¢8 beim Genuf marfig und dem Gaumen angenehm,
fo ift die Fulle guty it das Kidschen Hingegen zu jart, fo wird
nod) ecin oder wei Cierdotter nadhgegeben, im Gegentheil aber,
weun €8 ju vefte feyn follte, ¢in wenig Befchamel oder tweife
Kraftfofe darunter gemifchts darauf wird die Fulle in cin Terrins
chen gethan, mit einem runden Papier, welches mit Butter be-
ftrichen worden 1ft, zugedectt und auf Eid geftellt.

Auch fann etwas gewallte und fein gefchnittene Peterfilie dars
unter gemifcht werden.

Dicfe Fulle wird audy nodh) in einem andern Werhaltmif ju-
fammen gefests 3 wird namlich zu jwangig Qoth Fleifch blos
swolf Loth Kalbéeuter und nur adyt Lth Semmelteig genommien,
pud ubrigens nebft den Sierdottern auch ugleich ein NRaguldffelvol
Ealte Befchamel oder cingefochte weife Kraftfofe darunter geftofen.

Coenfo wird die Nocenfulle von Kapphabhn, Kruthabn, Fafan,
Nebhihnern, Felbfaninden, Kalb 2., {o wie desgleihen aud) von
Fifchen, bereitet. |

Statt dem Kalbéeuter fann eben fo wobl redht gute Buiter,
weldhe erft recht ausgedriict worden ift, 3u der Fille genoms
ficn  werden,

Semmelteig. Panade.

Gin Halbes Pfund fdhone weife Semmelbroffe wird in Scheiz
Ben gefchnitten, mit Fleifchbrihe tbergoffen und auf magiges Feuce
gefeht, wenn fie fodyt, abgerihrt und fofort zu einem peften Emg
ausgetrocknet, welder fih endlich vom Kafjerol 16ft, uacbf)en{ mit
swoei Gierdottern legict; diefe Eonnen ibrigens aud) wegbletbens
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