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16 | odrei Glerdotrer hHingu gefligt und nadpdem  diefe darunter gemifce
3 4 find, dad Fleifch darvunter geftofen, Sals, Pfeffer und ARuscatnug,
50 4 oder ftatt dem  gewirjtes @aly darunter gemengt, und nacdhdent
In alles genau verbuuden iff, in cine fleine Rerrine heraus gethan
5§ und mit tund gefchunittenem Papicr, reldes mit Butter beftridhen
i1 1 ift, veft jugedeckt.

’ Aud) fann eben o vicl abgebratencd Bruftfleifclr von Kapphabhn
| | obder jungen Huhnern dagu genommens desgleichen Fann fechsiehn
2 1 Qoth rvecht guter SpecE und vier Loth Butter jum Scdhmoren des
% 1 Fleifches genommen werden, und dafiur daun das Kalbseuter weg:
[d {1 Dbleibens

| Coenfo wicd die Fulle von LWildgefligel, von Feldfaninden,
ju | von fetter Leber . Deveitets,
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$ebers Garfulle, Farce a gratin.

Ein Dalbes Pfund zartes Kalbfleifch von der Unternuf wird
Elein wirflicht gefchuitten, einige Loffelvoll feingefchnittene Sdhatnz
pinionen und etwas Peterfilie, ein Lorbeerblatt, Salz, Pfeffer und
Muscatnuf, fo wie vicr Loth Butter dagu gefitgt und swansig bis
fanf und wanzig Minuten gany langfam gefchmorts nachher rvecht
fein gefchnitten und nebft 3ehn bis wolf Gefliugel-Lebern, toovon
. bic Galle rein genommen, und weldhe erft mit faltem Lajfer jun
2| Feuer gefesst, mit Borficht gany leicht fteif gemacht, dann mit fals
: 'Ii tem Waffer abaefrifcht nnd abgetrocnet worden find, vecht fein ges
7 | ftofien, und durd) das Fullfied geffrichens brigens wird diefe, fo
¢ | wie die vorgehende Garfulle beendet. *

Audy Eonnen etwas recht fein gehackte und in Butter gefchwikte
Trviffeln darunter gemifcht werden. |
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| Kaltpafteten s Fulle. Farce & patés froids.

Cin Pfund jartes Kalbfleifch von der MNuf, weldhes aus allen
Hauten gefchabt worden ift, nebff ein und eincm halben Dfund
vecht guten, frifchen oder auch trocknen @peck, chenaucd) ausges
fchabt, werden jufammen techt fein gefchnittens dann in den INoOr-
fer gethany Dinreichend gewiztes aly, fonft aber lauteres Salj,
Pfeffer, eine Eleine halbe Muscatnuf, drei geffofene @emt‘iranagclp,
acht Vimenteorner, wei Lovbeerblatter, etwas Ehimian und cin
wenig Wafilicum (die Krauter getrocuct, fein gepulvert und brt;c?;#
gefieht), ein CRIOffelvoll fein gefdhnittene und gewallte fpcte_rft[lji'p
el CRIBfFelvoll Schampinionen, cben fo viel Tedffeln, zwei fen
gefchnittene, gewallte und in einer Serviettenece ausgebruckte
&dalotten dagu gefiigt, und recht durcheinander geftofen; nadbher
swei Cier und darauf cin Naguldffelvoll Kraft= oder Spanifdye
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