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vecht trocfen find, in jrei Mefferrddendide, mdglichft grofe, runde
Blatter gefdhnitten, in ein ©dywung:-Kafjerol, weldesd mit Elarer
Butter ausgeqoffen ift, nebenecinander gereihet, «uit flarer Butter
bergoffen, ©aly und weifer Pfeffer daruber geftreut und ein
rundeg, mit Butter Lefirichenes, Papier dariiber gedeckts eine Viers
telftunde vor dem Anrichten wird dad Kafferol uber fehr ftarfes
Feuer geferst, nady cinigen Minuten des Bratens alle StiEdyen
umgewendet, und wieder nady einigen Minuten, dad Kafferol abe
gefesst, die mebrfte Dutter abgegofjen, eine weige legirte Sofe daran
geacben, und das NRagu mit Qitronfaft gebobeny dann in eine mit

Rruften befeste ©dhiffel, oder Pafteten-Krufte, oder Blatterpaftete
angetidytet. |

Oefdroungene Kalbermildhe mit LTeiffeln. Sauté de ris
de veaux aux trufles.

Hier werden frifche "Erﬁﬁeln, fo wie die Kalbermilche, gefchnit
ten, jualeich mit in dag” ©dywungtafjerol gereibet, ebenfo, wie vors
hergehend, gar gemacht, weife legivee, oder @panifdhe Sofe darauf
gegeben, gut durchgefchwungen und gebunden, und wie jene anges
vichtet, Auch faun Jtalienfche Sofe angervendet werden.

Kalbermilde in braunce ©ofe. Ris de veaux a
I'Espagnole.

Die Kalbermildhe twerden entweder e jum Nagu geddmpft
und in fdhone Scheibchen gefchuittens oder fie werden, nachdem
fie gewallt find, in Scdeibchen, swei Mefferractendict, gefchnitten,
mit ein wenlg frifher Vutter und Confomumee eine WVicetelffunde
gedampft und zur Glafue eingéfodhts nachher abgefdhwipte Sdyams
pinionen und Fruffeln, in Sdeibchen gefchuitten, daju gefugt, mit
eingefochter Spanifdher Sofe begoffen, mit ein wenig Citronfaft
gehoben und gut durdheinander gebunden.  Dicfed Nagu iff gut in
~ Dteistafferolen oder in Kruften zu geben.

Kalbermilhe mit feinen RKréutern.  Ris de veaux aux
fines herbes.

Sedhe Ralbermilche werden gewallt und in hubfhe Scheibhen
gefchuittens  zwei Cloffelvoll Peterfilie, drei Efloffelvoll Scham-
pinionen und ein EHloffelvoll Fwiebeln, alles fein gefchnitten und
in eincr Servictten » Ccfe in frifdhem Waffer ausgewafchen und
atiggerungen, mit vier Loth Vutter durdfchwint, die Kalbermilde
baji gethan, Saly und weifer Pfeffer dasu gefigt, umgefchroentt
und jufammien eine Wicrtelftunde gang Ian%um gedunftet bcrt]nf[)
cingefodyte Spanifdhe Sofe dazu gegeben, Qitronfaft dazu gebrircke,




