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{ toeich gefodyt, abgegoffen und abgefrifht, nacddem er gut abge-
§ tropft ift, in cine cingefochte weife @ofe gegeben, cinige Male
purchgctocht, mit einigen Cierdottern und cinem Studden frifcher
| Dutter legivt und in die Mitte gegeben,

| Gedampfte Kalbsbruft-Schnitten mit Dlumentohl. Ten-
drons de veau aux choux- fleurs.

. Dce Bluntenfohl wird in Eleine Noschen nnd die jarten Strunte,

weldye erft gut gefdhalt werden, in Blattchen gefchnitten, in gefal=
s jacnem Waffer mit einem Eleinen SticEdien Butter gefocht und
L abgegoffen, und wenn er gut abgetropft iff, in eine reife mit
Cicrdotter und Butter gut legirten Sofe gethan, und in die Micte
Iber angeridhteten Kalosbruft gegeben.

|Kalbsbruft » Shnitten mit  Blumentohl und Krebfen.
| Tendrons de veau aux choux-fleurs et aux
“ eCrevi:ses,

Die Kalbsbruft - Schnitten werden wie vorhergehend angeric=
tet; ~der Blumentohl cbenfo gefocht und gut abgetropft in die
INitte gegeben s cine eingefochte weife Sofe mit einem guten Stk
| Krebsbutter [legirt, bdie Krebsfdywange dagu gethan und uber den
I Blumentohl gegoffens oder ecin Wiertelpfund Krebsbutter mit einem
D{Chloffelvoll MehHl gut veredhet, bHalb Blumentobhl - Waifer und
{hald Fleifd)bruhe dazu gegoffen, mit Muscatblithe gewiirst und
jauf dem Feuer bis nabe an dag Kodhen heif gerithrt, aber ja
pegnicht fochen gelaffen, die Krebs-Schwange dagu gethan und liber
padiven Blumentohl gegeben, ]

albsbruft» Schnitten (oder Knorpeln) mit grien Erbfen;
Tendrons de veau aux petits pois;

i

p K albsbruft: Schnitten  (oder ﬁnorpéfn) mit  gemifdytem
- |  Oemits; Tendrons de veau a la Macédoine;

@. albsbruft-Schnitten (oder Knorpeln) mit CEndivien;
| Tendrons de veau a la chicorée;

f;?: albsbruft . Schnitten (ober Knorpeln) mit Paradiesdpfel -

Cofe; Tendrons de veau a la sauce tomate;

ind nur Wiederholungens und fo fann nody fo Manches in ihre
titte gegeben werden,




