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Kalbsbruft: Shnitten (oder Knorpeln) in eciner Ragus
ESdale ju geben. Tendrons de veau en terrine.

Die Kalbsbruft: Schnitten werden weif cingemadyt, €8 wird
aber dabei auf etwasd mehr Sofe gehalten, um die dazu Eommenz
ben Juthaten gehorig mit Sofe begicfen ju fonunens weun fie dred
Wiertheile weich find, fomnien vier und jwaniig gepuhter uud i
@itronfaft umgefchwentter Schampinionen dazu; juleht werden die
Sdhnitten in. die Nagu-@dyale angerichtet und jugedeckt; ju deg
©ofe fommen dann unody gefdhwungene oder gedampfte Kalbers
milche, Hahnentamme und Nierchen, Avtijchockendoden und Fleifdh2
floschen oder Kapaun:=Jlocken in CHloffeln geformt, welde lekitere,
wenn fie gefocht find, 31Lir1; uber die %;:;I)uitrcn gelegt werdens
das fleine Magu wird uber das Ganze weggegoeljen,

Kalbsbruft-z-Sdnitten in Plauenfdwans-Form. Tendrons

de veau en queue de paon.

Crft werden die vothen, barten Kunoden von den Kuorpeln
gefchnitten, daun die BDruft mmgewendet, fo dap die ARippen auf
den ifch 3u liegen fommen, ein weifes Tud) daruber aunsgebreitef
und mit dem flachen Hackmepfer gefchlagen, dann in Stucke, dred
gute Fingerbreit, gefchnitten, diefe an der diden Seite abgerundet,
nach) der Nippe zu verlaufen laffen, und die “i:’ppL ¢lnen fleinen
Ouerfingerbreit abgefchabt, fo dap das Ganje ein langes Hergy
was Pfauenfchwang genennt wird, vorftellt. Diefe werden dany
ausgewaiert und gewallt, und wic die andern Arten gedampfes
fchon glafiive, i Krange angevichtet und efn NRagu von Schams
pinionen oder fleinen Jwicbeln, Spinat und mehr dergleichen in
ibre INitte gegeben,

RKRalbsbruft- Shnitten mit Macaroni. Tendrons de
veau a la Milanaise.

Die nett jugefchnittenen Kalbsbruft - Schnitten  werden  rwel
gedampft, ihr Sanz durchgegofjen und ju halber Glafur eingefocht
noch efwas andre U[ullll daju gefugt, die a_frfumtrn darein qelegt,
und anf dem Feuer von beiden Seiten darinue glafurts danu auff
dic Mitte der Shitffel crft ectwas Macaronis mit Kaje gegeben,
die Sdnitten im Krang darum gelegt und die ubrigen Macavonis
in die Mitte aufgehauft, Man fann auch dic Macaronis in ein
@ilberfafferol, oder in ecine Paficte anrichten und dic Schuittem
im Krany davauf herum legen.

Ralbsbruft: Schnitten nady Matrofen-Arfe,.  Tendronsg
de veau en matelote

Die gedampften Schnitten werden NAG




