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BVon dem Shivs, Du mouton.

Cin guter Sdhopd muf fett, und voll im Fleifdhe fenns das
Fett muf weif, und das Fleifd) brannvoth fehen. Dann gehort
baju, daf das Fleifch vor dem Gebraud) immer altfchlachten fey.

Sdops = Gehirne  Cervelles de mouton.

Dicfe Gehirne find nicht fo gut, wic die Kalbsgehirne, im
Nothfall aber werden fie cben fo gubereitet.

Sdopsriicens Mart.  Amourettes de mouton.

®iefes ift ebenfalld nidht fo gut, wie dasd vou Kalb, doch rwird
¢8 chenfo gubereitet,

Sdops-Nieren gefdmwungen mit Sdhampagner Wein.
Rognons de mouton sautés au vin de
Champagne.

Die Nieven twerden der Lange nady von cinander gefdhnitien,
bas feine Hautchén davon abgezogen, in ein mit flarcr Butter auss
geftrichenes Kafferol gereihet, mit @aly und weifem Pleffer be-
ftrent, mit £larer Butter tbergoffen und mit rundem, mit Butter
beftrichenen, Papicr veft bedeckt. Wor dem Anrichten roerden fie
auf gutes Feuer gefest, auf beiden Seiten in funf bis fechs INi-
nuten gar gemacht, dann die mehrfte Butter abgegofjfen, ein €f-
[ffelooll OMehl daran geftaudbt und umgefdhwentt, cin Glas Schame
pagner - Wein  und duntle Glaffe dazu gethan, gut durd) einander
aefchioungen und auf dem Feuer fort bewegt, 018 daB dag NRagu
vollfommen erhist ift, aber ja nicht Eochen gelaffen, nad)y Befinden
noch Spanifdhe Sofe und Citronfaft hinu gefiigt, vollfommen ges
falzen und in eine befruftete @chujjel angervichtet.

Sdops:Niecen  gefchwungen italienifd). Rognons de
mouton sautés a l'Italienne.

Swdlf bis funfyehn Nicren werden wie die vorhergehenden gar
gemacht, der grofte Xheil der Butter abgegoffen, eine italicnfdye
©ofe daran geaeben, mit Citronfaft gefchacft, gut durchgefdywentt
und gebunden, und wie jene angerichet.

Sdops - Jungen gedampft. Langues de mouton
braisées.
Ofngefahr ywolf Sdhops-Jungen werden rein gewafchen, mit
falten Waffer sum Feuer gefesst, verfchaume, und fo lang getodt,
bis fidh) dic Haut gut abiichen (4Bt danu rerden fie behutjam




