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daran Herum ein NRandchen von Falle aufaefirichen und dad Sanye
nett aufgepussts dann alled mit faver Butter uberftrichen, ein eben
fo breites, mit Vutter beffvichened Papieg dariiber gedeckt, und
eing balbe @©tunde vor demr Anvichten in etnem nicht fehr bheifen
Ofen geftellt und gebacken
¢8 ausgetuntt, und nacdhdem eine italienfche Sofe daruber gegeben,

Sdops-Sungen in Papierwicen.  Langues de mou-
ton. en papillotes.

Oie Schops-Sungen werden gedampft und in ibrem Sud cts
Ealten gelaffens danw gang oder in gwei Theile gefchnitten mit

Krautern begojfen (m. f. Kalbsrippen), in Papier eingewickelt und
gany wie jene beendet.

Sdops- Jungen geblattert mic Gurben. Emincé de
langues de mouton aux concombres.

Die gedampften und in fhrem Sud falt gewordencn IJungen
werden herauggenommen, abgetrocfnet, der Lange nad) mittendurch
und dann der Ouere in Mefferricfendice Sdheibhen gefdhnits
ten, ctiwas Glajur darauf gegeben, jugedecEt und in das BVabd heif
geftellt,  Bei dem Anrichten werden fie tber dem Feuer in der
Glajur gefchwentt, bdaf diefe fich gut anlegt, dann eben fo viel
Gurfen in braunct ©ofe daju gefiat , leicht vermengt und in ein
DNeistafferol, oder in eine mit Kruften Gefeste Schifel angerichtet.

Sdops-Stofs geddmpft. Gigot de mouton braisé, ou
de sept heures.

LVon dem Stof werden die Knodyen ausdqeldff 6is an dag Gies

- [enfe, davon wird das Kuie abgchanen, die Flechfe weggefchnitten

und der Knodhen Duerfingerbreit abgefchabts das Fleifh mit gros
bem ©ped, weldher in Krautern, Gewitry und nad)y Belieben
Aicbel oder Schalotten umgewendet iff, durchjogen, mit Bind»
faden gebunden und in die vorige Geftalt gebrachty dann in eine
Dampf-Wanne, welde mit A6fallen von Fleifch bLelegt ifE, gefesst,
mit @aly beftreut, vier Mobren, vier Peterfilourseln, jwei Swies
beln, ein Qorbecrblatt, drei Gewirznageln, und ein fleined Straufs
dhen Thimian dazu gefigt, cine halbe Kanne Fleifhbrihe und nadh
Delteben and) ein halbes Glag Franjbrandwein dazu gegofien, ecin
rundes , mit Butter OLeftrichenes Papier dariber, jugedectt, anges
fodht, und Koblen unten und oben, vier bis funf Stunden langs
fam fortgedampft; dann heraus genommen und glafiivt, den Safs
cingefodht, mit Glafur verftarft und daruhter gegeben. o faun

man aud) e Gurken-Ragu, Cudivien und dergleichen mehr dars
unter antichten,

wenn Feet davauf feyn follte, fo wird
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