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mit feinen Semmelbrofeln OGeftreut, nadhber mit 6lof  3erlafner
Butter uberfpritt und im Ofen odee NRohre {dhone Farbe nehimen
[affeny daun angerichtet und cin §leifdhfaft daruntcr gegeben.

Sdopseicfen a la Sainte - Menéhould.  Selle de
mouton a la Sainte-Menéhould.

Der wie vorhergehend gedampfte und abgehautete Ricfen wird
mit eince dicfen RNahm-Gofe (Faften = Befdhamel) ttberfivichen, didyt
mit Semmelbrofeln, worunter der achte Theil Parmefantafe gemifdyt
wird, befact, gut mit jerlajffence Butter Gberfprist, im Ofen fdhone
garbe nehmen gelajjen, und ein ftavfer Fleifchfaft darunter ane
gerichtet,

Sdyopsructen gebraten. Selle de mouton a la broche.

Der Nucden, wie jum Dampfen vorbereitet, wird an den
©pich gelegt und cin und cine halbe Stunde gebratens ein Fleifdye
faft oder weife Vohnen werden darunter angerichtet.

Klcine Schipsniceen-Stickchen ober Schipacarbonaden ges
dbampft. Carbonnades de mouton braisées.

Cs wird das Fleifch von dem Hiftfnochen an bis an die Nips
pery, genommen, die ¥eudchen und die Knodhen bheraus geloft, ein
jedes ©Stuck, wovon man vier 6is finf brandht, in 3wei gleidhe
Iheile gefchnitten nnd jedes Stiuckhen langhersformig geforme s
weid) gedampft, dann die Haut abgefchnitten, mit der ghithenden
Schaufel oder im Ofen von oben ein wenig getrocknet, glafitee, im
Krange angerichtet und Eleine Mobhren, Sudivien, ©pinat, Paras
biesapfel-Sofe und dergleichen mebr in die Mitte gegeben,

Kleine Shopsniecren.Stictden panivt, englifh. Carbon-
nades de mouton grillées a I'Anglaise.

~ Die, wie vorgehend, geddmpften Schnitten werden abgehautet,
tn mit Cicrdotter [legivter Butter (m. f. Schdpsricen) umgerwens
det und mit Semmel Oelegts dann auf eine mit Butter befirichene
Kupfer-Schuffel geveihet, im Ofen oder in der Nobre fhone Farpe
nehmen lafen, im Krany angerichtet und in ihre Mitte ein S leifchs
faft gegoffen.

Kleine Sdyopsnieren. Seidden gefpift. Carbonnades

de mouton piquées.

Dicfe werden wie die vorhergehenden sugefhnitten, dann mit
per Hautfeite auf den _E‘.t:fc[; gelegt, das Meffer dazwifdyen gefesst
und fo der tervem mit der Haut, bis auf drei Wiertheile, von




