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goffer, wieder urné in das Kafferol gethan, etwas Confommee
oder Fleifchbrube und weiBer Pfeffer dazu gegeben und eine hHalbe
Stunde eingedampft, hernady Spanifche Sofe daju gefugt, gehorig
gefalzen und, wenn die Sofe die gehorige Dickigteit hat, Uber die
mit Butter aufgewarmien Schopsblattchen gegoffen, durdyeinander
gefchwentt und wie vorhergehendes Ragu angerichtet.

Birgerlich wird ju diefen NRagud gut verfochte und wohle
fchmecEende Cinbrenn-Sofe genommen,

GehaE von Sdops mit verlohrnen Ciern. Hachis de
mouton aux oeufs poches.

Detbes Sdydpfenfleifch, gebraten ober gedampft, wird, nacdhdem
alfe Haut und Jlerven weggefchnitten find, fein gewiegt oder ges
hacft, in ecingefochte, Heife braune Sofe gethan und heif geruhet,
aber ja nicht fochen gelaffens ¢8 muf weder trocfen noch dunne
fepnns sulelt wird ein Stuckden frifche Butter darunter [egivt
und mit weifemt Pfeffer gewurst, auf die Sdujjel angervichtet und
perlofrne Cier darum gefeit. Dajwifchen faun. man auc) gebadue
Senunelfruften, in Hahnenfammform, ftetens

Sdops:Mus. Purée de mouton.

Das vorhergehend DLefchricbene fein gewiegte Sdyopfenfletfch
wird im Morfer mit ein wenig Brube angefeuchtet und fein ges
flofen, danu mit eingefodhter brauner ©ofe verdinnt, ziemlid)
warm  gerubre, gehorig gefalgen und durdh cin Sich geftrichens
beim Anrvichten wird e8 beif gernthrt, cin Stuckdhen frifdye Butter
davein legitt und in Eleine oder grofe Neistafjerole angeridhtets
®as Mus muf mehe dicE als dunne feyn,

feidhter Kuden von Sdops. Gateau soufilé de
mouton.

Sdhops-Gehack oder Musd, auf vorgehende Avt beveitet, 1wird
mit einem Stickchen Butter mehr genahet, ohngefabr fechs Eiere
dotter darunter gemifcht und 3ulest der Sdhnee voun drei Ciers
weifen darunter gejogens et glatter Model oder Kafferol mit
flarer Dutter, etwas dicfe ausgeftvichen, der Boden mit etnem
rundett Papier belegt, und diefes wicder mit Butter DHeftrichens
die Maffe darein gefiillt und ohngefabr funf und dreifig bis viersig
ONinnten gebackens dann auf die Schufjel gefiticst, dinne glafiice
und ein ftavker Fleifchfaft, mit Citvonfaft gefcharft, darunter gegebe,




