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nach dem vollfommuen Erfalten wird der KLopf Heraus genommen,
aufgebunden, der BVindfaden heraus gejogen, tein abgewifdht, die
Obren etwas aufgeftust, der Hals mit einem recht fcharfen Meffer
glatt gefchnitten und auf eine @chiffel, mit eincr Serviette bHelegt,
angerichtet.  Aud) fann man ihn Gber gehacke Fleifch-Sulze fesen
und den NRand it Sulz- Schnitten befrdnzen, — Die Sunge
wird gang, oder in Striemen gefchnitten mit in den Kopf gefillt,
und das AWaul vor dem Fullen jugenahet,

Sdhweins - Kopf gefullt auf franzofifde Art. Hure de

cochon a la maniere de Troyes.

Der Kopf wird wie der vorhergehende ausgeldfF und nebf
dicfen Striemen Fleifch und SvecE von der Schulter, mit Sals,
‘Preffertornern, allerlei feinem Gewiiry, fein geffofenen woblriehen-
den Krautern, feiner Peterfilie und Iwiebeln gewiiryt, in eine tiefe
Sdufjel gelegt, mit einer Leimvand Uberdeckt und mit einem Deckel
oder etner andern Sdhitffel veft verfchloffen, und fo adt bis zehn
age gebeikts dann der Spe in Fingerdicke Striemdhen gefchnits
ten und gwifchen den dicfen Fleifd)- Striemen und der gepubten
3unge, der Lange nadh), veft aneinander in den Kopf gefirllt, fo
baB er feine erfte Geffalt wieder erhalt, und dann jugendbets dies
fer wird darauf wie der vorherbefchricbene Kopf eingefest, mit drei
Slafchen rothen Burgunder Wein und ibrigens mit Waffer be-
goffen, oder aud) lauter Wafler genommen, und dann gani twie
jener gefocht und beendet.

Man fann auf den Kopf aud) ein Salywaffer, nadydem fol-
ches Ealt geworden ift, gicfen, fo daf es daruber gehet, eine Hand-
voll Wadpholderbeeren, vier Lorbeerblatter, fechs Gewiirznageln,
Prefier, swet bis drei Jinfen Kuoblaudy, ein Loth gereinigten, ge-
ftoBenen ©alpeter, Thimian, Bafilicum und Salbei dazu thun, vor
Cimvirfung der Luft, wie vorher gefagt worden iff, bewabren, und
fo adht bis 3ebn Iage beigen laffens dann jum 2Abtropfen legen,
bie Krauter und Gewurse weg thun, den Spec mit frifchen, fein
geftoenen Gewitrjen, tiedhenden Krautern ic. beffreuen und darinne
umwenden, und ubrigens wie oben verfabren. 2Aud) Fann man
das Fleifch mit Fulle verbinden (m. f. vorhergehenden Kopf), und
fhwarze Triffeln in Striemen gefchnitten, fo wie Piftazien mit
binein fillen,

Sdweins - Obren mit Jwiebeln. Oreilles de cochon
en menu-de-Roi.
Ctiva vier Obren werden abgeflamumt uud gut gereiniget, “dann

gewallt, abgefrifcht, nodhtmald durdhgefehen und hernach weich ges
dampfts nad) dem Crfalten in gleichgrofe Striemchen gefchnitten s




