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fhaumt, dann cine grofie Jwicdel, drei Mohren, bdrei Peterfilien:
wurieln, jwei Yorbeerdlatter, vier Gewitrgnageln, ein ftavfer halber

Theeloffelvoll ganier Preffer, Qitronfchale und aly hingu gefugt, -

gugedecEt und gany langfam getocht, big ¢ weidy iff; dann aufges
decEt und ziemlich vertublen laffens bernach das, Fleifch heraus ge-
nommen, bdie Brube abgefetret und durd) cin feines Sich obder
durcdh) cine Servictte gegoffen und ein wenig davon redht falt ge-
ftellt um zu feben, ob fie beim Sulzen die gehorige BVeftigteit
Dabe, fonft mufte man fie noch) ein wenig einfodhen.  Das Fleifch
wird, nadhdem es recdht Ealt und vejf geworden ifE, in halben Fins
ger lange und dicke Striemchen gefchnittens auch fann man Potels
Funge oder Schinfen, obder auch fdhones Potelfleifch und grime
PDfeffergurfen eben fo fdhneiden, dazu thun, und durdycinander in
cine @chalotten-Forme oder Kafferol oder Napf fullens . die reine,
flare Brihe wird lau gemacht, gut gefalzen und nach Belieben
noch gefcharft, und fo viel davon auf das Fleifch gegoffen, daf
diefes damit Uberdeckt ift, ein wenig duvdheinander bewegt, und
dbann wveft fulzen gelafjens  Zulest wird die Forme in warmes
Wajjer getaucdht, damit fid) die Sulze [off, und daun auf die
Schufjel gefturst,.  Die ©dufjel fann mit Elaver Sulye versiert
werden, wogu man im DNothfall die ubrige Brihe verwenden fann,
(my fo Klave Fleifch - Sulze).

Gepofelte Sdweinsbruft-Sdnitten. Petit salé.

€5 werden daju die Brifte von jungen Sdhweinen, welde mit
Sleifh darchwadbfen und nicht ju fett find, genommen; fie wers
ben in Stuckhen gefchnitten, und mit Saly, weldes getrocEnet
und fein gefioBen, und worunter ein wenig gefiofener gereinigter
@a[p'etcr gemifcht worden iff, recdht eingericben s dann fchichtweife
in cinen Topf, rvedht veft aneinander, gelegt und die Licken mit
Saly audgefullts der Topf mit einer Leimvand uberdeckt, und fo
gut ald moglich verfchloffen. S zebn 6i3 vicrsehn Tagen find fie
gut und fonuen alsdann ju Saueveraut, Kohl, Srofen und der-
gleichen mebr gegeben werden,

Cingehullte geraudperte Sdyweins-Jungen, Langues
de porc fourrées. - |

Die Scdhweins - Sungen werden gany fo wie die Rinds-Jungen
diefer 2Art Gehandelt; oder e werden die Schlimde meggcﬁi}nittfu,
ble Jungen gebriht uud ihnen die erfte Haut abgezogens dann
werden fie mit feinem Gals, worunter etwas gereinigter und cbens
fall3 frm_ geftofener @alpeter gemifcht worden ift, recht cingeries
ben und in einen Topf veft aueinander gereihet; IWachholderbeere,
Yorbeerblatter, Tphimian, Bafilicum, und nacy Belicven cinige Scha-
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