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Sdinfen gebraten mit Malaga» Wein.  Jambon a la
broche au vin de malaga.

Der Schinfen wird nad) vorhergehender Weife entbeint und
fchon zugernudets dann ein bis Hoel Tage gewagpert, wenn s
nothig ifts darauf in cin ticfed Gefag gelegt, Hwichel und IRohren
in ©dyciben, cinige zerpflictte Lorbeerblatter uud ecinige Gewnrs
nageln dazu gefugt, cine Flafche Malaga-Wein, fouft aud) Ma-
deiva: Xeres. oder Schampagnerwein daruber gegofjen, mit Lein:
wand uberdeckt und mit dem Deckel auf dasd befie ver(dhlojfen, viex
und jwangig Stunden fo fiehen-gelaffens bhernach an den ©pie
gefteckt, nach Vefinden drei 0i8 vier Stunden gebraten und wal:-
renddem it feiner Beike begoffen, dann nady vorhergehender Weife
die Haut abgezogen und am Spick glafurt, oder mit legirter But-
ter uberftrichen, mit feinen Semmelbrofeln nberfiedt und fdyone
Farbe nehmen gelaffens der @als wird aufgeloft, durdgegofien,
rein abgefettet, jur @ofe cingetodht und ctwasd unter den Sdyine
fen, und die ubrige dancben gegeben,

Spect ju bereiten. Manicre de préparer le lard.

Der SpecE wird in ganien Seiten abgelo)t, obne Fleifch daran
s laffeny dann mit ©aly, weldesd getrocknct, gefiofen und durd):
geficbt worden iff, uwm und um rvecdht cingericbens; bhernady Speck
auf @pecE anf ein Vret, und darhber wicder cin Bret gelegt, und
in cinen Keller, welder nicht zu feudht ift, oder i cin Gewolbe
geftellt und gut befchwerts nad) vicrsehn Tagen die obere Seite
unten gethan und wieder fo lange ftchen gelayfen, danu an ¢inen
[uftigen trocknen Ort, wo ihu die Soune uicht befcheint, aufge-
Denft, und gut getrocknety auch fann er falt gerauchert werden.

Dlut= oder Sdwary- Wiirftee  Boudins noirs.

Gin und ¢in halbes Prund  frifcher Spect  wird im Waffer
sicmlich weich gefocht und Hernady gany Eleimwurflicht gefchnicten 3
Sal;, Pfeffer, Gewienageln, Muecatblitthe und Jugber, alles ge-
ffofen und verhaltnifmafig dazu gethany cine Kanne Sdyweins-
blut durch cin Sich darauy gegoffens cine Jwicbel fheibicht ge-
fchnitten nebft cinigen Schetben @chinten und 3wei Lorbeerblattern
mit Ciesgrof Butter und wei SHIOFelvoll Waffer gang langfam
gefchwist, bis daB dic Vutter Eldr hervor teitt; nadhdemr cine halbe
Kanue NRahm davauf gegeben, um cin Drittheil eingefocht und
daun durchgegoffenr, und wenn e verfuble ift, ebenfalls wuter die
Maffe gemengts gefojtet, ob fie gut im aly und in der Wirge
fey, und bhernach in mittle oder tleine Scdyweing: oder Kalbs-
Darme, ja nidht ju voll, gefullt, sugcbunden und in Spannenlange
Wurfte unterbunden, in fodhendes, gefalznes Wafjer gethan, ofter
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