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umgeben, veft jugedect und vier big fedhs Tage fo betfien gelaffens
bernad) heraus genommen, mit Bindfaden dbernest und in eing
pajjende Dampf-Wanne geleat, das Gange von der Beike, fo wie
audy 1toc) wier oder fechs Mobren und cben fo viel Deterfilours
sefn dasu gefiigt, bald Wein und balb 2Wajfer dariiber gegoifen,
sugedeckt, und gang langfam weich gedampft; dann wie die vorher:
gehende Seule angerichtet, und cine Pfeffer= oder Gehackte - Sofe
vaneben gegeben.

Wildfdweins s Wiertel gebraten. Cuisse de sanglier
a la broche.

Wenn das Wiertel in feiner Haut ift, fo wird diefe erft abges

fdhalt, dann in cine Efjigbeite, mit riechenden Krautern, Gewiiryen
und Fwicheln wohl verfehen, finf, fecdhs bis adyt Tage gelegts hers
nad) am ©pie oder im Ofen gebraten und eine Pfeffer-Sofe da-
neben gegeben. 2Auch fann cine Kirfdhz oder Habuebutten - Sofe,
desgleichen cin Aepfelmus, Johannsbeerfulze und mehe dergleichen
daju gegelen werden,

Chenjo wird cin ganser oder cin halber Ricken, cine Schulter,
oder cine Bruft, blog mirbe gelegen oder gebeikst gebraten,

Wildfhweins - Bruft panict mit Kirfd» Sofe.  Poitrine
de sanglier panée a I'Allemande.

Die @©dyweinsbruft, von der Haut befreit, wird entweder in
MWein gefocht wie die Keule, oder fie wird geddmpfts namlich:
gefalsen, mit einer balben Flafche Wein und cbhen fo viel Waifer
begojjen, IMobren, Wurseln, Swicbeln, Lorbeerblitter, wenig Ihi-
mian, wenig @albei, Pleffer, GSewiieynageln, nene Wirye und
Wachholderbeere daju gefigt , mit Papicr, weldhes mit Butter bes
ftrichen ift, bedeckt, und, Kohlen unten und oben, langfam weid)
gedampfts dann die Nippen heraus gejogen, nett jugefchnitten, mit
fetnen Semmel = oder Brodorofeln, worunter Sucker und Sinmt
gemifcht worden ift, befircut, mit dem Eaven Fett vom Dampffag
oder mit jeclaffence Butter gut nberfprise, im Ofen oder in der
dNohre fchone Farbe nehmen laffen, und eine Kivfdhen- oder Hal-
nebutten - ©ofe dancben gegeben.  2Alle andern Sticke vom IRild-
fchwein Eonnen ebenfo Dereitet werbden,

Wildfhweins » Bruft gefod)t. Poitrine de sanglier.

Die Bruft, fn oder aufer der Haut, wird, nadydem fie wohf
gereiniget iff, mit Bindfaden gewolot eingebunden, in ein paffendes
ovales Kajjerol gelegt, gefalzen, Swichel, Mobren, Peteryibour;el
oder grime Peterfilic, Lorbeerblateer, wenig Thimian, Wadyholder:
beere, ‘Pfefer, Gewirznagel, nene Wirge und Sitronfchale dagu
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